
АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 01 РУССКИЙ ЯЗЫК 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные: 

- осознаниеобучающимисяроссийскойгражданскойидентичности; 

- готовностьксаморазвитию,самостоятельностиисамоопределению; 
- наличиемотивациикобучениюиличностномуразвитию; 

- целенаправленноеразвитиевнутреннейпозицииличностинаосноведуховн

о-

нравственныхценностейнародовРоссийскойФедерации,историческихинациональ

но-культурныхтрадиций,формированиесистемызначимыхценностно-

смысловыхустановок,антикоррупционногомировоззрения, правосознания, 

экологической культуры, способности ставитьцелии строитьжизненныепланы; 

− воспитание уважения к русскому (родному) языку, который сохраняет 

иотражаеткультурныеинравственныеценности,накопленныенародомнапротяжен

иивеков,осознаниесвязиязыкаиистории,культурырусскогоидругихнародов; 

−понимание роли родного языка какосновы 

успешнойсоциализацииличности; 

−осознаниеэстетическойценности,потребностисохранитьчистотурусского 

языка какявлениянациональной культуры; 

−формированиемировоззрения,соответствующегосовременномууровнюраз

витиянаукииобщественнойпрактики,основанногонадиалогекультур, а также 

различных форм общественного сознания, осознание 

своегоместавполикультурном мире; 

−способностькречевомусамоконтролю;оцениваниюустныхиписьменныхвы

сказыванийсточкизренияязыковогооформления,эффективностидостиженияпоста

вленных коммуникативных задач; 

-

готовностьиспособностьксамостоятельной,творческойиответственнойдеятельнос

ти; 



−способностьксамооценке наоснове наблюдениязасобственной 

речью,потребностьречевогосамосовершенствования; 

метапредметные: 

- освоенныеобучающимисямежпредметныепонятияи 

универсальныеучебныедействия(регулятивные,познавательные,коммуникативные

); 

- способность их использования в познавательной и социальной 

практике,готовностьксамостоятельному 

планированиюиосуществлениюучебнойдеятельности,организацииучебногосотруд

ничестваспедагогическимиработникамиисверстниками,кучастиювпостроенииинди

видуальнойобразовательнойтраектории; 

- овладениенавыкамиучебно-

исследовательской,проектнойисоциальнойдеятельности; 

− владение всеми видами речевой деятельности: аудированием, 

чтением(пониманием),говорением,письмом; 

−владениеязыковымисредствами—

умениеясно,логичноиточноизлагатьсвоюточкузрения,использоватьадекватныеязы

ковыесредства;использование приобретенных знаний и умений для анализа 

языковых явленийнамежпредметномуровне; 

−применениенавыковсотрудничествасосверстниками,детьмимладшего 

возраста, взрослыми в процессе речевого общения, образовательной,общественно 

полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видахдеятельности; 

−овладениенормамиречевогоповедениявразличныхситуацияхмежличностног

о имежкультурногообщения; 

−готовностьиспособностьксамостоятельнойинформационно-познавательной 

деятельности, включая умение ориентироваться в 

различныхисточникахинформации,критическиоцениватьиинтерпретироватьинфор

мацию,получаемуюиз различных источников; 

− умение извлекать необходимую информацию из различных 

источников:учебно-

научныхтекстов,справочнойлитературы,средствмассовойинформации, 

информационных и коммуникационных технологий для решениякогнитивных, 

коммуникативных и организационных задач в процессе изучениярусского языка; 

предметные: 

- сформированность представлений о функциях русского языка в 

современноммире (государственный язык Российской Федерации, язык 

межнациональногообщения, один из мировых языков); о русском языке как 

духовно-

нравственнойикультурнойценностимногонациональногонародаРоссии;овзаимосвя



зиязыка и культуры, языка и истории, языка и личности; об отражении в 

русскомязыкетрадиционныхроссийскихдуховно-

нравственныхценностей;сформированностьценностногоотношенияк 

русскомуязыку; 

- совершенствованиеуменийсоздаватьустныемонологическиеидиалогиче

скиевысказыванияразличныхтиповижанров;употреблятьязыковыесредствавсоотве

тствиисречевойситуацией(объемустныхмонологическихвысказываний-

неменее100слов;объемдиалогического 

высказывания - не менее 7-8 реплик); совершенствование умений 

выступатьпублично;представлятьрезультатыучебно-

исследовательскойипроектнойдеятельности; использовать

 образовательные информационно-

коммуникационныеинструментыи ресурсыдлярешенияучебных задач; 

- сформированностьзнанийопризнакахтекста,егоструктуре,видахинформ

ации в тексте; совершенствование умений понимать, анализировать 

икомментироватьосновнуюидополнительную,явнуюискрытую(подтекстовую)инф

ормациютекстов,воспринимаемыхзрительнои(или)наслух; выявлять логико-

смысловые отношения между предложениями в тексте;создавать тексты разных 

функционально-смысловых типов; тексты 

научного,публицистического,официально-

деловогостилейразныхжанров(объемсочинения-не менее 150 слов); 

- совершенствование умений использовать разные виды чтения и 

аудирования,приемыинформационно-

смысловойпереработкипрочитанныхипрослушанныхтекстов,включаягипертекст,гр

афику,инфографикуидругое(объемтекстадлячтения-450-

500слов;объемпрослушанногоилипрочитанноготекстадляпересказаот250до300слов

);совершенствованиеуменийсоздаватьвторичныетексты(тезисы,аннотация,отзыв,р

ецензияидругое); 

- обобщение знаний о языке как системе, его основных единицах и 

уровнях;обогащениесловарногозапаса,расширениеобъемаиспользуемыхвречиграм

матических языковых средств; совершенствование умений 

анализироватьязыковые единицы разных уровней, тексты разных функционально-

смысловыхтипов,функциональныхразновидностейязыка(разговорнаяречь,функцио

нальныестили,языкхудожественнойлитературы),различнойжанровойпринадлежно

сти;сформированностьпредставленийоформахсуществованиянациональногорусско

гоязыка;знанийопризнакахлитературного языка и егороли вобществе; 

- сформированность представлений об аспектах культуры речи: 

нормативном,коммуникативномиэтическом;формированиесистемызнанийонормах

современногорусскоголитературногоязыкаиихосновныхвидах(орфоэпические,лекс

ические,грамматические,стилистические);совершенствованиеуменийприменятьзна

ниенормсовременногорусскоголитературного языка в речевой практике, 

корректировать устные и 

письменныевысказывания;обобщениезнанийобосновныхправилахорфографииипу

нктуации,совершенствованиеуменийприменятьправилаорфографииипунктуациивп



рактикеписьма;сформированностьуменийработатьсословарямиисправочниками,вт

омчислеакадемическимисловарямиисправочникамивэлектронном формате; 

- обобщениезнанийофункциональныхразновидностяхязыка:разговорной

речи,функциональныхстилях(научный,публицистический,официально-

деловой),языкехудожественнойлитературы;совершенствованиеуменийраспознават

ь,анализироватьикомментироватьтекстыразличныхфункциональныхразновидносте

йязыка(разговорнаяречь,функциональныестили,язык художественной 

литературы); 

- обобщениезнанийобизобразительно-

выразительныхсредствахрусскогоязыка; совершенствование умений определять 

изобразительно-выразительныесредстваязыка втексте; 

- совершенствование умений использовать правила русского речевого 

этикета всоциально-культурной, учебно-научной, официально-деловой сферах 

общения,вповседневномобщении,интернет-коммуникации. 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Основные функции языка  в современном обществе. Происхождение русского 

языка. Индоевропейская языковая семья. Этапы формирования русской лексики. 

Язык как система знаков.Фонетика и орфоэпия. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: Учебная дисциплина входит в 

общеобразовательный цикл ППССЗ при освоении специальности СПО  

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья  



АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 02 ЛИТЕРАТУРА 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные: 

- осознаниеобучающимисяроссийскойгражданскойидентичности; 

- готовностьксаморазвитию,самостоятельностиисамоопределению; 
-наличиемотивациикобучениюиличностномуразвитию; 

- целенаправленное развитие внутренней позиции личности на основе духовно- 

нравственных ценностей народов Российской Федерации, исторических и 

национально-культурных традиций, формирование системы значимых ценностно-

смысловых установок, антикоррупционного мировоззрения, правосознания, 

экологической культуры, способности ставить цели и строить жизненные планы; 

−сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню 

развития науки и общественной практики, основанного на диалоге культур, а также 

различных форм общественного сознания, осознание своего места в 

поликультурном мире; 

− сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с 

общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и 

способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности; 

− толерантное сознание и поведение в поликультурном мире, готовность и 

способность вести диалог с другими людьми, достигать в нем взаимопонимания, 

находить общие цели и сотрудничать для их достижения; 

− готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на 

протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывномуобразованию как 

условию успешной профессиональной и общественной деятельности; 

−эстетическоеотношениекмиру; 
− совершенствование духовно-нравственных качеств личности, воспитание чувства 

любви к многонациональному Отечеству, уважительного отношения к русской 

литературе, культурам других народов; 

− использование для решения познавательных и коммуникативных задач 

различных источников информации (словарей, энциклопедий, интернет - ресурсов 

и др.); 

метапредметные: 

- освоенные обучающимися межпредметные понятия и универсальные 

учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные); 

- способность их использования в познавательной и социальной практике, 

готовность к самостоятельном упланированию и осуществлению учебной 

деятельности, организации учебного сотрудничества с педагогическими 

работниками и сверстниками, к участию в построении индивидуальной 

образовательной траектории; 



- овладениенавыкамиучебно-исследовательской,проектнойисоциальной 

деятельности; 

− умение понимать проблему, выдвигать гипотезу, структурировать материал, 

подбиратьаргументыдляподтверждениясобственнойпозиции,выделятьпричинно-

следственные связи в устных и письменных высказываниях, 

формулировать выводы; 

− умение самостоятельно организовывать собственную

 деятельность, оценивать ее, определять сферу своих интересов; 

− умение работать с разными источниками информации, находить ее, 

анализировать, использовать в самостоятельной деятельности; 

− владение навыками познавательной, учебно-исследовательской и проектной 

деятельности, навыками разрешения проблем; способность и готовность к 

самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению 

различных методов познания; 

предметные: 

- осознание причастности к отечественным традициям и исторической 

преемственности поколений; включение в культурно-языковое пространство 

русской и мировой культуры; сформированность ценностного отношения к 

литературе как неотъемлемой части культуры; 

- осознание взаимосвязи между языковым, литературным, 

интеллектуальным, духовно-нравственным развитием личности; 

- сформированность устойчивого интереса к чтению как средству познания 

отечественной и других культур; приобщение к отечественному литературному 

наследию и через него - к традиционным ценностям и сокровищам мировой 

культуры; 

- знание содержания, понимание ключевых проблем и осознание историко- 

культурного и нравственно-ценностного взаимовлияния произведений русской, 

зарубежной классической и современной литературы, в том числе литературы 

народов России: 

пьеса А.Н.Островского "Гроза"; роман И.А.Гончарова "Обломов"; роман 

И.С.Тургенева "Отцы и дети"; стихотворения Ф.И.Тютчева, А.А.Фета, 

стихотворения и поэма "Кому на Руси жить хорошо" Н.А.Некрасова; роман 

М.Е.Салтыкова-Щедрина "История одного города" (избранные главы); роман 

Ф.М.Достоевского "Преступление и наказание"; роман Л.Н.Толстого "Война и 

мир"; одно произведение Н.С.Лескова; рассказы и пьеса "Вишнёвый сад" 

А.П.Чехова; рассказы и пьеса "На дне" М.Горького; рассказы И.А.Бунина и 

А.И.Куприна; стихотворения и поэма"Двенадцать" А.А.Блока; стихотворения и 

поэма "Облако в штанах" В.В.Маяковского; стихотворения С.А.Есенина, 

О.Э.Мандельштама, М.А.Цветаевой; стихотворения и поэма "Реквием" 

А.А.Ахматовой; роман М.А.Шолохова "Тихий Дон" (избранные главы); роман 

М.А.Булгакова "Мастер и Маргарита" (или "Белая гвардия"); однопроизведение 

А.П.Платонова; стихотворения А.Т.Твардовского, Б.Л.Пастернака, повесть 

А.А.Солженицына "Один день Ивана Денисовича"; произведения литературы 

второй половины XX-XXI в.: не менее двух прозаиков по выбору (в том числе 

Ф.А.Абрамова, В.П.Астафьева, А.Г. Битова, Ю.В.Бондарева, Б.Л.Васильева, 



К.Д.Воробьёва, Ф.А.Искандера, В.Л.Кондратьева, В.Г.Распутина, А.А.Фадеева, 

В.М.Шукшина и других); не менее двух поэтов по выбору (в том числе 

И.А.Бродского, А.А.Вознесенского, В.С.Высоцкого, Е.А.Евтушенко, 

Н.А.Заболоцкого, А.С.Кушнера, Б.Ш.Окуджавы, Р.И.Рождественского, 

Н.М.Рубцова и других); пьеса одного из драматургов по выбору (в том числе А.Н. 

Арбузова, А.В. Вампилова и других); не менее двух произведений зарубежной 

литературы (в том числе романы и повести Ч.Диккенса, Г.Флобера, Дж.Оруэлла, 

Э.М.Ремарка, Э.Хемингуэя, Дж.Сэлинджера, Р. Брэдбери; стихотворения А.Рембо, 

Ш. Бодлера; пьесы Г.Ибсена, Б.Шоу и других); не менее одного произведения из 

литературы народов России (в том числе произведения Г. Айги, Р.Гамзатова, М. 

Джалиля, М. Карима, Д.Кугультинова, К.Кулиева, Ю. Рытхэу, Г. Тукая, 

К.Хетагурова, Ю. Шесталова и других); 

- сформированность умений определять и учитывать историко-культурный 

контекст и контекст творчества писателя в процессе анализа художественных 

произведений, выявлять их связь с современностью; 

- способность выявлять в произведениях художественной литературы образы, 

темы, идеи, проблемы и выражать свое отношение к ним в развернутых 

аргументированных устных и письменных высказываниях, участвовать в дискуссии 

на литературные темы; 

- осознание художественной картины жизни, созданной автором в литературном 

произведении, в единстве эмоционального личностного восприятия и 

интеллектуального понимания; 

- сформированность умений выразительно (с учетом индивидуальных 

особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не менее 10 

произведений и (или) фрагментов; 

- владениеумениямианализаиинтерпретациихудожественныхпроизведенийв 

единстве формы и содержания (с учетом неоднозначности заложенных в нем 

смысловиналичиявнемподтекста)сиспользованиемтеоретико-литературных 

терминовипонятий(вдополнениекизученнымнауровненачальногообщегои 

основного общего образования): 

конкретно-историческое, общечеловеческое и национальное в творчестве писателя; 

традицияиноваторство; 

авторский замысел и его воплощение; 

художественноевремяипространство; 

мифилитература;историзм,народность; 

историко-литературный процесс; 

литературные направления и течения: романтизм, реализм, модернизм 

(символизм, акмеизм, футуризм),постмодернизм; 

литературные жанры; 

трагическоеикомическое; 

психологизм;тематикаипроблематика;авторскаяпозиция;фабула; 
виды тропов и фигуры речи; внутренняя речь; стиль, стилизация; аллюзия, 

подтекст; символ; системы стихосложения (тоническая, силлабическая, 

силлаботоническая), дольник, верлибр; 

"вечные темы" и "вечные образы" в литературе; 



взаимосвязьивзаимовлияниенациональныхлитератур; 

художественный перевод; литературная критика; 

- умение сопоставлять произведения русской и зарубежной литературы и 

сравнивать их с художественными интерпретациями в других видах искусств 

(графика, живопись, театр, кино, музыка и другие); 

- сформированность представлений о литературном произведении как явлении 

словесного искусства, о языке художественной литературы в его эстетической 

функции, об изобразительно-выразительных возможностях русского языка в 

художественной литературе и умение применять их в речевой практике; 

- владение современными читательскими практиками, культурой восприятия и 

понимания литературных текстов, умениями самостоятельного истолкования 

прочитанного в устной и письменной форме, информационной переработки текстов 

в виде аннотаций, докладов, тезисов, конспектов, рефератов, а также написания 

отзывов и сочинений различных жанров (объем сочинения - неменее 250 слов); 

владение умением редактировать и совершенствовать собственные письменные 

высказывания с учетом норм русского литературного языка; 

- умение работать с разными информационными источниками, в том числе в 

медиапространстве, использовать ресурсы традиционных библиотек и электронных 

библиотечных систем. 
 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Специфика литературы как вида искусства и ее место в жизни человека. Связь 

литературы с другими видами искусств.А.С. Пушкин как национальный гений и 

символ. Тема одиночества человека в творчестве М. Ю. Лермонтова (1814 

— 1841).Прикладной модуль «Дело мастера боится».Драматургия А.Н. 

Островского в театре. Судьба женщины в XIX веке и ее отражение в драмах А. Н. 

Островского (1823—1886). 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: 

Учебная дисциплина входит в общеобразовательный цикл ППССЗ при освоении 

специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

  



АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 03 ИСТОРИЯ 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные: 

- осознаниеобучающимисяроссийскойгражданскойидентичности; 

- готовностьксаморазвитию,самостоятельностиисамоопределению; 
-наличиемотивациикобучениюиличностномуразвитию; 

- целенаправленное развитие внутренней позиции личности на 

основедуховно-

нравственныхценностейнародовРоссийскойФедерации,исторических и 

национально-культурных традиций, формирование 

системызначимыхценностно-

смысловыхустановок,антикоррупционногомировоззрения,правосознания,эколо

гическойкультуры,способностиставитьцели и строитьжизненные планы; 

- осознаниеобучающимисяроссийскойгражданскойидентичности; 

- готовностьксаморазвитию,самостоятельностиисамоопределению; 

-наличиемотивациикобучениюиличностномуразвитию; 

- целенаправленное развитие внутренней позиции личности на 

основедуховно-

нравственныхценностейнародовРоссийскойФедерации,исторических и 

национально-культурных традиций, формирование 

системызначимыхценностно-

смысловыхустановок,антикоррупционногомировоззрения,правосознания,эколо

гическойкультуры,способностиставитьцели и строитьжизненные планы; 

−сформированностьроссийскойгражданскойидентичности,патриотизма,ува

женияксвоемународу,чувствответственностипередРодиной,гордостизасвойкрай

,своюРодину,прошлоеинастоящеемногонационального народа России, 

уважения к государственным символам(гербу,флагу,гимну); 

− становление гражданской позиции как активного и ответственногочлена 

российского общества, осознающего свои конституционные права 

иобязанности,уважающегозакониправопорядок,обладающегочувствомсобствен

ногодостоинства,осознаннопринимающеготрадиционные 

национальныеиобщечеловеческиегуманистическиеидемократическиеценнос

ти; 

−готовностькслужениюОтечеству,его защите; 



− сформированность мировоззрения, соответствующего 

современномууровню развития исторической науки и общественной практики, 

основанногонадиалогекультур,атакжеразличныхформобщественногосознания,о

сознаниесвоегоместавполикультурном мире; 

−сформированностьосновсаморазвитияисамовоспитаниявсоответствиисобщ

ечеловеческимиценностямииидеаламигражданскогообщества;готовностьиспос

обностьксамостоятельной,творческойиответственнойдеятельности; 

−толерантноесознаниеиповедениевполикультурноммире,готовность и 

способность вести диалог с другими людьми, достигать в 

немвзаимопонимания,находитьобщиецелиисотрудничатьдляихдостижения; 

метапредметные: 

- освоенные обучающимися межпредметные понятия и 

универсальныеучебныедействия 

(регулятивные,познавательные,коммуникативные); 

- способностьихиспользованиявпознавательнойисоциальнойпрактике, 

готовность к самостоятельном упланированию и 

осуществлениюучебнойдеятельности,организацииучебногосотрудничестваспед

агогическимиработникамиисверстниками,кучастиювпостроениииндивидуально

йобразовательной траектории; 

- овладениенавыкамиучебно-

исследовательской,проектнойисоциальнойдеятельности; 

- освоенные обучающимися межпредметные понятия и 

универсальныеучебныедействия(регулятивные,познавательные,коммуникативн

ые); 

- способностьихиспользованиявпознавательнойисоциальнойпрактике, 

готовность к самостоятельном упланированию и 

осуществлениюучебнойдеятельности,организацииучебногосотрудничестваспед

агогическимиработникамиисверстниками,кучастиювпостроениииндивидуально

йобразовательной траектории; 

- овладениенавыкамиучебно-

исследовательской,проектнойисоциальнойдеятельности; 

− умение самостоятельно определять цели деятельности и 

составлятьпланыдеятельности;самостоятельноосуществлять,контролироватьик

орректироватьдеятельность;использоватьвсевозможныересурсыдлядостижения

поставленныхцелейиреализацииплановдеятельности;выбиратьуспешныестратег

ии вразличныхситуациях; 

−умениепродуктивнообщатьсяивзаимодействоватьвпроцессесовместнойдея

тельности,учитыватьпозициидругихучастниковдеятельности,эффективноразре

шатьконфликты; 



−владениенавыкамипознавательной,учебно-

исследовательскойипроектнойдеятельности,навыкамиразрешенияпроблем;спос

обностьи 

готовность к самостоятельному поиску методов решения практических 

задач,применениюразличныхметодовпознания; 

−готовностьиспособностьксамостоятельнойинформационно-

познавательной деятельности, включая умение ориентироваться в 

различныхисточникахисторическойинформации,критическиееоцениватьиинтер

претировать; 

−умениеиспользоватьсредстваинформационныхикоммуникационныхтехнол

огийврешениикогнитивных,коммуникативныхи организационных задач с 

соблюдением требований эргономики, 

техникибезопасности,гигиены,ресурсосбережения,правовыхиэтическихнорм,но

рминформационной безопасности; 

−умениесамостоятельнооцениватьиприниматьрешения,определяющие 

стратегию поведения, с учетом гражданских и нравственныхценностей; 

предметные: 

- понимание значимости России в мировых политических и социально-

экономическихпроцессахXX-

началаXXIвека,знаниедостиженийстраныиеенарода;умениехарактеризоватьист

орическоезначениеРоссийскойреволюции, Гражданской войны, Новой 

экономической политики (далее-

нэп),индустриализациииколлективизациивСоюзеСоветскихСоциалистическихР

еспублик(далее-СССР),решающуюрольСССРвпобеде над нацизмом, значение 

советских научно-технологических 

успехов,освоениякосмоса;пониманиепричиниследствийраспадаСССР,возрожде

ния Российской Федерации как мировой державы, 

воссоединенияКрымасРоссией,специальнойвоеннойоперациинаУкраинеидруги

хважнейших событий XX - начала XXI века; особенности развития 

культурынародовСССР (России); 

- знаниеименгероевПервоймировой,Гражданской,ВеликойОтечествен

ной войн, исторических личностей,внесших значительный вкладв социально-

экономическое, политическое и культурное развитие России вXX– начале XXI 

века; 

- умение составлять описание (реконструкцию) в устной и 

письменнойформеисторическихсобытий,явлений,процессовисторииродногокра

я,истории России и всемирной истории XX - начала XXI века и их 

участников,образа жизни людей и его изменения в Новейшую эпоху; 

формулировать 

иобосновыватьсобственнуюточкузрения(версию,оценку)сопоройнафактически

йматериал,втомчислеиспользуяисточникиразных типов; 



- умениевыявлятьсущественныечертыисторическихсобытий,явлений,

процессов;систематизироватьисторическуюинформациювсоответствии с 

заданными критериями; сравнивать изученные 

историческиесобытия,явления,процессы; 

- умениеустанавливатьпричинно-

следственные,пространственные,временныесвязиисторическихсобытий,явлени

й,процессов;характеризоватьихитоги;соотноситьсобытияисторииродногокраяи 



историиРоссиивXX-

началеXXIвека;определятьсовременниковисторических событий истории 

России и человечества в целом в XX -началеXXIвека; 

- умениекритическианализироватьдлярешенияпознавательнойзада

чиаутентичныеисторическиеисточникиразныхтипов(письменные,веществен

ные,аудиовизуальные)поисторииРоссииизарубежныхстранXX 

- началаXXIвека,оцениватьихполнотуидостоверность,соотноситьсист

орическимпериодом;выявлятьобщееиразличия;привлекатьконтекстнуюинф

ормациюприработе систорическими источниками; 

- умениеосуществлятьссоблюдениемправилинформационнойбезоп

асностипоискисторическойинформациипоисторииРоссииизарубежныхстран

XX-

началаXXIвекавсправочнойлитературе,сетиИнтернет,средствахмассовойин

формациидлярешенияпознавательныхзадач; оценивать полноту и 

достоверность информации с точкизрения еесоответствияисторической 

действительности; 

- умениеанализироватьтекстовые,визуальныеисточникиисториче

скойинформации,втомчислеисторическиекарты/схемы,поистории России и 

зарубежных стран XX - начала XXI века; 

сопоставлятьинформацию,представленнуювразличныхисточниках;формали

зоватьисторическуюинформациюввиде таблиц,схем,графиков,диаграмм; 

- приобретение опыта осуществления проектной деятельности в 

формеразработки и представления учебных проектов по новейшей истории, 

в томчисле - на региональном материале (с использованием ресурсов 

библиотек,музееви так далее); 

- приобретениеопытавзаимодействияслюдьмидругойкультуры,наци

ональнойирелигиознойпринадлежностинаосновеценностейсовременного 

российского общества: идеалов гуманизма, демократии, мира 

ивзаимопониманиямеждународами,людьмиразныхкультур;проявлениеуваж

енияк историческомунаследиюнародовРоссии; 

- умениезащищатьисторическуюправду,недопускатьумаленияподв

иганародапризащитеОтечества,готовностьдаватьотпорфальсификациямросс

ийскойистории; 

- знание ключевых событий, основных дат и этапов истории России 

имиравXX-

началеXXIвека;выдающихсядеятелейотечественнойивсемирнойистории;важ

нейшихдостиженийкультуры,ценностныхориентиров. 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Россия – великая наша держава. Образование государства Русь. Русь в 

конце X – начале XII в.Русь в середине XII – начале XIII вв.Раздробленность на 

Руси.Формированиеединого Русского(Российского)государствавXVв. 

 

 Место дисциплины в структуре ППССЗ: 



Учебная дисциплина входит в общеобразовательный цикл ППССЗ при освоении 

специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 

АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 04 ОБЩЕСТВОЗНАНИЕ 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

Освоениесодержанияучебнойдисциплины«Обществознание»обеспечиваетдостиже

ниестудентами следующихрезультатов: 

личностных 

- осознаниеобучающимисяроссийскойгражданскойидентичности; 

- готовностьксаморазвитию,самостоятельностиисамоопределению; 
-наличиемотивациикобучениюиличностномуразвитию; 

- целенаправленноеразвитиевнутреннейпозицииличностинаосно

ведуховно-

нравственныхценностейнародовРоссийскойФедерации,историческихинац

ионально-

культурныхтрадиций,формированиесистемызначимыхценностно-

смысловыхустановок,антикоррупционногомировоззрения, 

правосознания, экологической культуры, способности ставитьцелии 

строитьжизненныепланы; 
- сформированностьмировоззрения,соответствующегосовременномууровн

юразвитияобщественнойнаукиипрактики,основанногонадиалогекультур, а 
также различных форм общественного сознания, осознание 
своегоместавполикультурном мире; 

- российская гражданская идентичность, патриотизм, уважение к 
своемународу, чувство ответственности перед Родиной, уважение 
государственныхсимволов(герба,флага,гимна); 

- гражданскаяпозициявкачествеактивногоиответственногочленароссийско
гообщества,осознающегосвоиконституционныеправаиобязанности,уважающего
закониправопорядок,обладающегочувствомсобственногодостоинства,осознанн
опринимающеготрадиционныенациональныеиобщечеловеческие,гуманистичес
киеидемократическиеценности; 

- толерантное сознание и поведение в поликультурном мире, готовность 
испособностьвестидиалогсдругимилюдьми,достигатьвнемвзаимопонимания, 
учитывая позиции всех участников, находить общие цели 
исотрудничатьдляихдостижения; эффективноразрешатьконфликты; 

- готовностьиспособностьксаморазвитиюисамовоспитаниювсоответствии
собщечеловеческимиценностямииидеаламигражданскогообщества,ксамостояте
льной,творческойиответственнойдеятельности; 



сознательное отношение к непрерывному образованию как условию 

успешнойпрофессиональнойи общественной деятельности; 
- осознанноеотношениекпрофессиональнойдеятельностикаквозможностиу

частияврешенииличных,общественных,государственных,общенациональныхпр
облем; 

- ответственноеотношениексозданиюсемьинаосновеосознанногопринятия
ценностейсемейной жизни; 

метапредметные: 

- освоенныеобучающимисямежпредметныепонятияи 

универсальныеучебныедействия(регулятивные,познавательные,коммуникативн

ые); 

- способность их использования в познавательной и социальной 

практике,готовностьксамостоятельномупланированиюиосуществлениюучебной

деятельности,организацииучебногосотрудничестваспедагогическимиработника

миисверстниками,кучастиювпостроениииндивидуальнойобразовательнойтраект

ории; 

- овладениенавыкамиучебно-

исследовательской,проектнойисоциальнойдеятельности; 
- умениесамостоятельноопределятьцелидеятельностиисоставлятьпланыде

ятельности;самостоятельноосуществлять,контролироватьикорректироватьдеяте
льность;использоватьвсевозможныересурсыдлядостижения поставленных 
целей и реализации планов деятельности; выбиратьуспешныестратегии 
вразличныхситуациях; 

- владениенавыкамипознавательной,учебно-
исследовательскойипроектнойдеятельностивсфереобщественныхнаук,навыкам
иразрешенияпроблем;способностьиготовностьксамостоятельномупоискуметодо
врешенияпрактических задач,применениюразличных методовпознания; 

- готовностьиспособностьксамостоятельнойинформационно-
познавательной деятельности, включая умение ориентироваться в 
различныхисточникахсоциально-
правовойиэкономическойинформации,критическиоцениватьиинтерпретировать
информацию,получаемуюизразличныхисточников; 

- умение использовать средства информационных и 
коммуникационныхтехнологийврешениикогнитивных,коммуникативныхиорган
изационныхзадач с соблюдением требований эргономики, техники 
безопасности, 
гигиены,ресурсосбережения,правовыхиэтическихнорм,норминформационнойбе
зопасности; 

- умениеопределятьназначениеифункцииразличныхсоциальных,экономич
ескихи правовыхинститутов; 

- умение самостоятельно оценивать и принимать решения, 
определяющиестратегиюповедения,сучетомгражданских инравственных 
ценностей; 

- владение языковыми средствами: умение ясно, логично и точно 
излагатьсвою точку зрения, использовать адекватные языковые средства, 
понятийныйаппаратобществознания; 

предметные: 



-сформированностьзнанийоб(о): 



обществекакцелостнойразвивающейсясистемевединствеивзаимодействииосновных 

сфери институтов; 

основахсоциальнойдинамики; 
особенностяхпроцессацифровизации ивлияниимассовыхкоммуникаций навсе 

сферы жизни общества; глобальных проблемах и вызовах 

современности;перспективах развития современного общества,

 в том числе

 тенденцийразвитияРоссийской Федерации; 

человеке как субъекте общественных отношений и сознательной 

деятельности;особенностяхсоциализацииличностивсовременныхусловиях,сознан

ии,познании и самосознании человека;  особенностях 

 профессиональнойдеятельности в области науки, культуры, 

экономической и финансовой 

сферах;значениидуховнойкультурыобществаиразнообразииеевидовиформ;эконо

микекакнаукеихозяйстве,ролигосударствавэкономике,втомчислегосударственной

 политики поддержки конкуренции и

 импортозамещения,особенностяхрыночных отношений 

всовременнойэкономике; 

ролигосударственногобюджетавреализацииполномочийоргановгосударственной 

власти, этапах бюджетного процесса, механизмах принятиябюджетных решений; 

социальныхотношениях,направленияхсоциальнойполитикивРоссийскойФедерац

ии, в том числе поддержки семьи, государственной политики в 

сферемежнациональных отношений; структуре и функциях политической 

системыобщества,направленияхгосударственнойполитикиРоссийскойФедерации

; 

конституционномстатусеиполномочияхоргановгосударственнойвласти; 

системе прав человека и гражданина в Российской Федерации, 

правахребенкаимеханизмахзащиты праввРоссийской Федерации; 

правовомрегулированиягражданских,семейных,трудовых,налоговых,образовател

ьных,административных,уголовныхобщественныхотношений; 

системеправаизаконодательстваРоссийскойФедерации; 
- умение характеризовать российские духовно-нравственные ценности, в 

томчислеценностичеловеческойжизни,патриотизмаислуженияОтечеству,семьи, 

созидательного труда, норм морали и нравственности, прав и 

свободчеловека,гуманизма,милосердия,справедливости,коллективизма,историч

ескогоединстванародовРоссии,преемственностиисториинашейРодины,осознани

яценностикультурыРоссииитрадицийнародовРоссии,общественнойстабильност

и ицелостности государства; 

- владение базовым понятийным аппаратом социальных наук, умение 

различатьсущественныеинесущественныепризнакипонятий,определятьразличн

ыесмыслы многозначных понятий, классифицировать используемые в 

социальныхнауках понятия и термины; использовать понятийный аппарат при 

анализе 

иоценкесоциальныхявлений,дляориентациивсоциальныхнаукахиприизложении

собственныхсужденийипостроенииустныхиписьменныхвысказываний; 

- владениеумениямиустанавливать,выявлять,объяснятьпричинно-



следственные,функциональные,иерархическиеидругиесвязисоциальныхобъекто

випроцессов,включаяуменияхарактеризоватьвзаимовлияние 



природыиобщества,приводитьпримерывзаимосвязивсехсфержизниобщества;выя

влятьпричиныипоследствияпреобразованийвразличныхсферахжизнироссийского

общества;характеризоватьфункциисоциальныхинститутов; обосновывать 

иерархию нормативных правовых актов в системероссийского законодательства; 

- связисоциальныхобъектовиявленийспомощьюразличныхзнаковыхсистем;сформ

ированностьпредставленийометодахизучениясоциальныхявленийипроцессов,вк

лючаяуниверсальныеметодынауки,атакжеспециальныеметодысоциальногопозн

ания,втомчислесоциологическиеопросы,биографическийметод,социальноепрог

нозирование; 

- владение умениями применять полученные знания при анализе 

социальнойинформации, полученной из источников разного типа, включая 

официальныепубликациинаинтернет-

ресурсахгосударственныхорганов,нормативныеправовыеакты,государственные

документыстратегическогохарактера,публикациивсредствахмассовойинформац

ии;осуществлятьпоисксоциальнойинформации,представленнойвразличныхзнак

овыхсистемах,извлекатьинформациюизнеадаптированныхисточников,вестицел

енаправленныйпоискнеобходимыхсведений,длявосполнениянедостающихзвень

ев,делатьобоснованныевыводы,различатьотдельныекомпонентывинформацион

номсообщении,выделятьфакты,выводы,оценочныесуждения, мнения; 

- владениеумениямипроводитьсопоройнаполученныезнанияучебно-

исследовательскую и проектную деятельность, представлять ее результаты 

ввидезавершенныхпроектов,презентаций,творческихработсоциальнойимеждисц

иплинарнойнаправленности;готовитьустныевыступленияиписьменныеработы(р

азвернутыеответы,сочинения)посоциальнойпроблематике,составлятьсложныйи

тезисныйпланразвернутыхответов,анализироватьнеадаптированныетекстына 

социальнуютематику; 

- использованиеобществоведческихзнанийдлявзаимодействияспредставителямид

ругихнациональностейикультурвцеляхуспешноговыполнениятипичныхсоциаль

ныхролей,реализацииправиосознанноговыполненияобязанностейгражданинаРо

ссийскойФедерации,втомчислеправомерного налогового поведения; 

ориентации в актуальных общественныхсобытиях, определения личной 

гражданской позиции; осознание 

значимостиздоровогообразажизни;ролинепрерывногообразования;использовать

средстваинформационно-коммуникационныхтехнологийврешенииразличных 

задач; 

- владениеумениямиформулировать наосновеприобретенныхсоциально-

гуманитарных знаний собственные суждения и аргументы по 

определеннымпроблемам сточки зрениясоциальных ценностей 

ииспользоватьключевыепонятия, теоретические положения социальных наук 

для объяснения 

явленийсоциальнойдействительности;конкретизироватьтеоретическиеположени

яфактамисоциальнойдействительности,модельнымиситуациями,примерамииз 

личного социального опыта и фактами социальной действительности, в 

томчислепособлюдениюправилздоровогообразажизни;умениесоздавать 



типологиисоциальныхпроцессовиявленийнаосновепредложенныхкритериев; 

- готовность применять знания о финансах и бюджетном регулировании 

припользованиифинансовымиуслугамииинструментами;использоватьфинансову

юинформациюдлядостиженияличныхфинансовыхцелей,обеспечиватьфинансовую

безопасностьсучетомрисковиспособовихснижения;сформированностьгражданско

йответственностивчастиуплатыналоговдля развития обществаи государства; 

-сформированность навыков оценивания социальной информации, в том 

числепоступающейпоканаламсетевыхкоммуникаций,владениеумениемопределять 

степень достоверности информации; владение умением 

соотноситьразличныеоценкисоциальныхявлений,содержащиесявисточникахинфор

мации, давать на основе полученных знаний правовую оценку действиямлюдей 

вмодельныхситуациях; 

- владение умением самостоятельно оценивать и принимать решения, 

выявлятьспомощьюполученныхзнанийнаиболееэффективныеспособыпротиводей

ствия коррупции; определять стратегии разрешения социальных 

имежличностныхконфликтов;оцениватьповедениелюдейисобственноеповедениес

точкизрениясоциальныхнорм,ценностей,экономическойрациональностиифинансо

войграмотности;осознаватьнеприемлемостьантиобщественногоповедения,осознав

атьопасностьалкоголизмаинаркомании, необходимость мер 

юридическойответственности, в том числедлянесовершеннолетних граждан. 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Введение. Природа человека, врожденные и приобретенные качества. 

Духовная культура личности и общества. Наука и образование в современном мире. 

Мораль, искусство и религия как элементы духовной культуры. Общество как 

сложная динамическая система. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: 

Учебная дисциплина входит в общеобразовательный цикл ППССЗ при освоении 

специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 05 ГЕОРГАФИЯ 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные: 

− сформированность ответственного отношения к обучению; готовность и 

способность студентов к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к 

обучению и познанию; 

− сформированность целостного мировоззрения, соответствующего 

современному уровню развития географической науки и общественной практики; 

− сформированность основ саморазвития и самовоспитания в соответствии с 

общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества; готовность и 

способность к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности; 

− сформированность экологического мышления, понимания влияния 

социально-экономических процессов на состояние природной и социальной среды; 

приобретение опыта эколого-направленной деятельности; 

− сформированность коммуникативной компетентности в общении и 

сотрудничестве со сверстниками и взрослыми в образовательной, общественно 

полезной, учебно-исследовательской, творческой и других видах деятельности; 

− умение ясно, точно, грамотно излагать свои мысли в устной и письменной 

речи, понимать смысл поставленной задачи, выстраивать аргументацию, приводить 

аргументы и контраргументы; 

− критичность мышления, владение первичными навыками анализа и 

критичной оценки получаемой информации; 

− креативность мышления, инициативность и находчивость; 

метапредметные: 

− владение навыками познавательной, учебно-исследовательской и проектной 

деятельности, а также навыками разрешения проблем; готовность и способность к 

самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению 

различных методов познания; 

− умение ориентироваться в различных источниках географической 

информации, критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую 

из различных источников; 

− умение самостоятельно оценивать и принимать решения, определяющие 

стратегию поведения, с учетом гражданских и нравственных ценностей; 

− осознанное владение логическими действиями определения понятий, 

обобщения, установления аналогий, классификации на основе самостоятельного 

выбора оснований и критериев; 



− умение устанавливать причинно-следственные связи, строить рассуждение, 

умозаключение (индуктивное, дедуктивное и по аналогии) и делать 

аргументированные выводы; 

− представление о необходимости овладения географическими знаниями с 

целью формирования адекватного понимания особенностей развития современного 

мира; 

− понимание места и роли географии в системе наук; представление об 

обширных междисциплинарных связях географии; 

предметные: 

− владение представлениями о современной географической науке, ее участии 

в решении важнейших проблем человечества; 

−владение географическим мышлением для определения географических 

аспектов природных, социально-экономических и экологических процессов и 

проблем; 

− сформированность системы комплексных социально ориентированных 

географических знаний о закономерностях развития природы, размещения населения 

и хозяйства, динамике и территориальных особенностях процессов, протекающих в 

географическом пространстве; 

− владение умениями проведения наблюдений за отдельными 

географическими объектами, процессами и явлениями, их изменениями в результате 

природных и антропогенных воздействий; 

− владение умениями использовать карты разного содержания для выявления 

закономерностей и тенденций, получения нового географического знания о 

природных социально-экономических и экологических процессах и явлениях; 

− владение умениями географического анализа и интерпретации 

разнообразной информации; 

− владение умениями применять географические знания для объяснения и 

оценки разнообразных явлений и процессов, самостоятельного оценивания уровня 

безопасности окружающей среды, адаптации к изменению ее условий; 

− сформированность представлений и знаний об основных проблемах 

взаимодействия природы и общества, о природных и социально-экономических 

аспектах экологических проблем. 
 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Природа человека, врожденные и приобретенные качества. Духовная культура 

личности и общества. Наука и образование в современном мире. Искусство. 

Общество и общественные отношения. Развитие общества.Экономика- основа 

жизнедеятельности общества. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: 

Учебная дисциплина входит в общеобразовательный цикл ППССЗ при освоении 

специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья.   

 



 

АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 06 МАТЕМАТИКА 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные: 

осознание обучающимися российской гражданской идентичности; готовность 

к саморазвитию, самостоятельности и самоопределению; 

наличие мотивации к обучению и личностному развитию; целенаправленное 

развитие внутренней позиции личности на основе духовно- нравственных ценностей 

народов Российской Федерации, исторических и национально-культурных традиций, 

формирование системы значимых ценностно-смысловых установок, 

антикоррупционного мировоззрения, правосознания, экологической культуры, 

способности ставить цели и строить жизненные планы; 

сформированность представлений о математике как универсальном языке 

науки, средстве моделирования явлений и процессов, идеях и методах математики; 

− понимание значимости математики для научно-технического прогресса, 

сформированность отношения к математике как к части общечеловеческой культуры 

через знакомство с историей развития математики, эволюцией математических идей; 

− развитие логического мышления, пространственного воображения, 

алгоритмической культуры, критичности мышления на уровне, необходимом для 

будущей профессиональной деятельности, для продолжения образования и 

самообразования; 

− овладение математическими знаниями и умениями, необходимыми в 

повседневной жизни, для освоения смежных естественнонаучных дисциплин и 

дисциплин профессионального цикла, для получения образования в областях, не 

требующих углубленной математической подготовки; 

− готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на 

протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как 

условию успешной профессиональной и общественной деятельности; 

 

− готовность и способность к самостоятельной творческой и ответственной 

деятельности; 

− готовность к коллективной работе, сотрудничеству со сверстниками в 

образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и 

других видах деятельности; 



− отношение к профессиональной деятельности как возможности участия в 

решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем; 

метапредметные: 

умение самостоятельно определять цели деятельности и составлять планы 

деятельности; самостоятельно осуществлять, контролировать и корректировать 

деятельность; 

использовать все возможные ресурсы для достижения поставленных целей и 

реализации планов деятельности; выбирать успешные стратегии в различных 

ситуациях; 

умение продуктивно общаться и взаимодействовать в процессе совместной 

деятельности, учитывать позиции других участников деятельности, эффективно 

разрешать конфликты; 

владение навыками познавательной, учебно-исследовательской и проектной 

деятельности, навыками разрешения проблем; способность и готовность к 

самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению 

различных методов познания; 

готовность и способность к самостоятельной информационно- познавательной 

деятельности, включая умение ориентироваться в различных источниках 

информации, критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую 

из различных источников; 

владение языковыми средствами: умение ясно, логично и точно излагать свою 

точку зрения, использовать адекватные языковые средства; − владение навыками 

познавательной рефлексии как осознания совершаемых действий и мыслительных 

процессов, их результатов и оснований, границ своего знания и незнания, новых 

познавательных задач и средств для их достижения; 

целеустремленность в поисках и принятии решений, сообразительность и 

интуиция, развитость пространственных представлений; способность воспринимать 

красоту и гармонию мира; 

предметные: 

умение оперировать понятиями: определение, аксиома, теорема, следствие, 

свойство, признак, доказательство, равносильные формулировки; умение 

формулировать обратное и противоположное утверждение, приводить примеры и 

контрпримеры, использовать метод математической индукции; проводить 

доказательные рассуждения при решении задач, оценивать логическую правильность 

рассуждений; 

умение оперировать понятиями: множество, подмножество, операции над 

множествами; умение использовать теоретико-множественный аппарат для 

 

описания реальных процессов и явлений и при решении задач, в том числе из 

других учебных предметов; 



умение оперировать понятиями: граф, связный граф, дерево, цикл, граф на 

плоскости; умение задавать и описывать графы различными способами; 

использовать графы при решении задач; 

умение свободно оперировать понятиями: сочетание, перестановка, число 

сочетаний, число перестановок; бином Ньютона; умение применять комбинаторные 

факты и рассуждения для решения задач; 

умение оперировать понятиями: натуральное число, целое число, остаток по 

модулю, рациональное число, иррациональное число, множества натуральных, 

целых, рациональных, действительных чисел; умение использовать; признаки 

делимости, наименьший общий делитель и наименьшее общее кратное, алгоритм 

Евклида при решении задач; знакомство с различными позиционными системами 

счисления; 

умение свободно оперировать понятиями: степень с целым показателем, 

корень натуральной степени, степень с рациональным показателем, степень с 

действительным (вещественным) показателем, логарифм числа, синус, косинус и 

тангенс произвольного числа; 

умение оперировать понятиями: тождество, тождественное преобразование, 

уравнение, неравенство, система уравнений и неравенств, равносильность 

уравнений, неравенств и систем, рациональные, иррациональные,

 показательные, степенные, логарифмические, тригонометрические 

уравнения, неравенства и системы; умение решать уравнения, неравенства и системы 

с помощью различных приемов; решать уравнения, неравенства и системы с 

параметром; применять уравнения, неравенства, их системы для решения 

математических задач и задач из различных областей науки и реальной жизни; 

умение свободно оперировать понятиями: график функции, обратная функция, 

композиция функций, линейная функция, квадратичная функция, степенная функция 

с целым показателем, тригонометрические функции, обратные тригонометрические 

функции, показательная и логарифмическая функции; умение строить графики 

функций, выполнять преобразования графиков функций; умение использовать 

графики функций для изучения процессов и зависимостей при решении задач из 

других учебных предметов и из реальной жизни; выражать формулами зависимости 

между величинами; умение свободно оперировать понятиями: четность функции, 

периодичность функции, ограниченность функции, монотонность функции, 

экстремум функции, наибольшее и наименьшее значения функции на промежутке; 

умение проводить исследование функции; умение использовать свойства и графики 

функций для решения уравнений, неравенств и задач с параметрами; изображать на 

координатной плоскости множества решений уравнений, неравенств и их систем; 

умение свободно оперировать понятиями: последовательность, 

арифметическая прогрессия, геометрическая прогрессия, бесконечно 

 



убывающая геометрическая прогрессия; умение задавать последовательности, 

в том числе с помощью рекуррентных формул; 

умение оперировать понятиями: непрерывность функции, асимптоты графика 

функции, первая и вторая производная функции, геометрический и физический 

смысл производной, первообразная, определенный интеграл; умение находить 

асимптоты графика функции; умение вычислять производные суммы, произведения, 

частного и композиции функций, находить уравнение касательной к графику 

функции; умение использовать производную для исследования функций, для 

нахождения наилучшего решения в прикладных, в том числе социально-

экономических и физических задачах, для определения скорости и ускорения; 

находить площади и объемы фигур с помощью интеграла; приводить примеры 

математического моделирования с помощью дифференциальных уравнений; 

умение оперировать понятиями: комплексное число, сопряженные 

комплексные числа, модуль и аргумент комплексного числа, форма записи 

комплексных чисел (геометрическая, тригонометрическая и алгебраическая); уметь 

производить арифметические действия с комплексными числами; приводить 

примеры использования комплексных чисел; 

умение свободно оперировать понятиями: среднее арифметическое, медиана, 

наибольшее и наименьшее значения, размах, дисперсия, стандартное отклонение для 

описания числовых данных; умение исследовать статистические данные, в том числе 

с применением графических методов и электронных средств; графически 

исследовать совместные наблюдения с помощью диаграмм рассеивания и линейной 

регрессии; 

умение находить вероятности событий с использованием графических 

методов; применять для решения задач формулы сложения и умножения 

вероятностей, формулу полной вероятности, формулу Бернулли, комбинаторные 

факты и формулы; оценивать вероятности реальных событий; умение оперировать 

понятиями: случайная величина, распределение вероятностей, математическое 

ожидание, дисперсия и стандартное отклонение случайной величины, функции 

распределения и плотности равномерного, показательного и нормального 

распределений; умение использовать свойства изученных распределений для 

решения задач; знакомство с понятиями: закон больших чисел, методы выборочных 

исследований; умение приводить примеры проявления закона больших чисел в 

природных и общественных явлениях; 

умение свободно оперировать понятиями: точка, прямая, плоскость, 

пространство, отрезок, луч, плоский угол, двугранный угол, трехгранный угол, 

пересекающиеся, параллельные и скрещивающиеся прямые, параллельность и 

перпендикулярность прямых и плоскостей, угол между прямыми, угол между 

прямой и плоскостью, угол между плоскостями; умение использовать при решении 

задач изученные факты и теоремы планиметрии; умение оценивать размеры 



объектов в окружающем мире; умение оперировать понятиями: многогранник, 

сечение многогранника, правильный многогранник, призма, пирамида, фигура и 

поверхность вращения, цилиндр, конус, шар, сфера, развертка поверхности, сечения 

конуса и цилиндра, параллельные оси или основанию, сечение шара, плоскость, 

касающаяся сферы, цилиндра, конуса; умение строить сечение многогранника, 

изображать многогранники, фигуры и поверхности вращения, их сечения, в том 

числе с помощью электронных средств; умение применять свойства геометрических 

фигур, самостоятельно формулировать определения изучаемых фигур, выдвигать 

гипотезы о свойствах и признаках геометрических фигур, обосновывать или 

опровергать их; умение проводить классификацию фигур по различным признакам, 

выполнять необходимые дополнительные построения; 

умение свободно оперировать понятиями: площадь фигуры, объем фигуры, 

величина угла, расстояние от точки до плоскости, расстояние между прямыми, 

расстояние между плоскостями, площадь сферы, площадь поверхности пирамиды, 

призмы, конуса, цилиндра, объем куба, прямоугольного параллелепипеда, пирамиды, 

призмы, цилиндра, конуса, шара; умение находить отношение объемов подобных 

фигур; 

умение свободно оперировать понятиями: движение, параллельный перенос, 

симметрия на плоскости и в пространстве, поворот, преобразование подобия, 

подобные фигуры; умение распознавать равные и подобные фигуры, в том числе в 

природе, искусстве, архитектуре; умение использовать геометрические отношения, 

находить геометрические величины (длина, угол, площадь, объем) при решении 

задач из других учебных предметов и из реальной жизни; 

умение свободно оперировать понятиями: прямоугольная система координат, 

вектор, координаты точки, координаты вектора, сумма векторов, произведение 

вектора на число, разложение вектора по базису, скалярное произведение, векторное 

произведение, угол между векторами; умение использовать векторный и 

координатный метод для решения геометрических задач и задач других учебных 

предметов; оперировать понятиями: матрица 2x2 и 3x3, определитель матрицы, 

геометрический смысл определителя; 

умение моделировать реальные ситуации на языке математики; составлять 

выражения, уравнения, неравенства и их системы по условию задачи, исследовать 

построенные модели с использованием аппарата алгебры, интерпретировать 

полученный результат; строить математические модели с помощью геометрических 

понятий и величин, решать связанные с ними практические задачи; составлять 

вероятностную модель и интерпретировать полученный результат; решать 

прикладные задачи средствами математического анализа, в том числе социально-

экономического и физического характера; 

умение выбирать подходящий метод для решения задачи; понимание 

значимости математики в изучении природных и общественных процессов и 



явлений; умение распознавать проявление законов математики в искусстве, умение 

приводить примеры математических открытий российской и мировой 

математической науки. 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Цель и задачи математики при освоении специальности. Числа и 

вычисления.Понятие процента. Процентные вычисления.Процентные вычисления в   

профессиональных задачах.  Свойства степени с рациональным и действительным 

показателями. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: 

Учебная дисциплина входит в общеобразовательный цикл ППССЗ при 

освоении специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья. 



АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 07 ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные: 

- осознаниеобучающимисяроссийскойгражданскойидентичности; 

- готовностьксаморазвитию,самостоятельностиисамоопределению; 

-наличиемотивациикобучениюиличностномуразвитию; 
- целенаправленное развитие внутренней позиции личности на основе 

духовно-нравственных ценностей народов Российской Федерации, исторических 

и национально-культурных традиций, формирование системы значимых 

ценностно-смысловых установок, антикоррупционного мировоззрения, 

правосознания, экологической культуры, способности ставить цели и строить 

жизненные планы; 

- готовность и способность обучающихся к саморазвитию и личностному 

самоопределению; 

- сформированность устойчивой мотивации к здоровому образу жизни и 

обучению, целенаправленному личностному совершенствованию двигательной 

активности с валеологической и профессиональной направленностью, неприятию 

вредных привычек: курения, употребления алкоголя, наркотиков; 

- потребность к самостоятельному использованию физической культуры 

как составляющей доминанты здоровья; 

- приобретение личного опыта творческого использования 

профессионально – оздоровительных средств и методов двигательной 

активности; 

- формирование личностных ценностно – смысловых ориентиров и 

установок, системы значимых социальных и межличностных отношений, 

личностных, регулятивных, познавательных, коммуникативных действий в 

процессе целенаправленной двигательной активности, способности их 

использования в социальной, в том числе профессиональной, практике; 

- готовность самостоятельно использовать в трудовых и жизненных 

ситуациях навыки профессиональной адаптивной физической культуры; 

- способностькпостроениюиндивидуальнойобразовательнойтраектории 

самостоятельного использования в трудовых и жизненных ситуациях навыков 

профессиональной адаптивной физической культуры; 

- способность использования системы значимых социальных и 

межличностных отношений, ценностно-смысловых установок, отражающих 

личностные и гражданские позиции, в спортивной, оздоровительной и 

физкультурной деятельности; 

- формирование навыков сотрудничества со сверстниками, умение 



продуктивно общаться и взаимодействовать в процессе физкультурно- 

оздоровительной и спортивной деятельности, учитывать позиции других 

участников деятельности, эффективно разрешать конфликты; 

-принятиеиреализацияценностейздоровогоибезопасногообразажизни, 

потребности в физическом самосовершенствовании, занятиях спортивно- 

оздоровительной деятельностью; 

-умение оказывать первую помощь при занятиях спортивно- 

оздоровительной деятельностью; 

-патриотизм, уважение к своему народу, чувство ответственности перед 

Родиной; 

-готовностькслужениюОтечеству,егозащите; 

метапредметные: 

- освоенные обучающимися межпредметные понятия и универсальные 

учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные); 

- способностьихиспользованиявпознавательнойисоциальнойпрактике, 

готовность к самостоятельному планированию и осуществлению учебной 

деятельности, организации учебного сотрудничества с педагогическими 

работниками и сверстниками, к участию в построении индивидуальной 

образовательной траектории; 

- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и 

социальной деятельности; 

- способность использовать межпредметные понятия и универсальные 

учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные) в 

познавательной, спортивной, физкультурной, оздоровительной и социальной 

практике; 

- готовность учебного сотрудничества с преподавателями и сверстниками с 

использованием специальных средств и методов двигательной активности; 

-освоение знаний, полученных в процессе теоретических, учебно- 

методических и практических занятий, в области анатомии, физиологии, 

психологии (возрастной и спортивной), экологии, ОБЖ; 

-готовность и способность к самостоятельной информационно- 

познавательной деятельности, включая умение ориентироваться в различных 

источниках информации, критически оценивать и интерпретировать информацию 

по физической культуре, получаемую из различных источников; 

- формирование навыков участия в различных видах соревновательной 

деятельности, моделирующих профессиональную подготовку; 

- умение использовать средства информационных и коммуникационных 

технологий (далее — ИКТ) в решении когнитивных, коммуникативных и 

организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники 

безопасности, гигиены, норм информационной безопасности; 

 

предметные: 

- умение использовать разнообразные формы и виды физкультурной 



деятельности для организации здорового образа жизни, активного отдыха и 

досуга, в том числе в подготовке к выполнению нормативов Всероссийского 

физкультурно-спортивного комплекса «Готов к труду и обороне» (ГТО); 

- владение современными технологиями укрепления и сохранения 

здоровья, поддержания работоспособности, профилактики заболеваний, 

связанных с учебной и производственной деятельностью; 

- владение основными способами самоконтроля индивидуальных 

показателей здоровья, умственной и физической работоспособности, динамики 

физического развития и физических качеств; 

- владение физическими упражнениями разной функциональной 

направленности, использование их в режиме учебной и производственной 

деятельности с целью профилактики переутомления и сохранения высокой 

работоспособности; 

- владениетехническимиприемамиидвигательнымидействиямибазовых 

видов спорта, активное применение их в физкультурно-оздоровительной и 

соревновательной деятельности, в сфере досуга, в профессионально- прикладной 

сфере; 

- положительную динамику в развитии основных физических качеств 

(силы, быстроты, выносливости, гибкости и ловкости). 
 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Подбор упражнений, составление и проведение комплексов упражнений для 

различных форм организации занятий физической культурой. Составление и 

проведение самостоятельных занятий по подготовке к сдаче норм и требований 

ВФСК «ГТО».Составление и проведение комплексов упражнений для различных 

форм организации занятий физической культурой при решении профессионально- 

ориентированных задач.Основная гимнастика 
 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: 

Учебная дисциплина входит в общеобразовательный цикл ППССЗ при 

освоении специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья.  



АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 08 ОСНОВЫ БЕЗОПАСНОСТИ ЖИЗНЕДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные: 

- осознаниеобучающимисяроссийскойгражданскойидентичности; 

- готовностьксаморазвитию,самостоятельностиисамоопределению; 

- наличиемотивациикобучениюиличностномуразвитию; 
- целенаправленноеразвитиевнутреннейпозицииличностинаосноведуховно-

нравственныхценностей народов Российской Федерации, 

историческихинационально-

культурныхтрадиций,формированиесистемызначимыхценностно-

смысловыхустановок,антикоррупционногомировоззрения,правосознания,экологи

ческойкультуры,способностиставитьцелиистроитьжизненныепланы; 

- развитиеличностных,втомчиследуховныхифизических,качеств,обеспечива

ющихзащищенностьжизненноважныхинтересовличностиотвнешнихи 

внутреннихугроз; 

- готовностькслужениюОтечеству,егозащите; 
- формированиепотребностисоблюдатьнормыздоровогообразажизни,осозна

нно выполнятьправилабезопасности жизнедеятельности; 

- исключениеизсвоей жизнивредныхпривычек(курения,пьянстваит.д.); 

- воспитаниеответственногоотношенияксохранениюокружающейприродно

йсреды,личномуздоровью,каккиндивидуальнойиобщественнойценности; 

- освоениеприемовдействийвопасныхичрезвычайныхситуацияхприродного

,техногенногоисоциальногохарактера. 

метапредметные: 

- освоенныеобучающимисямежпредметныепонятияиуниверсальныеучебны

едействия(регулятивные,познавательные,коммуникативные); 

- способностьихиспользованиявпознавательнойисоциальнойпрактике,готов

ность к самостоятельном упланированию и осуществлению учебной 

деятельности,организацииучебногосотрудничестваспедагогическимиработниками

исверстниками,кучастиювпостроениииндивидуальнойобразовательнойтраектории

; 

- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и 

социальнойдеятельности; 

- овладениеумениямиформулироватьличныепонятияобезопасности;анализи

роватьпричинывозникновенияопасныхичрезвычайныхситуаций;обобщать и 

сравнивать последствия опасных и чрезвычайных ситуаций; выявлятьпричинно-



следственные связи опасных ситуаций и их влияние на 

безопасностьжизнедеятельностичеловека; 

- овладениенавыкамисамостоятельноопределятьцелиизадачипобезопасном

уповедениювповседневнойжизниивразличныхопасныхичрезвычайныхситуациях,в

ыбиратьсредствареализациипоставленныхцелей,оцениватьрезультатысвоейдеятел

ьностивобеспеченииличнойбезопасности; 

- формированиеумениявосприниматьиперерабатыватьинформацию,генерир

оватьидеи,моделироватьиндивидуальныеподходыкобеспечениюличнойбезопаснос

тивповседневнойжизниивчрезвычайных ситуациях; 

- приобретениеопытасамостоятельногопоиска,анализаиотбораинформации

вобластибезопасностижизнедеятельностисиспользованиемразличныхисточникови

новых информационныхтехнологий; 

- развитиеумениявыражатьсвоимыслииспособностислушатьсобеседника, 

понимать его точку зрения, признавать право другого человека наиноемнение; 

- формированиеуменийвзаимодействоватьсокружающими,выполнятьразли

чныесоциальныероливовремяиприликвидациипоследствийчрезвычайных 

ситуаций; 

- формирование умения предвидеть возникновение опасных ситуаций 

похарактерным признакам их появления, а также на основе анализа 

специальнойинформации,получаемой изразличныхисточников; 

- развитиеуменияприменятьполученныетеоретическиезнаниянапрактике:п

риниматьобоснованныерешенияивырабатывать пландействийвконкретной 

опасной ситуации с учетом реально складывающейся обстановки 

ииндивидуальных возможностей; 

- формированиеуменияанализироватьявленияисобытияприродного,техноге

нного и социального характера, выявлять причины их возникновения 

ивозможныепоследствия,проектироватьмоделиличногобезопасногоповедения; 

- развитиеуменияинформироватьорезультатахсвоихнаблюдений,участвоват

ь в дискуссии, отстаивать свою точку зрения, находить 

компромиссноерешениевразличныхситуациях; 

- освоение знания устройства и принципов действия бытовых приборов 

идругих техническихсредств,используемыхвповседневнойжизни; 

- приобретениеопыталокализациивозможныхопасных−−ситуаций,связанны

хснарушениемработытехническихсредствиправилихэксплуатации; 

- формированиеустановкиназдоровыйобразжизни; 

- развитиенеобходимыхфизическихкачеств:выносливости,силы,ловкости,г

ибкости,скоростныхкачеств,достаточныхдлятого,чтобывыдерживатьнеобходимые 

умственныеи физическиенагрузки; 

предметные: 

- сформированность представлений о ценности безопасного поведения 

дляличности,общества,государства;знаниеправилбезопасногоповеденияиспособов

ихприменения всобственномповедении; 

- сформированность представлений о возможных источниках опасности 



вразличных ситуациях (в быту, транспорте, общественных местах, в 

природнойсреде,всоциуме,вцифровойсреде);владениеосновнымиспособамипреду

преждения опасных и экстремальных ситуаций; знать порядок действий 

вэкстремальныхи чрезвычайныхситуациях; 

- сформированностьпредставленийоважностисоблюденияправилдорожног

одвижениявсемиучастникамидвижения,правилбезопасностинатранспорте.Знаниеп

равилбезопасногоповедениянатранспорте,умениеприменятьихнапрактике,знаниео

порядкедействийвопасных,экстремальныхичрезвычайныхситуацияхнатранспорте; 

- знанияоспособахбезопасногоповедениявприроднойсреде;умениеприменят

ь их на практике; знать порядок действий при чрезвычайных 

ситуацияхприродногохарактера;сформированностьпредставленийобэкологическо

йбезопасности,ценностибережногоотношениякприроде,разумногоприродопользов

ания; 

- владениеосновамимедицинскихзнаний:владениеприемамиоказанияпервой

помощипринеотложныхсостояниях;знаниемерпрофилактикиинфекционныхинеин

фекционныхзаболеваний,сохраненияпсихическогоздоровья; сформированность 

представлений о здоровом образе жизни и его роли 

всохранениипсихическогоифизическогоздоровья,негативногоотношенияквредным

привычкам;знанияонеобходимыхдействияхпричерезвычайныхситуациях биолого-

социальногохарактера; 

- знание основ безопасного, конструктивного общения, умение 

различатьопасныеявлениявсоциальномвзаимодействии,втомчислекриминальногох

арактера;умениепредупреждатьопасныеявленияипротиводействоватьим; 

- сформированность нетерпимости к проявлениям насилияв 

социальномвзаимодействии;знанияоспособахбезопасногоповеденияв 

цифровойсреде;умение применять их на практике; умение распознавать опасности 

вцифровойсреде(втомчислекриминальногохарактера,опасностивовлечениявдестру

ктивнуюдеятельность)и противодействоватьим; 

- знание основ пожарной безопасности; умение применять их на 

практикедляпредупрежденияпожаров;знатьпорядокдействийприугрозепожараипо

жаре в быту, общественных местах, на транспорте, в природной среде; 

знатьправаи обязанностиграждан вобластипожарнойбезопасности; 



- сформированность представлений об опасности и негативном влиянии 

нажизньличности,общества,государстваэкстремизма,терроризма;знатьрольгосудар

ства в противодействии терроризму; уметь различать приемывовлеченияв 

экстремистскую и террористическую деятельность и противодействовать 

им;знатьпорядокдействийприобъявленииразногоуровнятеррористическойопасност

и;знатьпорядокдействийприугрозесовершениятеррористическогоакта;совершении

террористическогоакта;проведенииконтртеррористическойоперации; 

- сформированностьпредставленийоролиРоссиивсовременноммире;угрозах 

военного характера; ролиВооруженных Сил Российской Федерации вобеспечении 

мира; знание основ обороны государства и воинской службы; прав иобязанностей 

гражданина в области гражданской обороны; знать действия 

присигналахгражданскойобороны; 

- знание основ государственной политики в области защиты населения 

итерриторийотчрезвычайныхситуацийразличногохарактера;знаниезадачиосновны

хпринциповорганизацииЕдинойсистемыпредупрежденияиликвидациипоследствий

чрезвычайныхситуаций,правиобязанностейгражданинавэтой области; 

- знаниеосновгосударственнойсистемы,российскогозаконодательства,напра

вленныхназащитунаселенияотвнешнихивнутреннихугроз;сформированностьпредс

тавленийоролигосударства,обществаиличностивобеспечениибезопасности. 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Здоровье и здоровый образ жизни. Факторы, способствующие укреплению 

здоровья. Влияние неблагоприятной окружающей среды на здоровье человека. 

Вредные привычки (употребление алкоголя, курение, употребление наркотиков) и их 

профилактика.Основные нормативные правовые акты, определяющие правила  и 

безопасность дорожного движения. Репродуктивное здоровье как составляющая 

часть здоровья человека и общества. Правовые основы взаимоотношения полов. 

Опасности современных молодежных хобби. 

 Место дисциплины в структуре ППССЗ: 

Учебная дисциплина входит в общеобразовательный цикл ППССЗ при 

освоении специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья.   



АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 09 БИОЛОГИЯ 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные: 

 - сформированность чувства гордости и уважения к истории и достижениям 

отечественной биологической науки; представления о целостной естественно-

научной картине мира; 

 - понимание взаимосвязи и взаимозависимости естественных наук, их влияния 

на окружающую среду, экономическую, технологическую, социальную  и этическую 

сферы деятельности человека; 

 - способность использовать знания о современной естественно-научной 

картине мира в образовательной и профессиональной деятельности; возможности 

информационной среды для обеспечения продуктивного самообразования; 

 - владение культурой мышления, способность к обобщению, анализу, 

восприятию информации в области естественных наук, постановке цели и выбору 

путей ее достижения в профессиональной сфере; 

 -способность руководствоваться в своей деятельности современными 

принципами толерантности, диалога и сотрудничества; готовность к взаимодействию 

с коллегами, работе в коллективе; 

 - готовность использовать основные методы защиты от возможных 

последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий; 

 - обладание навыками безопасной работы во время проектно-

исследовательской и экспериментальной деятельности, при использовании 

лабораторного оборудования; 

 - способность использовать приобретенные знания и умения в практической 

деятельности и повседневной жизни для соблюдения мер профилактики отравлений, 

вирусных и других заболеваний, стрессов, вредных привычек (курения, алкоголизма, 

наркомании); правил поведения в природной среде; 

 - готовность к оказанию первой помощи при травмах, простудных и других 

заболеваниях, отравлениях пищевыми продуктами; 

метапредметные: 

 - осознание социальной значимости своей профессии/специальности, 

обладание мотивацией к осуществлению профессиональной деятельности; 

 -повышение интеллектуального уровня в процессе изучения биологических 

явлений; выдающихся достижений биологии, вошедших в общечеловеческую 

культуру; сложных и противоречивых путей развития современных научных 

взглядов, идей, теорий, концепций, гипотез (о сущности и происхождении жизни, 

человека) в ходе работы с различными источниками информации; 

 - способность организовывать сотрудничество единомышленников, в том 

числе с использованием современных информационно-коммуникационных 

технологий; 



 - способность понимать принципы устойчивости и продуктивности живой 

природы, пути ее изменения под влиянием антропогенных факторов, способность к 

системному анализу глобальных экологических проблем, вопросов состояния 

окружающей среды и рационального использования природных ресурсов; 

 -умение обосновывать место и роль биологических знаний в практической 

деятельности людей, развитии современных технологий; определять живые объекты 

в природе; проводить наблюдения за экосистемами с целью их описания и выявления 

естественных и антропогенных изменений; находить и анализировать информацию о 

живых объектах; 

 - способность применять биологические и экологические знания для анализа 

прикладных проблем хозяйственной деятельности; 

 - способность к самостоятельному проведению исследований, постановке 

естественно-научного эксперимента, использованию информационных технологий 

для решения научных и профессиональных задач; 

 -способность к оценке этических аспектов некоторых исследований в области 

биотехнологии (клонирование, искусственное оплодотворение); 

предметные: 

 1) сформированность знаний о месте и роли биологии в системе научного 

знания; функциональной грамотности человека для решения жизненных проблем; 

2) сформированность умения раскрывать содержание основополагающих 

биологических терминов и понятий: жизнь, клетка, ткань, орган, организм, вид, 

популяция, экосистема, биоценоз, биосфера; метаболизм (обмен веществ и 

превращение энергии), гомеостаз (саморегуляция), биосинтез белка, структурная 

организация живых систем, дискретность, саморегуляция, самовоспроизведение 

(репродукция), наследственность, изменчивость, энергозависимость, рост и развитие, 

уровневая организация; 

3) сформированность умения раскрывать содержание основополагающих 

биологических теорий и гипотез: клеточной, хромосомной, мутационной, 

эволюционной, происхождения жизни и человека; 

4) сформированность умения раскрывать основополагающие биологические 

законы и закономерности (Г. Менделя, Т. Моргана, Н.И. Вавилова, Э. Геккеля, Ф. 

Мюллера, К. Бэра), границы их применимости к живым системам; 

5) приобретение опыта применения основных методов научного познания, 

используемых в биологии: наблюдения и описания живых систем, процессов и 

явлений; организации и проведения биологического эксперимента, выдвижения 

гипотез, выявления зависимости между исследуемыми величинами, объяснения 

полученных результатов и формулирования выводов с использованием научных 

понятий, теорий и законов; 

6) сформированность умения выделять существенные признаки вирусов, 

клеток прокариот и эукариот; одноклеточных и многоклеточных организмов, видов, 

биогеоценозов и экосистем; особенности процессов обмена веществ и превращения 

энергии в клетке, фотосинтеза, пластического и энергетического обмена, 



хемосинтеза, митоза, мейоза, оплодотворения, развития и размножения, 

индивидуального развития организма (онтогенеза), борьбы за существование, 

естественного отбора, видообразования, приспособленности организмов к среде 

обитания, влияния компонентов экосистем, антропогенных изменений в экосистемах 

своей местности, круговорота веществ и превращение энергии в биосфере; 

7) сформированность умения применять полученные знания для объяснения 

биологических процессов и явлений, для принятия практических решений в 

повседневной жизни с целью обеспечения безопасности своего здоровья и здоровья 

окружающих людей, соблюдения здорового образа жизни, норм грамотного 

поведения в окружающей природной среде; понимание необходимости 

использования достижений современной биологии и биотехнологий для 

рационального природопользования; 

8) сформированность умения решать биологические задачи, составлять 

генотипические схемы скрещивания для разных типов наследования признаков у 

организмов, составлять схемы переноса веществ и энергии в экосистемах (цепи 

питания, пищевые сети); 

9) сформированность умений критически оценивать информацию 

биологического содержания, включающую псевдонаучные знания из различных 

источников (средства массовой информации, научно-популярные материалы); 

интерпретировать этические аспекты современных исследований в биологии, 

медицине, биотехнологии; рассматривать глобальные экологические проблемы 

современности, формировать по отношению к ним собственную позицию; 

10) сформированность умений создавать собственные письменные и устные 

сообщения на основе биологической информации из нескольких источников, 

грамотно использовать понятийный аппарат биологии. 

 
Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Биология как наука. Структурно-функциональная организация клеток. 

Структурно-функциональные факторы наследственности. Жизненный цикл 

клетки.Строение организма. Формы размножения организмов. Основные 

размножения организмов. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: 

Учебная дисциплина входит в общеобразовательный цикл ППССЗ при 

освоении специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья.  



АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 10 ИНОСТРАННЫЙ ЯЗЫК 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные: 

- осознаниеобучающимисяроссийскойгражданскойидентичности; 

- готовностьксаморазвитию,самостоятельностиисамоопределению; 

- наличиемотивациикобучениюиличностномуразвитию; 
- целенаправленноеразвитиевнутреннейпозицииличностинаосноведуховно

-нравственных ценностей народов Российской Федерации, 

историческихинационально-

культурныхтрадиций,формированиесистемызначимыхценностно-

смысловыхустановок,антикоррупционногомировоззрения,правосознания, 

экологической культуры, способности ставить цели и строитьжизненныепланы; 

– сформированностьценностногоотношениякязыкукаккультурномуфеноме

ну и средству отображения развития общества, его истории и духовнойкультуры; 

– сформированностьширокогопредставленияодостиженияхнациональны

хкультур,оролианглийскогоязыкаикультурывразвитиимировойкультуры; 

– развитиеинтересаиспособностикнаблюдениюзаинымспособоммировиде

ния; 

– осознаниесвоегоместавполикультурноммире;готовностьиспособностьве

стидиалогнаанглийскомязыкеспредставителямидругихкультур, достигать 

взаимопонимания, находить общие цели и сотрудничать 

вразличныхобластяхдляихдостижения;умениепроявлятьтолерантностькдругомуо

бразумыслей, кинойпозициипартнера пообщению; 

– готовностьиспособностькнепрерывномуобразованию,включаясамообраз

ование,каквпрофессиональнойобластисиспользованиеманглийского языка,так и 

всфере английскогоязыка; 

метапредметные: 

- освоенныеобучающимисямежпредметныепонятияиуниверсальныеучебн

ыедействия(регулятивные,познавательные,коммуникативные); 

- способностьихиспользованиявпознавательнойисоциальнойпрактике,гото

вность к самостоятельному планированию и осуществлению учебной 



деятельности,организацииучебногосотрудничестваспедагогическимиработникам

иисверстниками,кучастиювпостроениииндивидуальнойобразовательнойтраектор

ии; 

- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и 

социальнойдеятельности; 

- умение самостоятельно выбирать успешные коммуникативные 

стратегиивразличныхситуацияхобщения; 

– владение навыками проектной деятельности, моделирующей 

реальныеситуациимежкультурной коммуникации; 

– умениеорганизоватькоммуникативнуюдеятельность,продуктивнообщат

ьсяивзаимодействоватьсееучастниками,учитыватьихпозиции,эффективно 

разрешатьконфликты; 

– умение ясно, логично и точно излагать свою точку зрения, 

используяадекватныеязыковые средства; 

предметные: 

- уметьвестиразныевидыдиалога(втомчислекомбинированный)встандартн

ых ситуациях неофициального и официального общения объемом до 9реплик со 

стороны каждого собеседника в рамках отобранного 

тематическогосодержанияречиссоблюдениемнормречевогоэтикета,принятыхвстр

ане/странах изучаемогоязыка; 

- создаватьустныесвязныемонологическиевысказывания(описание/хара

ктеристика,повествование/сообщение)сизложениемсвоегомненияикраткойаргуме

нтациейобъемом14-

15фразврамкахотобранноготематическогосодержанияречи;передаватьосновноесо

держаниепрочитанного/прослушанноготекстасвыражениемсвоегоотношения;уст

нопредставлятьвобъеме14-15фразрезультатывыполненнойпроектнойработы; 

- воспринимать на слух и понимать звучащие до 2,5 минут 

аутентичныетексты,содержащиеотдельныенеизученныеязыковыеявления,непреп

ятствующиерешениюкоммуникативнойзадачи,сразнойглубинойпроникновения в 

содержание текста: с пониманием основного содержания, 

спониманиемнужной/интересующей/запрашиваемойинформации; 

- читать про себя и понимать несложные аутентичные тексты разного 

вида,жанраистиляобъемом600-

800слов,содержащиеотдельныенеизученныеязыковые явления, с различной 

глубиной проникновения в содержание текста: спониманием основного

 содержания, с

 пониманиемнужной/интересующей/запрашиваемойинформации,сполным

пониманиемпрочитанного; читать несплошные тексты (таблицы, диаграммы, 

графики) ипониматьпредставленнуювнихинформацию; 

- заполнять анкеты и формуляры, сообщая о себе основные сведения, 

всоответствииснормами,принятымивстране/странах изучаемого языка; 

- писать электронное сообщение личного характера объемом до 140 

слов,соблюдаяпринятыйречевойэтикет;создаватьписьменныевысказыванияобъем

ом до 180 слов с опорой на план, картинку, таблицу, графики, 

диаграммы,прочитанный/прослушанныйтекст;заполнятьтаблицу,краткофиксиру

ясодержаниепрочитанного/прослушанноготекстаилидополняяинформациюв 



таблице;представлятьрезультатывыполненнойпроектнойработыобъемомдо180 

слов; 

- различатьнаслухиадекватно,безошибок,ведущихксбоюкоммуникации,пр

оизноситьсловасправильнымударениемифразыссоблюдением их ритмико-

интонационных особенностей, в том числе 

применятьправилоотсутствияфразовогоударениянаслужебныхсловах;владетьпра

виламичтенияиосмысленночитатьвслухаутентичныетекстыобъемомдо 

150слов,построенныевосновномнаизученномязыковомматериале,ссоблюдениемп

равилчтенияиинтонации;овладениеорфографическиминавыкамивотношенииизуч

енноголексическогоматериала;овладениепунктуационныминавыками:использова

тьзапятуюприперечислении,обращении и при выделении вводных слов; 

апостроф, точку, вопросительный ивосклицательный знаки; не ставить точку 

после заголовка; правильно оформлятьпрямуюречь,электронноесообщение 

личного характера; 

- знание и понимание основных значений изученных лексических 

единиц(слов,словосочетаний,речевыхклише),основныхспособовсловообразовани

я(аффиксация, словосложение, конверсия) и особенностей структуры простых 

исложныхпредложенийиразличных коммуникативныхтиповпредложений; 

- выявление признаков изученных грамматических и лексических 

явленийпо заданным основаниям; 

- овладениенавыкамираспознаванияиупотреблениявустнойиписьменнойр

ечинеменее1500лексическихединиц(слов,словосочетаний,речевыхклише),включа

я1350лексическихединиц,освоенныхнауровнеосновногообщегообразования;навы

камиупотребленияродственныхслов,образованных спомощьюаффиксации, 

словосложения, конверсии; 

- овладениенавыкамираспознаванияиупотреблениявустнойиписьменнойр

ечиизученныхморфологическихформисинтаксическихконструкцийизучаемогоин

остранногоязыкаврамкахтематическогосодержанияречивсоответствиисрешаемой

коммуникативнойзадачей; 

- овладениесоциокультурнымизнаниямииумениями:знать/пониматьречевы

еразличиявситуацияхофициальногоинеофициальногообщенияврамках 

тематического содержания речи и использовать лексико-

грамматическиесредства с учетом этих различий;знать/понимать и использовать 

в устной иписьменной речи наиболее употребительную тематическую фоновую 

лексику 

иреалиистраны/странизучаемогоязыка(например,системаобразования,страницыи

стории,основныепраздники,этикетныеособенностиобщения);иметьбазовыезнани

яосоциокультурномпортретеикультурномнаследииродной страны и страны/стран 

изучаемого языка; представлять родную страну 

иеекультурунаиностранномязыке;проявлятьуважениекинойкультуре;соблюдатьн

ормы вежливости вмежкультурномобщении; 

- овладениекомпенсаторнымиумениями, 

позволяющимивслучаесбоякоммуникации, а также в условиях дефицита 

языковых средств использоватьразличные приемы переработки информации: 

при говорении - переспрос; приговорениииписьме-

описание/перифраз/толкование;причтениииаудировании 



- языковуюиконтекстуальнуюдогадку; 



- развитиеумениясравнивать,классифицировать,систематизироватьиобобща

тьпосущественнымпризнакамизученныеязыковыеявления(лексическиеи 

грамматические); 

- приобретение опыта практической деятельности в повседневной 

жизни:участвовать в учебно-исследовательской, проектной деятельности 

предметного 

имежпредметногохарактерасиспользованиемматериаловнаизучаемоминостранно

мязыкеиприменениеминформационно-

коммуникационныхтехнологий;соблюдатьправилаинформационнойбезопасностив

ситуацияхповседневнойжизнииприработевинформационно-

телекоммуникационнойсети «Интернет» (далее - сеть Интернет); использовать 

приобретенные умения инавыкивпроцессеонлайн-

обученияиностранномуязыку;использоватьиноязычные словари и справочники, в 

том числе информационно-справочныесистемывэлектронной форме. 
 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Повседневная жизнь семьи. Внешность и характер членов семьи.Условия 

проживания в городской и сельской местности. Покупки: одежда, обувь и 

продукты питания.Современный мир профессий. Проблемы выбора профессии. 

Роль иностранного языка в вашей профессии 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: 

Учебная дисциплина входит в общеобразовательный цикл ППССЗ при освоении 

специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 11 ФИЗИКА 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные: 

- чувствогордостииуважениякисторииидостижениямотечественнойфизическ

ойнауки;физическиграмотноеповедениевпрофессиональнойдеятельностиибытупри

обращениисприборами иустройствами; 

- готовностькпродолжениюобразованияиповышенияквалификациивизбранно

йпрофессиональнойдеятельностииобъективноеосознаниеролифизических 

компетенций вэтом; 

- умениеиспользоватьдостижениясовременнойфизическойнаукиифизически

хтехнологийдляповышениясобственногоинтеллектуальногоразвитияввыбраннойпр

офессиональной деятельности; 

- умениесамостоятельнодобыватьновыедлясебяфизическиезнания,используя

для этогодоступныеисточникиинформации; 

- умениевыстраиватьконструктивныевзаимоотношениявкомандепорешению

общихзадач; 

- умениеуправлятьсвоейпознавательнойдеятельностью,проводитьсамооценк

ууровнясобственногоинтеллектуальногоразвития; 

метапредметные: 

- использование различных видов познавательной деятельности для 

решенияфизическихзадач,применениеосновныхметодовпознания(наблюдения,опис

ания, измерения, эксперимента) для изучения различных сторон 

окружающейдействительности; 

- использование основных интеллектуальных операций: постановки 

задачи,формулированиягипотезы,анализаисинтеза,сравнения,обобщения,системати

зации,выявленияпричинно-следственныхсвязей,поискааналогов,формулирования 

выводов для изучения различных сторон физических 

объектов,явленийипроцессов,скоторымивозникаетнеобходимостьсталкиватьсявпро

фессиональнойсфере; 

- умениегенерироватьидеииопределятьсредства,необходимыедляихреализац

ии; 



- умениеиспользоватьразличныеисточникидляполученияфизическойинформ

ации,оцениватьеедостоверность; 

- умениеанализироватьипредставлятьинформациювразличныхвидах; 

- умениепубличнопредставлятьрезультатысобственногоисследования,вестид

искуссии,доступноигармоничносочетаясодержаниеиформыпредставляемойинформ

ации; 

предметные: 

1) сформированность представлений о роли и месте физики и астрономии 

всовременной научной картине мира, о системообразующей роли физики в 

развитииестественных наук, техники и современных технологий, о 

вкладероссийских изарубежных ученых-физиков в развитие науки; понимание 

физической 

сущностинаблюдаемыхявлениймикромира,макромираимегамира;пониманиеролиас

трономиивпрактическойдеятельностичеловекаидальнейшемнаучно-техническом 

развитии, роли физики в формировании кругозора и 

функциональнойграмотностичеловека длярешения практическихзадач; 

2) сформированность умений распознавать физические явления (процессы) 

иобъяснятьихнаосновеизученныхзаконов:равномерноеиравноускоренноепрямолин

ейноедвижение,свободноепадениетел,движениепоокружности,инерция,взаимодейс

твиетел,колебательноедвижение,резонанс,волновоедвижение; диффузия, 

броуновское движение, строение жидкостей и твердых 

тел,изменениеобъемателпринагревании(охлаждении),тепловоеравновесие,испарени

е, конденсация, плавление, кристаллизация, кипение, влажность воздуха,связь 

средней кинетической энергии теплового движения молекул с 

абсолютнойтемпературой, повышение давления газа при его нагревании в 

закрытом 

сосуде,связьмеждупараметрамисостояниягазавизопроцессах;электризациятел,взаим

одействиезарядов,нагреваниепроводникастоком,взаимодействиемагнитов, 

электромагнитная индукция, действие магнитного поля на проводник стоком и 

движущийся заряд, электромагнитные колебания и волны, 

прямолинейноераспространениесвета,отражение,преломление,интерференция,дифр

акцияиполяризациясвета,дисперсиясвета;фотоэлектрическийэффект,световоедавле

ние,возникновениелинейчатогоспектраатомаводорода,естественнаяиискусственная

радиоактивность; 

3) владениеосновополагающимифизическимипонятиямиивеличинами,характ

еризующими физические процессы(связанными с механическим 

движением,взаимодействиемтел,механическимиколебаниямииволнами;атомно-

молекулярнымстроениемвещества,тепловымипроцессами;электрическимимагнитн

ымполями,электрическимтоком,электромагнитнымиколебаниямииволнами;оптичес

кимиявлениями;квантовымиявлениями,строениематомаиатомногоядра,радиоактив

ностью);владениеосновополагающимиастрономическимипонятиями,позволяющим

ихарактеризоватьпроцессы,происходящиеназвездах,взвездныхсистемах,вмежгалакт

ическойсреде;движениенебесныхтел,эволюциюзвезди Вселенной; 

4) владениезакономерностями,законамиитеориями(законвсемирноготяготен

ия,I,IIиIIIзаконыНьютона,законсохранениямеханическойэнергии, 



закон сохранения импульса, принцип суперпозиции сил, принцип 

равноправностиинерциальныхсистемотсчета;молекулярно-

кинетическуютеориюстроениявещества,газовыезаконы,первыйзаконтермодинамик

и;законсохраненияэлектрического заряда, закон Кулона, закон Ома для участка 

цепи, закон Ома дляполнойэлектрическойцепи,законДжоуля-

Ленца,законэлектромагнитнойиндукции,законсохраненияэнергии,законпрямолиней

ногораспространениясвета, закон отражения света, закон преломления света; закон 

сохранения 

энергии,законсохраненияимпульса,законсохраненияэлектрическогозаряда,законсох

ранениямассовогочисла,постулатыБора,законрадиоактивногораспада);уверенноеис

пользованиезаконовизакономерностейприанализефизическихявленийипроцессов; 

5) умение учитывать границы применения изученных физических 

моделей:материальнаяточка,инерциальнаясистемаотсчета,идеальныйгаз;моделистр

оениягазов,жидкостейитвердых тел,точечныйэлектрическийзаряд, 

ядернаямодельатома,нуклоннаямодельатомногоядраприрешениифизических 

задач; 

6) владениеосновнымиметодаминаучногопознания,используемымивфизике: 

проводить прямые и косвенные измерения физических величин, 

выбираяоптимальныйспособизмеренияииспользуяизвестныеметодыоценкипогрешн

остейизмерений,проводитьисследованиезависимостейфизическихвеличин с 

использованием прямых измерений, объяснять полученные 

результаты,используяфизическиетеории,законыипонятия,иделатьвыводы;соблюдат

ьправилабезопасноготрудаприпроведенииисследованийврамкахучебногоэкспериме

нтаиучебно-

исследовательскойдеятельностисиспользованиемцифровыхизмерительныхустройст

вилабораторногооборудования;сформированность представлений о методах 

получения научных астрономическихзнаний; 

7) сформированностьумениярешатьрасчетныезадачисявнозаданнойфизическ

оймоделью,используяфизическиезаконыипринципы;наосновеанализаусловиязадач

ивыбиратьфизическуюмодель,выделятьфизическиевеличиныиформулы,необходим

ыедляеерешения,проводитьрасчетыиоцениватьреальностьполученногозначенияфиз

ическойвеличины;решатькачественныезадачи,выстраиваялогическинепротиворечи

вуюцепочкурассужденийсопоройнаизученныезаконы,закономерностиифизические

явления; 

8) сформированность умения применять полученные знания для 

объясненияусловий протекания физических явлений в природе и для принятия 

практическихрешений в повседневной жизни для обеспечения безопасности при 

обращении 

сбытовымиприборамиитехническимиустройствами,сохраненияздоровьяисоблюден

иянормэкологическогоповедениявокружающейсреде;пониманиенеобходимости 

применения достижений физики и технологий для 

рациональногоприродопользования; 

9) сформированностьсобственнойпозициипоотношениюкфизическойинформ

ации,получаемойизразныхисточников,уменийиспользоватьцифровые 



технологиидляпоиска,структурирования,интерпретацииипредставленияучебнойи

научно-

популярнойинформации;развитиеуменийкритическогоанализаполучаемойинфор

мации; 

10) овладениеумениямиработатьвгруппесвыполнениемразличныхсоциаль

ныхролей,планироватьработугруппы,рациональнораспределятьдеятельность в 

нестандартных ситуациях, адекватно оценивать вклад каждого 

изучастниковгруппыврешениерассматриваемойпроблемы; 

11) овладение(сформированностьпредставлений)правиламизаписифизиче

скихформулрельефно-точечнойсистемыобозначенийЛ.Брайля(дляслепых и 

слабовидящихобучающихся). 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Введение. Основы кинематики.Законы механики Ньютона.Законы сохранения 

в механике.Основы молекулярно-кинетической теории. Идеальный газ.Основы 

термодинамики.Законы постоянного тока.Электрический ток в различных 

средах.Электромагнитные колебания. Электромагнитные волны.Природа света. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: 
Программа учебного предмета ОУД.11 «Физика» предназначена дляизучения 

студентами специальности среднего 

профессиональногообразования,реализующийобразовательнуюпрограммусредне

гообщегообразованиявпределахосвоенияосновнойпрофессиональнойобразовател

ьнойпрограммыСПОнабазеосновногообщегообразованияприподготовкеспециали

стовсреднегозвена специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья. 



АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 12 ИНФОРМАТИКА 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные:  
- чувство гордости и уважения к истории развития и достижениям 

отечественной информатики в мировой индустрии информационных технологий;  

- осознание своего места в информационном обществе;  

- готовность и способность к самостоятельной и ответственной творческой 

деятельности с использованием информационно-коммуникационных технологий;  

- умение использовать достижения современной информатики для 

повышения собственного интеллектуального развития в выбранной 

профессиональной деятельности, самостоятельно формировать новые для себя 

знания в профессиональной области, используя для этого доступные источники 

информации;  

- умение выстраивать конструктивные взаимоотношения в командной работе 

по решению общих задач, в том числе с использованием современных средств 

сетевых коммуникаций;  

- умение управлять своей познавательной деятельностью, проводить 

самооценку уровня собственного интеллектуального развития, в том числе с 

использованием современных электронных образовательных ресурсов;  

- умение выбирать грамотное поведение при использовании разнообразных 

средств информационно-коммуникационных технологий как в профессиональной 

деятельности, так и в быту;  

- готовность к продолжению образования и повышению квалификации в 

избранной профессиональной деятельности на основе развития личных 

информационно - коммуникационных компетенций;  

метапредметные:  
- умение определять цели, составлять планы деятельности и определять 

средства, необходимые для их реализации; 

- использование различных видов познавательной деятельности для решения 

информационных задач, применение основных методов познания (наблюдения, 

описания, измерения, эксперимента) для организации учебно-исследовательской и 

проектной деятельности с использованием информационно-коммуникационных 

технологий; 

- использование различных информационных объектов, с которыми возникает 

необходимость сталкиваться в профессиональной сфере в изучении явлений и 

процессов; 

 - использование различных источников информации, в том числе 

электронных библиотек, умение критически оценивать и интерпретировать 

информацию, получаемую из различных источников, в том числе из сети Интернет;  

- умение анализировать и представлять информацию, представленную в 



электронных форматах на компьютере в различных видах;  

умение использовать средства информационно-коммуникационных 

технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с 

соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, 

ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной 

безопасности;  

- умение публично представлять результаты собственного исследования, 

вести дискуссии, доступно и гармонично сочетая содержание и формы 

представляемой информации средствами информационных и коммуникационных 

технологий;  

предметные:  
1) - 

владениепредставлениямиоролиинформацииисвязанныхснейпроцессоввприрод

е,техникеиобществе; 

понятиями"информация","информационныйпроцесс","система","компонентыси

стемы","системныйэффект"," информационная система", "система управления"; 

владение методамипоиска информации в сети Интернет; умение критически 

оценивать 

информацию,полученнуюизсетиИнтернет;умениехарактеризоватьбольшиеданн

ые,приводитьпримерыисточниковихполученияинаправленияиспользования; 

2) пониманиеосновныхпринциповустройстваифункционированиясоврем

енныхстационарныхимобильныхкомпьютеров;тенденцийразвитиякомпьютерн

ыхтехнологий;владениенавыкамиработысоперационнымисистемами и 

основными видами программного обеспечения для решения 

учебныхзадачповыбраннойспециализации; 

3) наличие представлений о компьютерных сетях и их роли в 

современноммире;обобщихпринципахразработкиифункционированияинтернет-

приложений; 

4) понимание угроз информационной безопасности, использование 

методовисредствпротиводействияэтимугрозам,соблюдениемербезопасности,пр

едотвращающихнезаконноераспространениеперсональныхданных;соблюдениет

ребованийтехникибезопасностиигигиеныприработескомпьютерамиидругимико

мпонентамицифровогоокружения;пониманиеправовых основ использования 

компьютерных программ, баз данных и работы всетиИнтернет; 

5) пониманиеосновныхпринциповдискретизацииразличныхвидовинфор

мации; умение определять информационный объем текстовых, 

графическихизвуковых данныхпризаданныхпараметрахдискретизации; 

6) умениестроитьнеравномерныекоды,допускающиеоднозначноедекоди

рование сообщений (префиксные коды); использовать простейшие 

коды,которыепозволяютобнаруживатьиисправлятьошибкиприпередачеданных; 

7) владениетеоретическимаппаратом,позволяющимосуществлятьпредст

авление заданного натурального числа в различных системах 

счисления;выполнятьпреобразованиялогическихвыражений,используязаконыал

гебрылогики; определять кратчайший путь во взвешенном графе и количество 

путеймеждувершинами ориентированногоациклическогографа; 



8) умениечитатьипониматьпрограммы,реализующиенесложныеалгорит

мы обработки числовых и текстовыхданных (в том числе массивов 

исимвольныхстрок)навыбранномдляизученияуниверсальномязыкепрограммиро

ваниявысокогоуровня(Паскаль,Python,Java,C++,C#);анализировать алгоритмы с 

использованием таблиц трассировки; определять 

безиспользованиякомпьютерарезультатывыполнениянесложныхпрограммвклю

чающих циклы, ветвления и подпрограммы, при заданных исходных 

данных;модифицировать готовые программы для решения новых задач, 

использовать их всвоихпрограммахвкачествеподпрограмм(процедур,функций); 

9) умениереализоватьэтапырешениязадачнакомпьютере;умениереализов

ывать на выбранном для изучения языке программирования высокогоуровня 

(Паскаль, Python, Java, C++, С#) типовые алгоритмы обработки чисел,числовых 

последовательностей и массивов: представление числа в виде 

наборапростыхсомножителей;нахождениемаксимальной(минимальной)цифрын

атуральногочисла,записанноговсистемесчислениясоснованием,непревышающи

м вычисление обобщенных характеристик элементов массива иличисловой 

последовательности(суммы, произведения среднего 

арифметического,минимальногоимаксимальногоэлементов,количестваэлементо

в,удовлетворяющих заданномуусловию);сортировкуэлементовмассива; 

10) умениесоздаватьструктурированныетекстовыедокументыидемонстр

ационныематериалысиспользованиемвозможностейсовременныхпрограммныхс

редствиоблачныхсервисов;умениеиспользоватьтабличные(реляционные) базы 

данных, в частности, составлять запросы в 

базахданных(втомчислевычисляемыезапросы),выполнятьсортировкуипоискзап

исейвбазеданных;наполнятьразработаннуюбазуданных;умениеиспользоватьэле

ктронныетаблицыдляанализа,представленияиобработкиданных (включая 

вычисление суммы, среднего арифметического, наибольшего инаименьшего 

значений,решение уравнений); 

11) умение использовать компьютерно-математические модели для 

анализаобъектовипроцессов:формулироватьцельмоделирования,выполнятьанал

изрезультатов, полученных в ходе моделирования; оценивать адекватность 

моделимоделируемому объекту или процессу; представлять результаты 

моделирования внаглядномвиде; 

12) умениеорганизовыватьличноеинформационноепространствосисполь

зованиемразличныхсредствцифровыхтехнологий;пониманиевозможностейциф

ровыхсервисовгосударственныхуслуг,цифровыхобразовательных сервисов; 

понимание возможностей и ограничений 

технологийискусственногоинтеллектавразличныхобластях;наличиепредставлен

ийобиспользованииинформационныхтехнологийвразличныхпрофессиональных

сферах. 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Информация и информационные процессы.  Подходы к измерению 

информации.Компьютер и цифровое представление информации. Устройство 

компьютера.Элементы комбинаторики, теории множеств и математической логики. 



Компьютерные сети: локальные сети, сеть Интернет. Информационная 

безопасность и тренды в развитии цифровых технологий; риски и прогнозы 

использования цифровых технологий при решении профессиональных задач. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: 

Программа учебного предмета ОУД.12 «Информатика» предназначена 

дляизучения студентами специальности среднего 

профессиональногообразования,реализующийобразовательнуюпрограммусредне

гообщегообразованиявпределахосвоенияосновнойпрофессиональнойобразовател

ьнойпрограммыСПОнабазеосновногообщегообразованияприподготовкеспециали

стовсреднегозвена специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья. 



АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 13 ХИМИЯ 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен достичь 

следующие результаты: 

личностные: 

- осознаниеобучающимисяроссийскойгражданскойидентичности; 
- готовностьксаморазвитию,самостоятельностиисамоопределению; 

- наличиемотивациикобучениюиличностномуразвитию; 
- целенаправленное развитие внутренней позиции личности на основе ду-

ховно-нравственных ценностей народов Российской Федерации, исторических 

инационально-культурных традиций, формирование системы значимых ценност-

но-смысловых установок, антикоррупционного мировоззрения, 

правосознания,экологическойкультуры,способностиставитьцелиистроитьжизнен

ныепланы; 

- чувство гордости и уважения к истории и достижениям 

отечественнойхимическойнауки;химическиграмотноеповедениевпрофессиональ

нойдеятельности и в быту при обращении с химическими веществами, 

материаламиипроцессами; 

- готовность к продолжению образования и повышения квалификации 

визбраннойпрофессиональнойдеятельностииобъективноеосознаниеролихимичес

ких компетенций вэтом; 

- умениеиспользоватьдостижениясовременнойхимическойнаукиихимичес

кихтехнологийдляповышениясобственногоинтеллектуальногоразвитияввыбранн

ойпрофессиональнойдеятельности; 

метапредметные: 

- освоенныеобучающимисямежпредметныепонятияиуниверсальныеучебн

ыедействия(регулятивные,познавательные,коммуникативные); 

- способность их использования в познавательной и социальной 

практике,готовность к самостоятельному планированию и осуществлению 

учебной дея-тельности, организации учебного сотрудничества с 

педагогическими работника-ми и сверстниками, к участию в построении 

индивидуальной образовательнойтраектории; 

- овладение навыками учебно-исследовательской, проектной и 

социальнойдеятельности; 



- использованиеразличныхвидовпознавательнойдеятельностииосновныхи

нтеллектуальныхопераций(постановкизадачи,формулированиягипотез, анализа и 

синтеза, сравнения, обобщения, систематизации, выявленияпричинно-

следственных связей, поиска аналогов, формулирования выводов) 

длярешенияпоставленнойзадачи,применениеосновныхметодовпознания(наблюде

ния,научногоэксперимента)дляизученияразличныхсторонхимическихобъектовип

роцессов,скоторымивозникаетнеобходимостьсталкиватьсявпрофессиональной 

сфере; 

- использованиеразличныхисточниковдляполученияхимическойинформа

ции,умениеоценитьеедостоверностьдлядостиженияхорошихрезультатоввпрофесс

иональной сфере; 

предметные: 

- сформированность представлений: о материальном единстве мира, зако-

номерностях и познаваемости явлений природы; о месте и значении химии в си-

стеме естественных наук и ее роли в обеспечении устойчивого развития челове-

чества: в решении проблем экологической, энергетической и пищевой безопас-

ности, в развитии медицины, создании новых материалов, новых 

источниковэнергии,вобеспечении 

рациональногоприродопользования,вформированиимировоззрения и общей 

культуры человека, а также экологически обоснованногоотношенияк 

своемуздоровьюиприродной среде; 

- владение системой химических знаний, которая включает: основопола-

гающие понятия (дополнительно к системе понятий базового уровня) - 

изотопы,основное и возбужденное состояние атома, гибридизация атомных 

орбиталей,химическая связь («σ» и «π – связь», кратные связи), молярная 

концентрация,структурнаяформула,изомерия(структурная,геометрическая(цис-

транс-изомерия), типы химических реакций (гомо- и гетерогенные, обратимые и 

необ-ратимые),растворы (истинные, дисперсныесистемы),кристаллогидраты,сте-

пень диссоциации, электролиз, крекинг, риформинг); теории и законы, законо-

мерности, мировоззренческие знания, лежащие в основе понимания причинно-

сти и системности химических явлений, современные представления о 

строениивещества на атомном, молекулярном и надмолекулярном уровнях; 

представле-ния о механизмах химических реакций, термодинамических и 

кинетических за-кономерностях их протекания, о химическом равновесии, 

дисперсных системах,фактологическиесведенияосвойствах,составе, получениии 

безопасном ис-пользовании важнейших неорганических и органических веществ 

в быту и прак-тической деятельности человека; общих научных принципах 

химического про-изводства (на примере производства серной кислоты, аммиака, 

метанола, пере-работки нефти); 

- сформированность умений выявлять характерные признаки и 

взаимосвязьизученных понятий, применять соответствующие понятия при 

описании строе-ния и свойств неорганических и органических веществ и их 

превращений; выяв-лять взаимосвязь химических знаний с понятиями и 

представлениями другихпредметов для более осознанного понимания и 

объяснения сущности материаль-ного единства мира; использовать системные 



химические знания для 

объясненияипрогнозированияявлений,имеющихестественнонаучнуюприроду; 



- сформированность умений использовать наименования химических со-

единений международного союза теоретической и прикладной химии и триви-

альные названия веществ, относящихся к изученным классам органических и не-

органических соединений; использовать химическую символику для 

составленияформул неорганических веществ, молекулярных и структурных 

(развернутых,сокращенных и скелетных) формул органических веществ; 

составлять уравненияхимическихреакцийираскрыватьихсущность:окислительно-

восстановительных реакций посредством составления электронного баланса 

этихреакций; реакций ионного обмена путем составления их полных и 

сокращенныхионных уравнений; реакций гидролиза, реакций 

комплексообразования (на при-мере гидроксокомплексов цинка и алюминия); 

подтверждать характерные хими-ческие свойства веществ соответствующими 

экспериментами и записями урав-ненийхимическихреакций; 

- сформированностьуменийклассифицироватьнеорганическиеиорганичес

киевеществаихимическиереакции,самостоятельновыбиратьоснованияикритериид

ляклассификацииизучаемыххимическихобъектов;характеризоватьсоставиважней

шиесвойствавеществ,принадлежащихкопределеннымклассамигруппамсоединени

й(простыевещества,оксиды,гидроксиды, соли; углеводороды, простые эфиры, 

спирты, фенолы, 

альдегиды,кетоны,карбоновыекислоты,сложныеэфиры,жиры,углеводы,амины,ам

инокислоты,белки);применятьзнанияосоставеисвойствахвеществдляэксперимент

альной проверки гипотез относительно закономерностей 

протеканияхимическихреакцийипрогнозированиявозможностей 

ихосуществления; 

- сформированность умений подтверждать на конкретных примерах харак-

тер зависимости реакционной способности органических соединений от кратно-

сти и типа ковалентной связи («σ» и «π – связь»), взаимного влияния атомов 

игрупп атомов в молекулах; а также от особенностей реализации различных ме-

ханизмовпротекания реакций; 

- сформированность умений характеризовать электронное строение 

атомов(в основном и возбужденном состоянии) и ионов химических элементов 

1-4 пе-риодов Периодической системы Д.И. Менделеева и их валентные 

возможности,используя понятия «s», «p», «d-электронные» орбитали, 

энергетические уровни;объяснять закономерности изменения свойств 

химических элементов и образуе-мыхими соединений попериодами группам; 

- владение системой знаний о методах научного познания явлений приро-

ды, используемых в естественных науках и умениями применять эти знания 

приэкспериментальном исследовании веществ и для объяснения химических 

явле-ний, имеющих место в природе практической деятельности человека и в 

повсе-дневнойжизни; 

- сформированность умений проводить расчеты по химическим 

формулами уравнениям химических реакций с использованием физических 

величин (мас-сы, объема газов, количества вещества), характеризующих 

вещества с количе-ственной стороны: расчеты по нахождению химической 

формулы вещества; рас-четы массы (объема, количества вещества) продукта 



реакции, если одно из ис-

ходныхвеществдановвидерастворасопределенноймассовойдолейраство- 
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ренного вещества или дано в избытке (имеет примеси); расчеты массовой 

илиобъемной доли выхода продукта реакции; расчеты теплового эффекта 

реакций,объемныхотношений газов; 

- сформированность умений прогнозировать, анализировать и 

оценивать спозиций экологической безопасности последствия бытовой и 

производственнойдеятельности человека, связанной с переработкой 

веществ; использовать полученные знания для принятия грамотных 

решений проблем в ситуациях, связан-ных схимией; 

- сформированность умений самостоятельно планировать и 

проводить хи-мический эксперимент (получение и изучение свойств 

неорганических и органи-ческих веществ, качественные реакции 

углеводородов различных классов и кис-лородсодержащих органических 

веществ, решение экспериментальных задач пораспознаванию 

неорганических и органических веществ) с соблюдением 

правилбезопасного обращения с веществами и лабораторным 

оборудованием, форму-лировать цели исследования, предоставлять в 

различной форме результаты экс-

перимента,анализироватьиоцениватьихдостоверность; 

- сформированность умений осуществлять целенаправленный поиск 

хими-ческой информации в различных источниках (научная и учебно-

научная литера-тура, средства массовой информации, сеть Интернет и 

другие), критически анализировать химическую информацию, 

перерабатывать ее и использовать в соответветствии споставленной 

учебной задачей; 

- сформированность умений осознавать опасность воздействия на 

живыеорганизмы определенных веществ, понимая смысл показателя 

предельной допустимой концентрации, и пояснять на примерах способы 

уменьшения и предотвращенияих 

вредноговоздействиянаорганизмчеловека. 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Строение атомов химических элементов и природа химической 
связи.Периодический закон и таблица Д.И. Менделеева. Электролитическая 
диссоциация и ионный обмен. Физико- химические свойства неорганических 
веществ.Идентификация неорганических веществ. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: 

РабочаяпрограммаОУД.13«Химия»предназначенадляизученияуказанно

йдисциплинынапервомкурсеколледжа,реализующегообразовательнуюпрогра

ммусреднегообщегообразованиявпределахосвоения программы подготовки 

специалистов среднего звена (ППССЗ) набазе основного общего образования 

при подготовке специалистов среднегозвенапоспециальности 19.02.11 

Технология продуктов питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОУД. 14 ВВЕДЕНИЕ В СПЕЦИАЛЬНОСТЬ 

 

Цели и требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

уметь: 
- определять качество сырья и готовой продукции органолептически и 

аппаратно;  

 по результатам контроля давать рекомендации для оптимизации 

технологического процесса;  

 вести соответствующую производственную и технологическую 

документацию;  

 рассчитывать производственные рецептуры. 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

знать:  
-требования стандартов к качеству сырья и готовой продукции;  

 органолептические и физико-химические показатели качества сырья 

и готовой продукции;  

 основные методы органолептических и физико-химических 

испытаний;  

       - рецептуру и способы приготовления хлеба и хлебобулочных изделий. 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Современные технологии производства хлебобулочных 

изделий.Контроль технологического процесса производства.Основы 

санитарии и гигиены. Технологические инструкции. 

 

Место дисциплины в структуре ППССЗ: 

ПрограммаобщеобразовательнойучебнойдисциплиныОУД.14«Введени

е в специальность»предназначена для изучения студентами специальности 

среднего 

профессиональногообразования,реализующийобразовательнуюпрограммус

реднегообщегообразованиявпределахосвоенияосновнойпрофессиональной

образовательнойпрограммыСПОнабазеосновногообщегообразованияприпо

дготовкеспециалистовсреднегозвена по специальности 19.02.11 

Технология продуктов питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

СГ.01 История России 

Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам 

освоения учебной дисциплины. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания 
Код  

ПК, ОК 

Умения Знания 

ОК 01 

ОК 02  

ОК 04 

ОК 05 

ОК 06 

ПК 3.1 

ПК 3.4 

Уметь:  

ориентироваться в современной 

экономической, политической и 

культурной ситуации в России; 

выявлять взаимосвязь 

отечественных, региональных, 

мировых социально-

экономических, политических и 

культурных проблем; 

пользоваться историческими 

источниками, научной и учебной 

литературой, средствами ИКТ; 

раскрывать смысл и значение 

важнейших исторических 

событий; 

обобщать и анализировать 

особенности исторического и 

культурного развития России на 

рубеже XX-XIX вв; 

давать оценку историческим 

событиям и обосновывать свою 

точку зрения с помощью 

исторических фактов и 

собственных аргументов; 

демонстрировать гражданско-

патриотическую позицию 

 

Знать: 

основные периоды 

государственно-политического 

развития на рубеже XX-XIX вв., 

особенности формирования 

партийно-политической системы 

России; 

итоги «шоковой терапии», 

проблемы и противоречия 

становления рыночной 

экономики, причины и итоги 

финансовых кризисов 1998, 2008-

2009 гг., основные этапы 

эволюции внешней политики 

России, роль и место России в 

постсоветском пространстве; 

основные тенденции и явления в 

культуре; роль науки, культуры и 

религии в сохранении и 

укреплении национальных и 

государственных традиций; 

ретроспективный анализ развития 

отрасли 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Предпосылки формирования новой российской государственности в конце 

XX- начале XXI века.  Социально-экономическое развитие. Основные 

направления внешней политики. Нарастание кризиса и национальное 

самоопределение в Крыму. 

 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:  
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Учебная дисциплина СГ.01 «История» является частью основной 

образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



61 

 

АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«СГ.02 ИНОСТРАННЫЙ ЯЗЫК В ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ» 

Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам 

освоения учебной дисциплины. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания 
Код 

ПК,ОК 

Умения Знания 

ОК 02 

ОК 04 

ОК 05 

ОК 09 

ПК 1.2 

ПК 2.3 

Уметь: 

строить простые высказывания 

о себе и о своей 

профессиональной деятельности; 

взаимодействовать в 

коллективе, принимать участие в 

диалогах на общие и 

профессиональные темы; 

применять различные формы и 

виды устной и письменной 

коммуникации на иностранном 

языке при межличностном и 

межкультурном взаимодействии; 

понимать общий смысл четко  

произнесенных высказываний на 

общие и базовые 

профессиональные темы; 

понимать тексты на базовые 

профессиональные темы; 

составлять простые связные 

сообщения на общие или 

интересующие профессиональные 

темы; 

общаться (устно и письменно) 

на иностранном языке на 

профессиональные и 

повседневные темы; 

переводить иностранные 

тексты профессиональной 

направленности (со словарем); 

самостоятельно 

совершенствовать устную и 

письменную речь, пополнять 

словарный запас 

Знать: 

лексический и грамматический 

минимум, относящийся к 

описанию предметов, средств и 

процессов профессиональной 

деятельности; 

лексический и грамматический 

минимум, необходимый для 

чтения и перевода текстов 

профессиональной 

направленности (со словарем); 

общеупотребительные глаголы 

(общая и профессиональная 

лексика); 

правила чтения текстов 

профессиональной 

направленности; 

правила построения простых и 

сложных предложений на 

профессиональные темы; 

правила речевого этикета и 

социокультурные нормы общения 

на иностранном языке; 

формы и виды устной и 

письменной коммуникации на 

иностранном языке при 

межличностном и межкультурном 

взаимодействии 

 

 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 
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Страна изучаемого языка, ее культура и обычаи. Роль образования в 

современном мире. Основы делового общения. Рынок труда,  

трудоустройство и карьера. Достижения и инновации в науке и технике и их 

изобретатели. Отраслевые выставки 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:  

Учебная дисциплина СГ.02 «Иностранный язык в профессиональной 

деятельности» является частью основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«СГ.03 БЕЗОПАСНОСТЬ ЖИЗНЕДЕЯТЕЛЬНОСТИ» 

Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам 

освоения учебной дисциплины. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания 
 

Код 

ПК, ОК 

Умения Знания 

ОК 01 

ОК 02 

ОК 04 

ОК 07 

ПК 2.2 

ПК 3.3 

Уметь: 

пользоваться первичными 

средствами пожаротушения; 

применять правила поведения 

в чрезвычайных ситуациях 

природного и техногенного 

характера и при угрозе 

террористического акта; 

обеспечивать устойчивость 

объектов экономики; 

прогнозировать развитие 

событий и оценку последствий 

при техногенных чрезвычайных 

ситуациях и стихийных 

явлениях, в том числе в условиях 

противодействия терроризму; 

применять правила поведения 

и действия по сигналам 

гражданской обороны; 

соблюдать нормы 

экологической безопасности; 

определять направления 

ресурсосбережения в рамках 

профессиональной деятельности 

по специальности 

Знать: 

основы пожаробезопасности и 

электробезопасности; 

меры пожарной безопасности и 

правила безопасного поведения при 

пожарах; 

способы защиты населения от 

оружия массового поражения; 

принципы обеспечения 

устойчивости объектов экономики, 

прогнозирования развития событий 

и оценки последствий при 

техногенных чрезвычайных 

ситуациях и стихийных явлениях, в 

том числе в условиях 

противодействия терроризму как 

серьезной угрозе национальной 

безопасности России; 

задачи и основные мероприятия 

гражданской обороны 

ОК 01 

ОК 02 

ОК 04 

ОК 07 

ПК 2.2 

ПК 3.3 

Уметь: 

определять виды 

Вооруженных Сил, рода войск; 

ориентироваться в воинских 

званиях военнослужащих 

Вооруженных Сил Российской 

Федерации; 

владеть общей физической и 

строевой подготовкой; 

пользоваться знаниями в 

области обязательной 

подготовки граждан к военной 

Знать: 

основы военной службы и 

обороны государства; 

основные виды вооружения, 

военной техники и специального 

снаряжения, состоящих на 

вооружении (оснащении) воинских 

подразделений, в которых имеются 

военно-учетные специальности, 

родственные специальностям СПО; 

организацию и порядок призыва 

граждан на военную службу и 
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службе; 

демонстрировать основы 

оказания первой доврачебной 

помощи пострадавшим 

поступления на нее в добровольном 

порядке; 

область применения получаемых 

профессиональных знаний при 

исполнении обязанностей военной 

службы; 

основы оказания первой 

доврачебной помощи 

пострадавшим 

ОК 01 

ОК 02 

ОК 04 

ОК 07 

ПК 2.2 

ПК 3.3 

Уметь: 

оказывать первую 

медицинскую помощь в 

различных ситуациях; 

осуществлять профилактику 

инфекционных заболеваний; 

определять показатели 

здоровья и оценивать физическое 

состояние; 

составлять индивидуальные 

карты здоровья с режимом дня, 

графиком питания 

Знать: 

общие характеристики 

поражений организма человека от 

воздействия опасных факторов; 

классификация и общие 

признаки инфекционных 

заболеваний; 

основы здорового образа жизни 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Чрезвычайные ситуации мирного времени и защита от них. Способы 

защиты населения от оружия массового поражения. Организационные и 

правовые основы обеспечения безопасности жизнедеятельности в 

чрезвычайных ситуациях. Основы военной безопасности Российской 

Федерации 

 Место дисциплины в структуре ППССЗ:  

Учебная дисциплина СГ.03 «Безопасности жизнедеятельности» является 

частью основной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«СГ.04 ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА» 

Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам 

освоения учебной дисциплины. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания 
 

Код 

ПК,ОК  

Умения Знания 

ОК 04 

ОК 08 

ПК 3.3 

Уметь: 

организовывать работу 

коллектива и команды; 

взаимодействовать с 

коллегами, руководством, 

клиентами в ходе 

профессиональной 

деятельности; 

использовать средства 

физической культуры для 

сохранения и укрепления 

здоровья в процессе 

профессиональной 

деятельности и поддержания 

необходимого уровня 

физической подготовленности 

Знать: 

психологические основы деятельности 

коллектива, психологические 

особенности личности; 

основы проектной деятельности; 

роль физической культуры в 

общекультурном, профессиональном и 

социальном развитии человека; 

основы здорового образа жизни; 

условия профессиональной 

деятельности и зоны рискафизического 

здоровья для данной специальности; 

правила и способы планирования 

системы индивидуальных занятий 

физическими упражнениями различной 

направленности 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Здоровый образ жизни. Совершенствование техники бега на короткие 

дистанции, технике спортивной ходьбы. Совершенствование техники 

длительного бега. Совершенствование техники прыжка в длину с места,  с 

разбега. Эстафетный бег 4х100. Челночный бег. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:  

Учебная дисциплина СГ.04 «Физическая культура» является частью 

основной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«СГ.05 ОСНОВЫ ФИНАНСОВОЙ ГРАМОТНОСТИ» 

Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам 

освоения учебной дисциплины. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания 
 

Код 

ПК, ОК 

Умения Знания 

ОК 01 

ОК 02 

ОК 03 

ОК 04 

ПК 3.1 

ПК 3.2 

использоватьзнанияпофинансовойграмотн

ости. 

планироватьпредпринимательскуюдеятель

ностьвпрофессиональнойсфере. 

уметьприниматьрешениянаосновесравните

льногоанализафинансовыхальтернатив, 

планирования ипрогнозированиябюджета. 

анализировать и 

извлекатьинформацию,касающуюсяфинан

сов,изисточников различного типа и 

источников,созданных в различных 

знаковых 

системах(текст,таблица,график,диаграмма,

аудиовизуальныйряд идр.). 

уметьопределятьпонятия,создаватьобобще

ния,устанавливатьаналогии,классифициро

вать. 

самостоятельновыбиратьоснованияикрите

риидляклассификации,устанавливатьприч

инно-

следственныесвязи,строитьлогическое 

рассуждение,умозаключениеиделатьвывод

ы. 

анализироватьрынокпрофессиональныхус

луг,изучатьспросипредложение. 

применять полученные знания о 

страховании,сравниватьивыбиратьнаиболе

евыгодныеусловиястрахования,страховани

яимуществаиответственности. 

определятьназначениевидовналогов,характ

еризоватьправаиобязанностиналогоплател

ьщиков, рассчитывать 

НДФЛ,применятьналоговыевычеты,заполн

ятьналоговуюдекларацию. 

оценивать эффективность 

ианализироватьфакторы,влияющиенаэффе

ктивность 

знать базовые 

понятия,условияиинстр

ументыпринятияграмот

ныхрешенийв 

финансовойсфере. 

экономическиеявления

ипроцессывпрофессион

альнойдеятельности 

иобщественнойжизни. 

правила оплаты 

трудаработников. 

основные 

видыналоговвсовремен

ныхэкономическихусл

овиях. 

страхование и его 

виды. 

пенсионноеобеспечени

е:государственнаяпенс

ионная 

система,формирование 

личных пенсионных 

накоплений. 

правовыенормыдлязащ

иты прав 

потребителейфинансов

ыхуслуг. 

процессысозданияираз

витияпредприниматель

скойдеятельности в 

профессиональнойсфер

е. 

способыдействийврамк

ахпредложенныхуслов

ийитребований. 

знать практические 

способы принятия 
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осуществленияпредпринимательскойдеяте

льностивпрофессиональнойсфере. 

применять стратегии и 

тактикипредпринимательскогоповеденияв

различныхситуациях. 

формироватьиразвиватьнавыкив 

областииспользованияинформационно-

коммуникационныхтехнологий(ИКТ-

компетенции),навыкиработысостатистичес

кой, фактической и аналитической 

информацией. 

ианалитическойфинансовойинформацией. 

уметьсоотноситьсвоидействияспланируем

ыми результатами, осуществлять 

контрольсвоейдеятельностивпроцесседост

ижениярезультата,корректироватьсвоидей

ствиявсоответствиисизменяющейсяситуац

ией 

применятьтеоретическиенавыкипофинансо

вой грамотности для 

практическойдеятельности. 

работатьв коллективе и команде, 

эффективновзаимодействоватьсколлегами,

руководством,клиентами. 

финансовых 

иэкономическихрешен

ий. 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Финансовые услуги и инструменты. Регулирование рынка 

финансовых услуг. Налоги и налогообложение. Страхование и 

пенсионное обеспечение. Понятие и признаки предпринимательской 

деятельности. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:  

Учебная дисциплина СГ.05 Основы финансовой грамотности» является 

частью основной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«СГ.06 ОСНОВЫ БЕРЕЖЛИВОГО ПРОИЗВОДСТВА» 

Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам 

освоения учебной дисциплины. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания 
 

Код 

ПК,ОК  

Умения Знания 

ОК 01 

ОК 02 

ОК 03 

ОК 04 

ОК 07 

ПК 3.3 

ПК 3.4 

систематизировать и обобщать 

первичные статистические 

данные, характеризующие 

основные результаты 

функционирования пищевой 

промышленности Российской 

Федерации;  

планировать, организовать и 

проводить картирование 

потока создания ценности 

продукции;  

пользоваться инструментами 

бережливого производства в 

производственной 

деятельности предприятия. 

содержание и формы бережливого 

производства;  

основные методы организации 

промышленного производства на основе 

бережливого производства;  

принципы, методы и инструменты 

бережливого производства;  

методы и инструменты построения карты 

текущих и будущих потоков создания 

ценности;  

алгоритм внедрения инструментов 

бережливого производства в 

хозяйственную деятельность 

промышленных предприятий;  

подходы к обеспечению качества 

продукции и услуг. 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Введение в бережливое производство. Инструменты бережливого 

производства. Затраты на качество и потери. Классические и новые 

статистические методы контроля качества. 

 Место дисциплины в структуре ППССЗ:  

Учебная дисциплина СГ.06 Основы бережливого производства» является 

частью основной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОП.01 «МИКРОБИОЛОГИЯ, САНИТАРИЯ И ГИГИЕНА В 

ПИЩЕВОМ ПРОИЗВОДСТВЕ» 

Учебная дисциплина «Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 

производстве» является обязательной частью общепрофессионального цикла 

основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ПК 1.1-

1.2; ПК 2.1-2.2; ПК 3.1-3.2; ПК 4.1-4.5; ОК 01-07; ОК 09. 

1.2 Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания 

Код 

ПК, ОК 
Умения Знания 

ПК 1.1-1.2; ПК 

2.1-2.2; ПК 3.1-

3.2; ПК 4.1-4.5; 

ОК 01-07; ОК 

09. 

использовать 

лабораторное 

оборудование; 

определять основные 

группы 

микроорганизмов; 

проводить 

микробиологические 

исследования и давать 

оценку полученным 

результатам; 

обеспечивать 

выполнение требований 

системы анализа, 

оценки и управления 

опасными факторами 

(система ХАССП) при 

выполнении работ; 

производить 

санитарную обработку 

оборудования и 

инвентаря; 

осуществлять 

микробиологический 

контроль пищевого 

производства; 

проводить 

органолептическую 

оценку качества и 

основные понятия и термины микробиологии; 

классификацию микроорганизмов; 

морфологию и физиологию основных групп 

микроорганизмов; 

генетическую и химическую основы 

наследственностииформы 

изменчивости микроорганизмов; роль 

микроорганизмов в круговороте веществ в 

природе; 

характеристикимикрофлорыпочвы, 

водыивоздуха;особенности 

сапрофитныхипатогенных 

микроорганизмов; 

основные пищевые инфекции и пищевые 

отравления; 

микробиологию основных пищевых 

продуктов; основные пищевые инфекции и 

пищевые отравления; 

возможныеисточники 

микробиологическогозагрязненияв 

процессепроизводствакулинарной 

продукции; методы предотвращения порчи 

сырья и готовой продукции; 

правила личной гигиены работников 

организации питания; 

классификациюмоющихсредств, 

правила их применения, условия и сроки 

хранения; 

правилапроведениядезинфекции,дезинсекции, 
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безопасности пищевого 

сырья и продуктов. 

дератизации; 

схему микробиологического контроля;  

 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Морфология микробов. Физиология микроорганизмов. Важнейшие 

микробиологические процессы. Влияние условие внешней среды на 

микроорганизмы. Распространение микроорганизмов в природе. 

Патогенные микроорганизмы 

 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:   

Учебная дисциплина «ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве» обязательной частью основной образовательной 

программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология 

продуктов питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ОП.02 ПРОЦЕССЫ И АППАРАТЫ ПИЩЕВЫХ ПРОИЗВОДСТВ  

Учебная дисциплина «Процессы и аппараты пищевых производств» 

является обязательной частью общепрофессионального цикла примерной 

основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии                 

ОК01;ОК02. 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися 

осваиваются умения и знания  
Код  

ПК, ОК 

Умения Знания 

ОК 01 

ОК 02 

проводить расчеты процессов и 

аппаратов 

основные законы процессов 

пищевой технологии 

ОК 01 

ОК 02 

выбирать оптимальные условия 

проведения технологических 

процессов 

физические свойства сырья и 

полуфабрикатов пищевых 

производств 

ОК 01 

ОК 02 

выбирать рациональную 

конструкцию аппарата 

механические и гидравлические 

процессы 

ОК 01 

ОК 02 

анализировать условия и 

режимы работы оборудования 

тепловые и массообменные 

процессы 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Гидромеханические процессы. Тепловые процессы. 

Массообменные процессы. Механические процессы. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:   

Учебная дисциплина «ОП.02 Процессы и аппараты пищевых 

производств» обязательной частью основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 
«ОП.03 АВТОМАТИЗАЦИЯ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ПРОЦЕССОВ» 

 

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной 

программы:  

Учебная дисциплина «Автоматизация технологических процессов» 

является обязательной частью общепрофессионального цикла примерной 

основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 

01, ОК 02. 

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания 
Код 

ПК,ОК 
Умения Знания 

ОК 01 

ОК 02 

ПК 1.2 

ПК 3.2 

использовать в 

производственной 

деятельности средства 

механизации и автоматизации 

технологических процессов. 

проектировать, производить 

настройку и сборку систем 

автоматизации, выбирать 

параметры режима работы 

оборудования, подлежащего 

регулированию. 

проводить настройку 

приборов автоматики на 

заданный режим. 

владеть навыком их 

обслуживания, осуществлять 

контроль измерительных 

приборов при монтаже, 

технологическом 

обслуживании и ремонте 

оборудования. 

обеспечивать сопровождение 

производства продуктов 

питания из молочного и 

мясного сырья на 

автоматизированных 

технологических линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями. 

понятие о механизации и автоматизации 

производства, их задачи. 

принципы измерения, регулирование, 

контроля и автоматического управления 

параметрами технологического процесса. 

основные понятия автоматизированной 

обработки информации. 

классификацию автоматических систем и 

средств измерений. 

общие сведения об автоматизированных 

системах управления (АСУ) и системах 

автоматического управления (САУ). 

классификацию технических средств 

автоматизации. 

измерительные устройства (датчики и 

исполнительные механизмы, 

интерфейсные, микропроцессорные и 

компьютерные устройства), область их 

применения. 

типовые средства измерений, область их 

применения;  

типовые системы автоматического 

регулирования технологических 

процессов, область их применения. 

особенности производства продуктов 

питания из молочного и мясного сырья на 

автоматизированных технологических 

линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 
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Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Автоматизация производства и технический прогресс. Алгоритмы 

автоматизации производства. Программное обеспечение систем управления. 

Первичные преобразователи (датчики). Цифровые устройства и 

исполнительные механизмы. Своевременные аспекты производства 

пищевых продуктов. 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:   

Учебная дисциплина «ОП.03 Автоматизация технологических 

процессов» обязательной частью основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«ОП.04 ПРИКЛАДНЫЕ КОМПЬЮТЕРНЫЕ ПРОГРАММЫ В 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ» 

 

1.1 Место дисциплины в структуре основной образовательной 

программы: 

Учебная дисциплина «Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности» является обязательной частью 

общепрофессионального цикла основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 

01, ОК 02, ОК 04, ОК 05, ПК 4.1, ПК 4.2, ПК 4.3, ПК 4.4, ПК 4.5.  

1.2 Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания: 

Код 

ПК, ОК 

Умения Знания 

ОК 01 

ОК 02 

ОК 04 

ОК 05 

ПК 4.1 

ПК 4.2 

ПК 4.3 

ПК 4.4 

ПК 4.5 

использовать информационные ресурсы для 

поиска и хранения информации; 

обрабатывать текстовую и табличную 

информацию; 

использовать деловую графику и 

мультимедиа информацию; 

создавать презентации; 

применять антивирусные средства защиты 

информации; 

читать (интерпретировать)интерфейс 

специализированногопрограммного 

обеспечения, находить контекстную помощь, 

работать с документацией; 

применятьспециализированноепрограммное 

обеспечение для сбора, хранения и 

обработки информации в соответствии с 

изучаемыми профессиональными модулями; 

пользоваться автоматизированными 

системами делопроизводства; 

применять методы и средства защиты 

информации; 

Планировать основные показатели 

производственного процесса 

основные методы и средства 

обработки, хранения, передачи и 

накопления информации; 

назначение, состав, основные 

характеристики компьютера; 

основные компоненты 

компьютерных сетей, принципы 

пакетной передачи данных, 

организацию межсетевого 

взаимодействия; 

назначение и принципы 

использования системного и 

прикладного программного 

обеспечения; 

технологию поиска информации в 

Интернет; 

принципы защиты информации от 

несанкционированного доступа; 

правовые аспекты использования 

информационных технологий и 

программного обеспечения; 

основные понятия 

автоматизированной обработки 
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Планировать выполнение работ 

исполнителями; 

Организовывать работу трудового 

коллектива; 

Контролировать ход и оценивать результаты 

работы трудового коллектива 

информации; 

основные угрозы и методы 

обеспечения информационной 

безопасности. 

. 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Понятие информационных технологий и информационных систем. 

Состав и структура персональных ЭВМ и вычислительных систем. 

Технология обработки текстовой информации. Текстовые процессоры. 

Технология обработки числовой информации. Электронные таблицы. 

Мультимедийные технологии. 

 Место дисциплины в структуре ППССЗ:   

Учебная дисциплина «ОП.04 Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности» обязательной частью основной 

образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«ОП.05 ПСИХОЛОГИЯ ОБЩЕНИЯ» 

 

1.1 Место дисциплины в структуре основной образовательной 

программы: 

Учебная дисциплина «Психология общения» является частью 

общепрофессионального цикла основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 

01, ПК 4.3, ПК 4.4.  

1.2 Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:  

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания: 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

 Взаимосвязь общения и деятельности; 

 цели, функции, виды и уровни общения; 

 роли и ролевые ожидания в общении; вид 

социальных взаимодействий; 

 механизмы взаимопонимания в общении; 

 техники и приемы общения правила слушания, ведения беседы, 

убеждения; 

 этические принципы общения; 

 источники, причины, виды и способы разрешения конфликтов; 

 приемы саморегуляции в процессе общения. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 

 применять техники и приемы эффективного общения  

в профессиональной деятельности; 

 использовать приемы саморегуляции поведения в

 процессе межличностного общения. 
 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Проблема общения в психологии и профессиональной деятельности. 

Психологические особенности процесса общения. Интерактивная сторона 

общения. Общение как коммуникация. Проявление индивидуальных 

особенностей личности в деловом общении. 

 Место дисциплины в структуре ППССЗ:   
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Учебная дисциплина «ОП.05 Психология общения» обязательной 

частью основной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«ОП.06 ХИМИЯ» 

 

1.1 Место дисциплины в структуре основной образовательной 

программы: 

Учебная дисциплина «ОП.06 Химия» обязательной частью 

профессионального учебного цикла основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья.  
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии  ОК 01; 
ПК 1.1-1.2;  ПК 2.1-2.2; ПК 3.1-3.2;   

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания 
Код  

ПК, ОК, ЛР 

Умения Знания 

ОК 01;  
ПК 1.1-1.2;  

ПК 2.1-2.2; 

ПК 3.1-3.2;   
 

-применять основные законы химии 

для решения задач в области 

профессиональной деятельности; 

- использовать свойства 
органических веществ, дисперсных и 

коллоидных систем для оптимизации 

технологического процесса; 

 -описывать уравнениями химических 

реакций процессы, лежащие в основе 

производства продовольственных 

продуктов; 

-  проводить расчеты  по химическим 

формулам и уравнениям реакции;  

-использовать лабораторную посуду и 

оборудование; выбирать метод  и ход 

химического анализа, подбирать 

реактивы   и аппаратуру; 

-проводить качественные реакции на 

неорганические вещества и ионы, 

отдельные классы органических 

соединений; 

- выполнять количественные расчеты 

состава вещества по результатам 

измерений; 

- соблюдать правила техники 

безопасности при работе в 

химической лаборатории  

-основные понятия и законы химии; 
-теоретические основы органической, 
физической, коллоидной химии; 

-понятие химической кинетики и 

катализа; 

-классификацию химических реакций 

и закономерности их протекания; 

-обратимые и необратимые 

химические реакции, химическое 

равновесие, смещение химического 

равновесия под действием различных 

факторов; 

- окислительно-восстановительные 

реакции, реакции ионного обмена; 

гидролиз солей, диссоциацию 

электролитов в водных растворах, 

понятие о сильных и слабых 

электролитах; 

-тепловой эффект химических 

реакций, термохимические 

уравнения; 

-характеристики различных классов 

органических веществ, входящих в 

состав сырья и готовой пищевой 

продукции; 

-свойства растворов и коллоидных 

систем высокомолекулярных 

соединений; 

-дисперсные и коллоидные системы 

пищевых продуктов; 

-роль и характеристики 
поверхностных явлений в природных 
и технологических процессах; 
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-основы аналитической химии; 
-основные методы классического 

количественного и физико-

химического анализа; 

-назначение и правила использования 
лабораторного оборудования и 
аппаратуры; 
-методы и технику выполнения 
химических анализов; 

-приемы безопасной работы в 

химической лаборатории 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Основные понятия и законы термодинамики. Термохимия. Агрегатные 

состояния веществ, их характеристика. Химическая кинетика и катализ. 

Свойства растворов. Поверхностные явления. Предмет коллоидной химии. 

Дисперсные системы. 

  

Место дисциплины в структуре ППССЗ:   

Учебная дисциплина «ОП.06 Химия» обязательной частью основной 

образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«ОП.07 ЭЛЕКТРОТЕХНИКА И ЭЛЕКТРОННАЯ ТЕХНИКА» 

 

1.1 Место дисциплины в структуре основной образовательной 

программы: 

Учебная дисциплина «ОП.07 Электротехника и электронная техника» 

обязательной частью профессионального учебного цикла основной 

образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья.  
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии  ОК 01; 
ПК 1.1; ПК 2.1  

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 

 выбирать электрические, электронные приборы и 

электрооборудование;  

 правильно эксплуатировать электрооборудование и механизмы 

передачи движения технологических машин и аппаратов; 

 производить расчеты простых электрических цепей;  

 рассчитывать параметры различных электрических цепей и схем;  

 снимать показания и пользоваться электроизмерительными 

приборами и приспособлениями 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

 классификацию электронных приборов, их устройство и область 

применения; 

 методы расчета и измерения основных параметров электрических 

цепей;  

 основные законы электротехники;  

 основные правила эксплуатации электрооборудования и методы 

измерения электрических величин;  

 основы теории электрических машин, принцип работы типовых 

электрических устройств; 

 параметры электрических схем и единицы их измерения; 

принцип выбора электрических и электронных приборов;  

 принципы составления простых электрических и электронных 

цепей;  

 способы получения, передачи и использования электрической 

энергии;  

 устройство, принцип действия и основные характеристики 

электротехнических приборов;  

 основы физических процессов в проводниках, полупроводниках и 

диэлектриках;  
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 характеристики и параметры электрических и магнитных полей, 

параметры различных электрических цепей 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Проводники и диэлектрики в электрическом поле. Электрический ток. 

Простые и сложные электрические цепи постоянного тока. Магнитные 

цепи и электромагнитная индукция. 

  

Место дисциплины в структуре ППССЗ:   

Учебная дисциплина «ОП.07 Электротехника и электронная техника» 

обязательной частью основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«ОП.08 МЕТРОЛОГИЯ И СТАНДАРТИЗАЦИЯ» 

 

1.1 Место дисциплины в структуре основной образовательной 

программы: 

Учебная дисциплина «ОП.08 Метрология и стандартизация» частью 

профессионального учебного цикла основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья.  
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии  ПК 2.1; 
ПК 3.1-3.2. 

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 

- выполнять технические измерения, необходимые при проведении качества 

и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции; 

- осознанно выбирать средства и методы измерения в соответствии с 

технологической задачей, обеспечивать поддержание качества работ; 

- пользоваться таблицами стандартов и справочниками, в том числе в 

электронной форме, для поиска нужной технической информации; 

 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать: 

- основные понятия, термины и определения; 

- профессиональные элементы международной и региональной 

стандартизации; 

- показатели качества и методы их оценки; 

 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Государственная система стандартизации. Межотраслевые комплексы 

стандартов. Международная, региональная и национальная стандартизация. 

Основные понятия метрологии. Основные положения сертификации. 

Качество продукции 

 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:   

Учебная дисциплина «ОП.08 Метрология и стандартизация» 

обязательной частью основной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья. 

 

 



83 

 

АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«ОП.09 ПРАВОВЫЕ ОСНОВЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ 

ДЕЯТЕЛЬНОСТИ» 

 

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной 

программы:   
Учебная дисциплина ОП.09 «Правовые основы профессиональной 

деятельности» обязательной частью основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья, в составе общепрофессионального учебного 

цикла.  
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01; 

ПК 4.1-4.4  

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания 
Код  

ПК, ОК, ЛР 
Умения Знания 

ОК 01; ПК 

4.1-4.4 
 использовать необходимые 

нормативные правовые 

документы; 

 защищать свои права в 

соответствии с гражданским, 

гражданско-процессуальным и 

трудовым законодательством; 

 анализировать и оценивать 

результаты и последствия 

деятельности (бездействия) с 

правовой точки зрения;  

– основные положения Конституции 

Российской Федерации; 

– права и свободы человека и 

гражданина, механизмы их 

реализации; 

– понятие правового регулирования в 

сфере профессиональной 

деятельности; 

– законодательные акты и другие 

нормативные документы, 

регулирующие правоотношения в 

процессе профессиональной 

деятельности; 

– организационно-правовые формы 

юридических лиц; 

– правовое положение субъектов 

предпринимательской 

деятельности; 

– права и обязанности работников в 

сфере профессиональной 

деятельности; 

– порядок заключения трудового 

договора и основания его 

прекращения; 
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– правила оплаты труда; 

– роль государственного 

регулирования в обеспечении 

занятости населения; 

– право социальной защиты граждан; 

– понятие дисциплинарной и 

материальной ответственности 

работника; 

– виды административных 

правонарушений и 

административной 

ответственности; 

– нормы защиты нарушенных 

прав и судебный порядок 

разрешения споров 

 
 

Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Правовое регулирование производственных отношений. Субъекты 

предпринимательской деятельности и основы их  имущественно- 

правового статуса.  Физические лица. Юридические лица как 

субъекты предпринимательской деятельности. Гражданско-правовой 

договор. Отдельные виды гражданско-правовых договоров 

  

Место дисциплины в структуре ППССЗ:   

Учебная дисциплина «ОП.09 Правовые основы профессиональной 

деятельности» обязательной частью основной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

«ОП.10 ОХРАНА ТРУДА» 

 

1.1 Место дисциплины в структуре основной образовательной 

программы: 

Учебная дисциплина «ОП.10 Охрана труда» является обязательной 

частью общепрофессионального цикла примерной основной образовательной 

программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология 

продуктов питания из растительного сырья.  

Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01, 
08; ПК 1.1-1.2; ПК 2.1-2.2; ПК 3.1-3.2; ПК 4.1-4.5 

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:    

В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются 

умения и знания 

Код ПК, 

ОК 

Умения Знания 

ОК 01, 08 
ПК 1.1-1.2; 
ПК 2.1-2.2; 
ПК 3.1-3.2; 
ПК 4.1-4.5 

-выявлять опасные и вредные 

производственные факторы и 

соответствующие им риски, связанные с 

прошлыми, настоящими или 

планируемыми видами профессиональной 

деятельности; 

-использовать средства коллективной и 
индивидуальной защиты в соответствии с 

характером выполняемой 
профессиональной деятельности; 

-участвовать в аттестации рабочих мест по 

условиям труда, в т. ч. оценивать условия 

труда и уровень травмобезопасности; 

-проводить вводный инструктаж 

подчиненных работников (персонала), 

инструктировать их по вопросам техники 

безопасности на рабочем месте с учетом 

специфики выполняемых работ; 

-разъяснять подчиненным работникам 

(персоналу) содержание установленных 

требований охраны труда; 

-вырабатывать и контролировать навыки, 

необходимые для достижения требуемого 

уровня безопасности труда; 
ести документацию установленного 
образца по 
охране труда, соблюдать сроки ее 
заполнения и условия хранения 

-системы управления охраной 
труда в организации; 

-законы и иные нормативные 

правовые акты, содержащие 

государственные  нормативные 

требования  охраны   труда, 

распространяющиеся на 

деятельность организации; 

-обязанности работников в 

области охраны труда; 

-фактические или 

потенциальные последствия 

собственной деятельности (или 

бездействия) и их влияние на 

уровень безопасности труда; 

-возможные  последствия 

несоблюдения технологических 

процессов и производственных 

инструкций подчиненными 

работниками (персоналом); 

-порядок и периодичность 

инструктирования подчиненных 

работников (персонала); 

-порядок хранения и 

использования средств 

коллективной и индивидуальной 

защиты 
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Одними из рассматриваемых тем дисциплины являются: 

Классификация и номенклатура негативных факторов. Источники и 

характеристики негативных факторов и их воздействие на человека. Защита 

человека от физических негативных факторов. Защита человека от 

химических и биологических негативных факторов  

Место дисциплины в структуре ППССЗ:   

Учебная дисциплина «ОП.10 Охрана труда» обязательной частью 

основной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 
 

«ПМ.01 ВЕДЕНИЕ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ПРОЦЕССА 

ПРОИЗВОДСТВА КОНСЕРВОВ И НА АВТОМАТИЗИРОВАННЫХ 

ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ЛИНИЯХ» 

 

1.1. Цель и планируемые результаты освоения 

профессионального модуля  

В результате изучения профессионального модуля 

обучающийся должен освоить основной вид деятельности ведение 

технологического процесса производства консервов и 

пищеконцентратов на автоматизированных технологических линиях и 

соответствующие ему общие компетенции и профессиональные 

компетенции: 

1.1.1. Перечень общих компетенций 
Код Наименование общих компетенций 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 

 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций  

Код Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций 

ВД 1 Ведение технологического процесса производства консервов и 

пищеконцентратов на автоматизированных технологических линиях  

ПК 1.1 Осуществлять техническое обслуживание технологического оборудования для 

производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с 

эксплуатационной документацией 

ПК 1.2 Выполнять технологические операции по производству консервов и 

пищеконцентратов в соответствии с технологическими инструкциями 

 

1.1.3. В результате освоения профессионального модуля 

обучающийся должен: 
Иметь практический 

опыт 

проверки исправности, очистки от загрязнений, смазки и 

санитарной обработка механических деталей и узлов, замены 

быстроизнашивающихся материалов и деталей, устранения 

неисправностей в работе, ведения документации по 

обслуживанию технологического оборудования 

приема-сдачи сырья и расходных материалов, мониторинга 

показателей входного качества и поступающего объема сырья и 

расходных материалов, регулирования параметров и режимов 
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технологических операций производства консервов, продуктов из 

картофеля, сушеных плодов, овощей, пищеконцентратов, 

регулирования параметров качества продукции, норм расхода 

сырья и нормативов выхода готовой продукции, упаковки и 

маркировки готовой продукции, проведения технических 

наблюдений за ходом технологического процесса производства 

консервов и пищеконцентратов с внесением полученных 

результатов в журналы ведения технологических процессов 

производства 

Уметь визуально оценивать исправность, использовать инструмент для 

очистки от загрязнений, смазки и санитарной обработки 

механических деталей и узлов, применять инструмент по наладке, 

настройке, ремонту и регулировке, документально оформлять 

результаты проделанной работы по обслуживанию 

технологического оборудования 

рассчитывать необходимый объем сырья и расходных материалов, 

эксплуатировать оборудование для производства консервов, 

продуктов из картофеля, сушеных плодов, овощей, крахмала, 

пищеконцентратов, упаковки и маркировки готовой продукции, 

настраивать автоматизированную программу технологического 

процесса производства консервов и пищеконцентратов 

Знать назначение, принцип действия и устройство, правила 

эксплуатации, методы и способы выявления и устранения 

неисправностей, порядок проведения подготовки, пуска и 

наладки, ремонта, документооборот по процессу подготовки к 

работе и обслуживания технологического оборудования 

нормативы расходов сырья, полуфабрикатов, расходного 

материала, выхода готовой продукции, порядок и периодичность 

производственного контроля качества сырья, полуфабрикатов, 

расходного материала, методы контроля качества продукции, 

причины брака продукции и меры по их устранению на каждой 

стадии технологического процесса, правила маркировки готовой 

продукции, основные технологические операции и режимы 

работы технологического оборудования, назначение, принцип 

действия, устройство и правила эксплуатации технологического 

оборудования, порядок регулирования параметров работы 

технологического оборудования, документооборот, правила 

оформления и периодичность заполнения документации при 

производстве консервов и пищеконцентратов 

 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:  

Программа профессионального модуля ПМ.01 Ведение 

технологического процесса производства консервов и пищеконцентратов на  

автоматизированных технологических линиях»  является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ПМ. 02 ОРГАНИЗАЦИОННО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

ПРОИЗВОДСТВА КОНСЕРВОВ И ПИЩЕКОНЦЕНТРАТОВ НА 

АВТОМАТИЗИРОВАННЫХ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ЛИНИЯХ 

 

В результате изучения профессионального модуля обучающийся 

должен освоить основной вид деятельности организационно-

технологическое обеспечение производства консервов и пищеконцентратов 

на автоматизированных технологических линиях (по выбору) и 

соответствующие ему общие компетенции и профессиональные 

компетенции: 

1.1.2. Перечень общих компетенций 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 

 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций  

Код Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций 

ВД 2 Организационно-технологическое обеспечение производства консервов и 

пищеконцентратов на автоматизированных технологических линиях (по 

выбору) 

ПК 2.1 Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов питания 

из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях 

ПК 2.2 Осуществлять технологическое обеспечение производства консервов и 

пищеконцентратов 

 

1.1.3. В результате освоения профессионального модуля 

обучающийся должен: 

Иметь практический 

опыт 

расчета сменных показателей производства продуктов 

питания из растительного сырья в соответствии с 

результатами анализа состояния рынка продукции и услуг, 

разработки производственных заданий для операторов и 

аппаратчиков технологических процессов, инструктирования 

операторов и аппаратчиков по выполнению 
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производственных заданий, организации выполнения 

технологических операций в соответствии с 

технологическими инструкциями, организации работ по 

устранению неисправностей в работе технологического 

оборудования, эксплуатации и обслуживанию 

технологического оборудования, проведению лабораторных 

исследований качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции, ведение учетно-

отчетной документации производства продуктов питания из 

растительного сырья 

обеспечения смены сырьем и расходными материалами, 

определения технологических параметров, подлежащих 

контролю и регулированию, обеспечения технологических 

режимов производства консервов, продуктов из картофеля, 

сушеных плодов, овощей, пищеконцентратов, оперативного 

контроля качества сырья, полуфабрикатов, готовой 

продукции и нормативов выхода готовой продукции, 

обеспечения безопасной эксплуатации и обслуживания 

оборудования, используемого для реализации 

технологических операций производства консервов и 

пищеконцентратов 

Уметь анализировать состояние рынка продукции и услуг в области 

производства продуктов питания из растительного сырья, 

рассчитывать плановые показатели выполнения 

технологических операций, определять потребность в 

средствах производства и рабочей силе для выполнения 

общего объема работ по каждой технологической операции на 

основе технологических карт, рассчитывать экологический 

риск и оценивать ущерб, причиняемый окружающей среде 

при выполнении работ и оказании услуг в области 

производства продуктов питания из растительного сырья, 

инструктировать операторов и аппаратчиков по выполнению 

производственных заданий, контролировать выполнение 

производственных заданий на всех стадиях технологического 

процесса, организовывать работу по проведению 

лабораторных исследований качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции, пользоваться методами 

контроля качества выполнения технологических операций, 

осуществлять мероприятия по мотивации и стимулированию 

персонала производства продуктов питания из растительного 

сырья на автоматизированных технологических линиях, 

 

вести основные технологические процессы, рассчитывать 

производственные рецептуры производства консервов и 

пищеконцентратов, контролировать качество сырья, 

полуфабрикатов, качество и выход готовой продукции в 

процессе производства консервов и пищеконцентратов по 

всем этапам производства, проводить лабораторные 
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исследования безопасности и качества сырья, полуфабрикатов 

и продуктов питания, осуществлять технологические 

регулировки оборудования, используемого для реализации 

технологических операций производства консервов и 

пищеконцентратов на автоматизированных технологических 

линиях, использовать средства механизации и автоматизации 

технологических процессов производства консервов и 

пищеконцентратов на автоматизированных технологических 

линиях, подбирать оборудование и системы автоматизации, 

производить настройку и сборку оборудования и систем 

автоматизации технологических процессов производства 

консервов и пищеконцентратов из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях, использовать в 

процессе производства продукции ресурсо- и 

энергосберегающие технологии 

Знать технологии менеджмента и маркетинговых исследований 

рынка продукции и услуг, технологии бизнес-планирования 

производственной, финансовой и инвестиционной 

деятельности, методы расчета экономической эффективности 

разработки и внедрения новой продукции из растительного 

сырья, технологии производства и организации 

производственных и технологических процессов, требования 

к качеству выполнения технологических операций, методы 

технохимического и лабораторного контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания из растительного сырья, 

методы планирования, контроля и оценки качества 

выполнения технологических операций, виды, формы и 

методы мотивации, включая материальное и нематериальное 

стимулирование, персонала, правила первичного 

документооборота, учета и отчетности, требования охраны 

труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом 

обслуживании и эксплуатации технологического 

оборудования на автоматизированных 

технологических линиях по производству продуктов питания 

из растительного сырья, 

виды и качественные показатели сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции, основные технологические процессы 

производства консервов и пищеконцентратов, причины, 

методы выявления и способы устранения брака в процессе 

производства консервов и пищеконцентратов, методы 

технохимического и лабораторного контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовых изделий из растительного сырья, 

способы технологических регулировок оборудования, 

используемого для реализации технологических операций 

производства консервов и пищеконцентратов, принципы 

измерения, регулирования, контроля параметров и 

автоматического управления параметрами технологического 

процесса производства консервов и пищеконцентратов на 
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автоматизированных технологических линиях, порядок 

расчета рецептур, формы и виды документов на новые виды 

консервов и пищеконцентратов, производимых на 

автоматизированных технологических линиях, требования 

охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при 

техническом обслуживании и эксплуатации технологического 

оборудования на автоматизированных технологических 

линиях по производству продуктов питания из растительного 

сырья 

 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:  

Программа профессионального модуля ПМ 02. Организационно-

технологическое обеспечение производства консервов и пищеконцентратов 

на автоматизированных технологических линиях является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.11Технология продуктов питания из 

растительного сырья 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ПМ. 03 ЛАБОРАТОРНЫЙ КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА И 

БЕЗОПАСНОСТИ СЫРЬЯ, ПОЛУФАБРИКАТОВ И ГОТОВОЙ 

ПРОДУКЦИИ В ПРОЦЕССЕ ПРОИЗВОДСТВА ПРОДУКТОВ 

ПИТАНИЯ ИЗ РАСТИТЕЛЬНОГО СЫРЬЯ 
1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  

В результате изучения профессионального модуля обучающийся должен освоить 

основной вид деятельности лабораторный контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные 

компетенции: 

1.1.1.Перечень общих компетенций 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 
 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций  

Код Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций 

ВД 3 Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья 

ПК 3.1 Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения 

лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья 

ПК 3.2 Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов 

питания из растительного сырья 

 

1.1.3. В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен: 

Иметь практический 

опыт 

подготовки рабочего места, средств измерения, приборов, 

лабораторного оборудования, химической посуды и 

инструментов, необходимых для исследования состава сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания, подготовка расходных 

материалов, в том числе жидких, твердых, газообразных проб, 

растворов заданной концентрации, реактивов и питательных 

сред, технического обслуживания испытательного 

оборудования для лабораторного исследования состава сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания, осуществления 

безопасного хранения, применения и транспортировки 

реактивов, материалов, ядовитых и огнеопасных веществ, 

проведения учета и своевременной инвентаризации по всем 

операциям, связанным с приходом, движением и расходом 

реактивов, материалов, инструментов, оборудования, средств 
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индивидуальной защиты, 

отбора проб по технологическому циклу в пищевой 

организации для проведения лабораторных исследований 

качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции, проведения микробиологического и химико-

бактериологического анализа, спектральных, 

полярографических и пробирных анализов, химических и 

физико-химических анализов, органолептических 

исследований, расчетов, оценки и документирования 

результатов лабораторных исследований состава и 

параметров сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания из растительного 

сырья путем составления учетно-отчетной документации 

Уметь пользоваться основным и вспомогательным лабораторным 

оборудованием, химической посудой, осуществлять мытье, 

сушку и стерилизацию химической посуды, готовить 

реактивы и растворы заданной концентрации, питательные 

среды заданного состава, отбирать средства измерения, 

приборы, лабораторное оборудование, химическую посуду и 

инструменты, необходимые для исследования состава сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания, отбирать пробы сырья, 

полуфабрикатов, готовой продукции на разных этапах 

производства пищевых продуктов, настраивать лабораторное 

оборудование и производить калибровку мерной посуды, 

соблюдать требования охраны труда при работе с 

химическими веществами и испытательным оборудованием, 

подготавливать пробы, материалы, комплектующие изделия и 

испытательное оборудование для проведения лабораторного 

исследования, составлять заявки на лабораторную посуду, 

реактивы и материалы, вести и составлять необходимую 

документацию по подготовке лабораторного оборудования и 

расходных материалов 

осуществлять отбор, прием, маркировку, учет проб по 

технологическому циклу в пищевой организации, готовить 

индикаторные среды, проводить лабораторные исследования 

в соответствии с регламентами, подбирать и применять 

необходимое лабораторное оборудование, представлять 

данные проведенных лабораторных исследований, 

анализировать состояние специализированного оборудования, 

рабочие растворы на соответствие требованиям нормативно-

технической документации, подготавливать посевной 

материал для лабораторных исследований, культивировать 

микроорганизмы для лабораторных исследований, 

утилизировать микробиологические отходы лабораторных 

исследований, проводить спектральные, полярографические и 

пробирные анализы, осуществлять химический и физико-

химический анализ, производить сравнительный анализ 

качества сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, 

производить статистическую оценку основных 

метрологических характеристик и получаемых результатов, 

применять в процессе лабораторных исследований 

спецодежду и средства индивидуальной защиты, вести и 
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составлять необходимую документацию в процессе и по 

результатам исследований сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья 

Знать требования к рабочему месту по проведению исследований, 

правила подготовки к работе основного и вспомогательного 

лабораторного оборудования, правила работы с химической 

посудой, реактивами, материалами и лабораторным 

оборудованием, правила хранения химических реактивов, 

проб в соответствии со стандартами, способы мытья и 

дезинфекции химической посуды, виды, назначение и 

устройство лабораторного оборудования, способы 

приготовления растворов и методы их расчетов, способы 

определения концентрации растворов, правила подготовки 

проб для проведения лабораторных исследований, методы 

проведения испытаний образцов сырья, полуфабрикатов, 

вспомогательных материалов и готовой продукции на разных 

этапах производства пищевых продуктов, требования охраны 

труда в химической и микробиологической лаборатории, 

санитарной, пожарной и экологической безопасности при 

техническом обслуживании и эксплуатации технологического 

оборудования в процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья 

нормативные правовые акты и нормативно-техническая 

документация, регламентирующие вопросы и методы 

лабораторного исследования качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции, документооборот при 

проведении лабораторных исследований, способы 

приготовления калибровочных растворов, назначение и 

классификация химической посуды, требования к химической 

посуде, средства и способы мытья химической посуды, виды, 

назначение и устройство лабораторного оборудования, 

правила сборки, подготовки к работе лабораторных 

установок, свойства реактивов, требования, предъявляемые к 

реактивам, правила обращения с реактивами и их хранения, 

методики приготовления растворов различных концентраций, 

назначение, виды, способы и техника выполнения 

пробоотбора, технологический процесс приготовления 

питательных сред, методика проведения полярографических, 

спектральных и пробирных анализов, назначение, 

классификация химико-аналитических лабораторий, 

требования к химико-аналитическим лабораториям, 

нормативно-техническая документация по выполнению 

исследований качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции, технология проведения 

качественного и количественного анализа веществ 

химическими и физико-химическими методами, методы 

расчета результатов проведения лабораторного анализа, 

правила оформления лабораторных журналов и протоколов 

анализа, требования охраны труда в химической и 

микробиологической лаборатории, санитарной, пожарной и 

экологической безопасности при техническом обслуживании 
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и эксплуатации технологического оборудования в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья 

 

 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:  

Программа профессионального модуля ПМ 03. Лабораторный контроль 

качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания из растительного сырья является 

частью основной профессиональной образовательной программы в 

соответствии с ФГОС по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ПМ. 04 ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

СТРУКТУРНОГО ПОДРАЗДЕЛЕНИЯ 

 

1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального 

модуля  

В результате изучения профессионального модуля обучающийся 

должен освоить основной вид деятельности«Обеспечение деятельности 

структурного подразделения»и соответствующие ему общие компетенции и 

профессиональные компетенции: 

1.1.1.Перечень общих компетенций 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 
 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций  

Код Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций 

ВД 4 Организация работы структурного подразделения 

ПК 4.1 Планировать основные показатели производственного процесса 

ПК 4.2 Планировать выполнение работ исполнителями 

ПК 4.3 Организовывать работу трудового коллектива 

ПК 4.4 Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива 

ПК 4.5 Вести учётно-отчётную документацию 

 

1.1.3. В результате освоения профессионального модуля 

обучающийся должен: 

Иметь практический 

опыт 

планирования основных показателей производственного 

процесса; оценка эффективности производственного 

процесса; принятие управленческих решений по организации 

производственного процесса, 

планирования работ структурного подразделения; оценка 

эффективности деятельности структурного подразделения; 

принятие управленческих решений по организации 

выполнения работ исполнителями, 
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контроля качества сырья, вспомогательных, упаковочных 

материалов, полуфабрикатов и готовой продукции при 

производстве продуктов питания из растительного сырья; 

расчета потребности производства в сырье, материалах и таре; 

инструктажа и обучения персонала на рабочих местах; 

обеспечения безопасных условий труда на производстве; 

разработки мероприятий с целью устранения рисков или 

снижения их до допустимого уровня и повышения 

безопасности выпускаемой продукции; участия в 

планировании основных показателей производства, 

группировки и анализа информации; расчета показателей 

производительности труда; расчета экономического эффекта 

от внедрения мероприятий научной организации труда; 

расчета суммы прибыли, процента рентабельности; расчета 

показателей использования производственных мощностей, 

основных и оборотных средств, 

ведения утвержденной учетно-отчетной документации; 

проверка товарного оформления и хранения продукции; 

оформление документов на отпущенную продукцию; 

составление отчетов по расходу сырья, вспомогательных 

материалов, упаковки и тары; учет брака и анализ причин 

образования дефектов продукции 

Уметь рассчитывать выход готовой продукции в ассортименте; 

рассчитывать экономические показатели структурного 

подразделения, 

планировать работы исполнителям в соответствии с их 

должностными инструкциями; оформлять и проверять планы 

работ по установленной форме, 

применять методики контроля качества сырья, 

вспомогательных, упаковочных материалов, полуфабрикатов 

и готовой продукции при производстве продуктов питания из 

растительного сырья; рассчитывать потребности производства 

в сырье, вспомогательных, упаковочных материалах и таре; 

проводить инструктаж и обучение персонала на рабочих 

местах; организовывать бесперебойную ритмичную работу на 

производственном объекте; обеспечивать безопасные условия 

труда на производстве, 

использовать различные методы контроля работы трудового 

коллектива; осуществлять анализ и оценивать работу 

трудового коллектива по результатам сопоставления 

результатов работы стандартам деятельности; принимать 

управленческие решения по повышению результативности 

работы трудового коллектива, 

оформлять учетно-отчетную документацию; проверять 

операции по товарному оформлению и хранению продукции; 

проверять правильность оформления документов на 

отпущенную продукцию; составлять отчеты по расходу 

сырья, материалов и тары; вести учет брака и анализ причин 
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образования дефектов продукции; определять потребности в 

рабочей силе; вести учет рабочего времени 

Знать принципы и формы организации производственного процесса; 

методики расчета выхода готовой продукции; структура 

издержек производства и пути снижения затрат; методики 

расчета экономических показателей, принципы планирования 

работ исполнителям; основные приемы организации работ 

исполнителей; способы и показатели оценки качества работ, 

выполняемых исполнителями, принципы планирования 

работы трудового коллектива; основные приемы организации 

работы трудового коллектива; правила и принципы 

разработки должностных обязанностей, графиков работы и 

табеля учета рабочего времени, способы и показатели оценки 

результатов работы трудового коллектива, учет и отчетность 

в производстве продуктов питания из растительного сырья; 

основы производственного учета; материальный баланс 

сырья, вспомогательных, упаковочных материалов и тары; 

нормы времени и выработки по технологическим операциям 

 

 

Место дисциплины в структуре ППССЗ:  

Программа профессионального модуля ПМ 04. Обеспечение 

деятельности структурного подразделения является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы 

ПМ. 05 ВЫПОЛНЕНИЕ РАБОТ ПО ПРОФЕССИИ 

"ЗАСОЛЬЩИК ОВОЩЕЙ» 

 

 

1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  

В результате изучения профессионального модуля обучающийся 

должен освоить основной вид деятельности ведение технологического 

процесса засолки овощей на автоматизированных технологических линиях 

(по выбору) и соответствующие ему общие компетенции и 

профессиональные компетенции: 

1.1.3. Перечень общих компетенций 
Код Наименование общих компетенций 

ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 
 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций 

Код Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций 

ВД 2 Организационно-технологическое обеспечение производства консервов и 

пищеконцентратов на автоматизированных технологических линиях (по 

выбору) 

ПК 2.1 Осуществлять организационное обеспечение производства продуктов 

питания из растительного сырья на автоматизированных технологических 

линиях 

ПК 2.2 Осуществлять технологическое обеспечение производства консервов и 

пищеконцентратов 

 

1.1.3. В результате освоения профессионального модуля обучающийся 

должен: 

Иметь практический 

опыт 

расчета сменных показателей производства продуктов питания 

из растительного сырья в соответствии с результатами анализа 

состояния рынка продукции и услуг, разработки 

производственных заданий для операторов и аппаратчиков 

технологических процессов, инструктирования операторов и 

аппаратчиков по выполнению производственных заданий, 

организации выполнения технологических операций в 

соответствии с технологическими инструкциями, организации 

работ по устранению неисправностей в работе 

технологического оборудования, эксплуатации и 

обслуживанию технологического оборудования, проведению 

лабораторных исследований качества и безопасности сырья, 
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полуфабрикатов и готовой продукции, ведение учетно-

отчетной документации производства продуктов питания из 

растительного сырья 

обеспечения смены сырьем и расходными материалами, 

определения технологических параметров, подлежащих 

контролю и регулированию, обеспечения технологических 

режимов производства консервов, продуктов из картофеля, 

сушеных плодов, овощей, пищеконцентратов, оперативного 

контроля качества сырья, полуфабрикатов, готовой продукции 

и нормативов выхода готовой продукции, обеспечения 

безопасной эксплуатации и обслуживания оборудования, 

используемого для реализации технологических операций 

производства консервов и пищеконцентратов 

Уметь анализировать состояние рынка продукции и услуг в области 

производства продуктов питания из растительного сырья, 

рассчитывать плановые показатели выполнения 

технологических операций, определять потребность в 

средствах производства и рабочей силе для выполнения 

общего объема работ по каждой технологической операции на 

основе технологических карт, рассчитывать экологический 

риск и оценивать ущерб, причиняемый окружающей среде при 

выполнении работ и оказании услуг в области производства 

продуктов питания из растительного сырья, инструктировать 

операторов и аппаратчиков по выполнению производственных 

заданий, контролировать выполнение производственных 

заданий на всех стадиях технологического процесса, 

организовывать работу по проведению лабораторных 

исследований качества и безопасности сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции, пользоваться методами контроля 

качества выполнения технологических операций, 

осуществлять мероприятия по мотивации и стимулированию 

персонала производства продуктов питания из растительного 

сырья на автоматизированных технологических линиях, 

вести основные технологические процессы, рассчитывать 

производственные рецептуры производства консервов и 

пищеконцентратов, контролировать качество сырья, 

полуфабрикатов, качество и выход готовой продукции в 

процессе производства консервов и пищеконцентратов по всем 

этапам производства, проводить лабораторные исследования 

безопасности и качества сырья, полуфабрикатов и продуктов 

питания, осуществлять технологические регулировки 

оборудования, используемого для реализации технологических 

операций производства консервов и пищеконцентратов на 

автоматизированных технологических линиях, использовать 

средства механизации и автоматизации технологических 

процессов производства консервов и пищеконцентратов на 

автоматизированных технологических линиях, подбирать 

оборудование и системы автоматизации, производить 
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настройку и сборку оборудования и систем автоматизации 

технологических процессов производства консервов и 

пищеконцентратов из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях, использовать в 

процессе производства продукции ресурсо- и 

энергосберегающие технологии 

Знать технологии менеджмента и маркетинговых исследований 

рынка продукции и услуг, технологии бизнес-планирования 

производственной, финансовой и инвестиционной 

деятельности, методы расчета экономической эффективности 

разработки и внедрения новой продукции из растительного 

сырья, технологии производства и организации 

производственных и технологических процессов, требования к 

качеству выполнения технологических операций, методы 

технохимического и лабораторного контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания из растительного сырья, 

методы планирования, контроля и оценки качества 

выполнения технологических операций, виды, формы и 

методы мотивации, включая материальное и нематериальное 

стимулирование, персонала, правила первичного 

документооборота, учета и отчетности, требования охраны 

труда, санитарной и пожарной безопасности при техническом 

обслуживании и эксплуатации технологического оборудования 

на автоматизированных 

технологических линиях по производству продуктов питания 

из растительного сырья, 

виды и качественные показатели сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции, основные технологические процессы 

производства консервов и пищеконцентратов, причины, 

методы выявления и способы устранения брака в процессе 

производства консервов и пищеконцентратов, методы 

технохимического и лабораторного контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовых изделий из растительного сырья, 

способы технологических регулировок оборудования, 

используемого для реализации технологических операций 

производства консервов и пищеконцентратов, принципы 

измерения, регулирования, контроля параметров и 

автоматического управления параметрами технологического 

процесса производства консервов и пищеконцентратов на 

автоматизированных технологических линиях, порядок 

расчета рецептур, формы и виды документов на новые виды 

консервов и пищеконцентратов, производимых на 

автоматизированных технологических линиях, требования 

охраны труда, санитарной и пожарной безопасности при 

техническом обслуживании и эксплуатации технологического 

оборудования на автоматизированных технологических 

линиях по производству продуктов питания из растительного 

сырья 
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Место дисциплины в структуре ППССЗ:  

Программа профессионального модуля ПМ 05. Выполнение работ по 

профессии "Засольщик овощей" является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 

сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы производственной практики 

ПМ.01 ВЕДЕНИЕ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ПРОЦЕССА  

ПРОИЗВОДСТВА КОНСЕРВОВ И НА АВТОМАТИЗИРОВАННЫХ 

ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ЛИНИЯХ 

 

Форма проведения практики: непрерывная, индивидуальная 

Цель практики: закрепление и углубление теоретической 

подготовки студентов, приобретение ими знаний и  умений, необходимых   

для реализации    технологических   процессов производства   консервов  

и  пищеконцентратов на предприятиях  с различным  уровнем 

материально-технического  оснащения,  проведения  технико-

экономического   анализа,   комплексного   обоснования   принимаемых   

и реализуемых   решений,   изыскания   путей  совершенствования 

технологического    процесса   производства    консервов  и  

концентратов,   обоснования  подбора  сырья   и   материалов,     

применяемых    в консервном и  пищеконцентратном    производстве,   

изучение   технологического    оборудования,  применяемого   при  

производстве плодоовощных    консервов    и  пищеконцентратов,   

правил   техники   безопасности   при   его  эксплуатации,  формирование  

готовности   выполнять виды деятельности - Ведение технологического 

процесса производства консервов и пищеконцентратов на 

автоматизированных технологических линиях  

Задачи практики: получение знаний и овладение навыками 

применения знаний в области ведения   технологического   производства    

консервов и  концентратов   на автоматизированных  технологических    

линиях   

Место проведения: Кафедра  Технологии  хранения и переработки 

плодоовощной   и растениеводческой   продукции,   лаборатория    

Технологий    переработки плодоовощного   сырья, предприятия и  научно-

исследовательские   учреждения отрасли. 

Выбор мест прохождения практик для лиц с ограниченными 
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возможностями здоровья производится с учетом состояния здоровья 

обучающихся и требованиями по доступности. 

Общая трудоемкость практики составляет 2 недели. (72часа) 

 

Место практики в структуре ППССЗ:  
Программа производственной практики обучающихся является частью 

программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) в 

соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы производственной практики 

ПМ.02 ОРГАНИЗАЦИОННО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ 

ОБЕСПЕЧЕНИЕ ПРОИЗВОДСТВА КОНСЕРВОВ И 

ПИЩЕКОНЦЕНТРАТОВ НА АВТОМАТИЗИРОВАННЫХ 

ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ЛИНИЯХ 

Форма проведения практики: непрерывная, индивидуальная 

Цель практики: закрепление и углубление теоретической подготовки 

студентов, приобретение ими знаний и  умений, необходимых   для 

реализации    технологических   процессов производства   консервов  и  

пищеконцентратов на предприятиях  с различным  уровнем материально-

технического  оснащения,  проведения  технико-экономического   анализа,   

комплексного   обоснования   принимаемых   и реализуемых   решений,   

изыскания   путей  совершенствования технологического    процесса   

производства    консервов  и  концентратов,   обоснования  подбора  сырья   и   

материалов,     применяемых    в консервном и  пищеконцентратном    

производстве,   изучение   технологического    оборудования,  применяемого   

при  производстве плодоовощных    консервов    и  пищеконцентратов,   

правил   техники   безопасности   при   его  эксплуатации,  формирование  

готовности   выполнять виды деятельности работы  по виду деятельности: 

Организационно-технологическое обеспечение производства консервов и 

пищеконцентратов на автоматизированных технологических линиях (по 

выбору). 

Задачи практики: получение знаний и овладение навыками 

применения знаний в области  организационно-технологического    

обеспечения   производства   консервов  и  пищеконцентратов на  

автоматизированных   технологических   линиях. 

Место проведения: Структурные подразделения РГАУ-МСХА имени 

К.А. Тимирязева, предприятия и  научно-исследовательские  учреждения 
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отрасли. 

Выбор мест прохождения практик для лиц с ограниченными 

возможностями здоровья производится с учетом состояния здоровья 

обучающихся и требованиями по доступности. 

Общая трудоемкость практики составляет 4 недели. (144часа) 

Место практики в структуре ППССЗ:  

Программа производственной практики обучающихся является частью 

программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) в 

соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы производственной практики 

ПМ.03 ЛАБОРАТОРНЫЙ КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА И 

БЕЗОПАСНОСТИ СЫРЬЯ, ПОЛУФАБРИКАТОВ И ГОТОВОЙ 

ПРОДУКЦИИ В ПРОЦЕССЕ ПРОИЗВОДСТВА ПРОДУКТОВ 

ПИТАНИЯ ИЗ РАСТИТЕЛЬНОГО СЫРЬЯ 

Форма проведения практики: непрерывная, индивидуальная 

Цель практики: закрепление и углубление теоретической подготовки 

студентов, приобретение ими знаний и  умений, необходимых   для 

реализации    технологических   процессов производства   консервов  и  

пищеконцентратов на предприятиях  с различным  уровнем материально-

технического  оснащения,  проведения  технико-экономического   

анализа,   комплексного   обоснования   принимаемых   и реализуемых   

решений,   изыскания   путей  совершенствования технологического    

процесса   производства    консервов  и  концентратов,   обоснования  

подбора  сырья   и   материалов,     применяемых    в консервном и  

пищеконцентратном    производстве,   изучение   технологического    

оборудования,  применяемого   при  производстве плодоовощных    

консервов    и  пищеконцентратов,   правил   техники   безопасности   при   

его  эксплуатации,  формирование  готовности   выполнять виды 

деятельности - Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов 

питания из растительного сырья 

Задачи практики: получение знаний и овладение навыками 

применения знаний в области  лабораторного контроля качества  и 

безопасности   сырья, полуфабрикатов и готовой  продукции  в процессе 

производства   продуктов питания  из растительного  сырья. 

Место проведения: Структурные подразделения ФГБОУ ВО РГАУ-

МСХА имени К.А. Тимирязева, предприятия отрасли, профильные НИУ. 
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Выбор мест прохождения практик для лиц с ограниченными 

возможностями здоровья производится с учетом состояния здоровья 

обучающихся и требованиями по доступности. 

Общая трудоемкость практики составляет 4недели. (144 часа) 

Место практики в структуре ППССЗ:  

Программа производственной практики обучающихся является частью 

программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) в 

соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы производственной практики 

ПМ. 04 ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ СТРУКТУРНОГО 

ПОДРАЗДЕЛЕНИЯ 

Форма проведения практики: непрерывная, индивидуальная 

Цель практики: закрепление и углубление теоретической подготовки 

студентов, приобретение ими знаний и  умений, необходимых   для 

реализации    технологических   процессов производства   консервов  и  

пищеконцентратов на предприятиях  с различным  уровнем материально-

технического  оснащения,  проведения  технико-экономического   

анализа,   комплексного   обоснования   принимаемых   и реализуемых   

решений,   изыскания   путей  совершенствования технологического    

процесса   производства    консервов  и  концентратов,   обоснования  

подбора  сырья   и   материалов,     применяемых    в консервном и  

пищеконцентратном    производстве,   изучение   технологического    

оборудования,  применяемого   при  производстве плодоовощных    

консервов    и  пищеконцентратов,   правил   техники   безопасности   при   

его  эксплуатации,  формирование  готовности   выполнять виды 

деятельности - Организация работы структурного подразделения. 

Задачи практики: получение знаний и овладение навыками 

применения знаний в области обеспечения  деятельности структурного 

подразделения. 

Место проведения: Структурные подразделения ФГБОУ ВО РГАУ-

МСХА имени К.А. Тимирязева, предприятия отрасли, профильные НИУ. 

Выбор мест прохождения практик для лиц с ограниченными 

возможностями здоровья производится с учетом состояния здоровья 

обучающихся и требованиями по доступности. 

Общая трудоемкость практики составляет 5 недель. (180часов) 

Место практики в структуре ППССЗ:  
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Программа производственной практики обучающихся является частью 

программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) в 

соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы производственной практики 

ПМ.05 ВЫПОЛНЕНИЕ РАБОТ ПО ПРОФЕССИИ 

"ЗАСОЛЬЩИК ОВОЩЕЙ» 

 

Форма проведения практики: непрерывная, индивидуальная 

Цель практики: закрепление и углубление теоретической подготовки 

студентов, приобретение ими знаний и умений, необходимых для реализации 

технологических процессов производства консервов и пищеконцентратов на 

предприятиях с различным уровнем материально-технического оснащения, 

проведения технико-экономического анализа, комплексного обоснования 

принимаемых и реализуемых решений, изыскания путей совершенствования 

технологического процесса производства консервов и концентратов, 

обоснования подбора сырья и материалов, применяемых в консервном и 

пищеконцентратном производстве, изучение технологического оборудования, 

применяемого при производстве плодоовощных консервов и 

пищеконцентратов, правил техники безопасности при его эксплуатации, 

формирование готовности выполнять работы по рабочей профессии 

«Засольщик овощей». 

Задачи практики: получение знаний и овладение навыками применения 

знаний в области выполнения работ по профессии «Засольщик овощей». 

Место проведения: Структурные подразделения ФГБОУ ВО РГАУ-

МСХА имени К.А. Тимирязева, предприятия отрасли, профильные НИУ. 

Выбор мест прохождения практик для лиц с ограниченными 

возможностями здоровья производится с учетом состояния здоровья 

обучающихся и требованиями по доступности. 

Общая трудоемкость практики составляет 2 недели. (72 часа) 
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Место практики в структуре ППССЗ:  

Программа производственной практики обучающихся является частью 

программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) в соответствии 

с ФГОС СПО по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы учебной практики 

ПМ.01 ВЕДЕНИЕ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ПРОЦЕССА 

ПРОИЗВОДСТВА КОНСЕРВОВ И НА 

АВТОМАТИЗИРОВАННЫХ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ЛИНИЯХ 

Форма проведения практики: непрерывная, групповая 

Цель практики: закрепление и углубление теоретической подготовки 

студентов, приобретение ими знаний и  умений, необходимых   для 

реализации    технологических   процессов производства   консервов  и  

пищеконцентратов на предприятиях  с различным  уровнем материально-

технического  оснащения,  проведения  технико-экономического   анализа,   

комплексного   обоснования   принимаемых   и реализуемых   решений,   

изыскания   путей  совершенствования технологического    процесса   

производства    консервов  и  концентратов,   обоснования  подбора  сырья   и   

материалов,     применяемых    в консервном и  пищеконцентратном    

производстве,   изучение   технологического    оборудования,  применяемого   

при  производстве плодоовощных    консервов    и  пищеконцентратов,   

правил   техники   безопасности   при   его  эксплуатации,  формирование  

готовности   выполнять     работы   по  виду деятельности - Ведение 

технологического процесса производства консервов и пищеконцентратов на 

автоматизированных технологических линиях 

Задачи практики: получение знаний и овладение навыками 

применения знаний в области ведения   технологического   производства    

консервов и  концентратов   на автоматизированных  технологических    

линиях. 

Место проведения: Кафедра  Технологии  хранения и переработки 

плодоовощной   и растениеводческой   продукции,   лаборатория    

Технологий    переработки плодоовощного   сырья. 

Выбор мест прохождения практик для лиц с ограниченными 

возможностями здоровья производится с учетом состояния здоровья 
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обучающихся и требованиями по доступности. 

Общая трудоемкость практики составляет 4недели. (144часа) 

Место практики в структуре ППССЗ: 

Программа учебной  практики обучающихся является частью 

программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) в соответствии 

с ФГОС СПО по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы учебной практики 

ПМ.03 ЛАБОРАТОРНЫЙ КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА И БЕЗОПАСНОСТИ 

СЫРЬЯ, ПОЛУФАБРИКАТОВ И ГОТОВОЙ ПРОДУКЦИИ В ПРОЦЕССЕ 

ПРОИЗВОДСТВА ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ ИЗ РАСТИТЕЛЬНОГО СЫРЬЯ 

Форма проведения практики: непрерывная, групповая. 

Цель практики: закрепление и углубление теоретической подготовки 

студентов, приобретение ими знаний и  умений, необходимых   для 

реализации    технологических   процессов производства   консервов  и  

пищеконцентратов на предприятиях  с различным  уровнем материально-

технического  оснащения,  проведения  технико-экономического   анализа,   

комплексного   обоснования   принимаемых   и реализуемых   решений,   

изыскания   путей  совершенствования технологического    процесса   

производства    консервов  и  концентратов,   обоснования  подбора  сырья   и   

материалов,     применяемых    в консервном и  пищеконцентратном    

производстве,   изучение   технологического    оборудования,  применяемого   

при  производстве плодоовощных    консервов    и  пищеконцентратов,   

правил   техники   безопасности   при   его  эксплуатации,  формирование  

готовности   выполнять     работы   по  виду деятельности - Лабораторный 

контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного 

сырья. 

Задачи практики: получение знаний и овладение навыками применения 

знаний в области  лабораторного контроля качества  и безопасности   сырья, 

полуфабрикатов и готовой  продукции  в процессе производства   продуктов 

питания  из растительного  сырья. 

Место проведения: кафедра Технологии хранения и переработки 

плодоовощной и растениеводческой  продукции,  лаборатория Технологий  

переработки  плодоовощного  сырья. 
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Выбор мест прохождения практик для лиц с ограниченными 

возможностями здоровья производится с учетом состояния здоровья 

обучающихся и требованиями по доступности. 

Общая трудоемкость практики составляет 2 недели. (72часа) 

Место практики в структуре ППССЗ: 

Программа учебной  практики обучающихся является частью 

программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) в 

соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 
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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы учебной практики 

ПМ.05 ВЫПОЛНЕНИЕ РАБОТ ПО ПРОФЕССИИ  

"ЗАСОЛЬЩИК ОВОЩЕЙ» 

Форма проведения практики: непрерывная, групповая. 

Цель практики: закрепление и углубление теоретической подготовки 

студентов, приобретение ими знаний и умений, необходимых для реализации 

технологических процессов производства соленых овощей на предприятиях с 

различным уровнем материально-технического оснащения, проведения 

технико-экономического анализа, комплексного обоснования принимаемых и 

реализуемых решений, изыскания путей совершенствования 

технологического процесса производства консервов и концентратов, 

обоснования подбора сырья и материалов, применяемых в консервном и 

пищеконцентратном производстве, изучение технологического 

оборудования, применяемого при производстве соленых овощей, правил 

техники безопасности при его эксплуатации, формирование готовности 

выполнять работы по рабочей профессии «Засольщик овощей». 

Задачи практики: получение знаний и овладение навыками 

применения знаний в области лабораторного контроля качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья. 

Место проведения: кафедра Технологии хранения и переработки 

плодоовощной и растениеводческой продукции, лаборатория Технологий 

переработки плодоовощного сырья. 

Выбор мест прохождения практик для лиц с ограниченными 

возможностями здоровья производится с учетом состояния здоровья 

обучающихся и требованиями по доступности. 

Общая трудоемкость практики составляет 2 недели. (72часа) 

Место практики в структуре ППССЗ: 
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Программа учебной  практики обучающихся является частью 

программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) в 

соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.11 Технология продуктов 

питания из растительного сырья. 

  



120 

 

 

 

АННОТАЦИЯ 

рабочей программы  

производственной (преддипломной) практики 

1.1. Область применения программы 

Программа производственной преддипломной практики обучающихся 

является частью программы подготовки специалистов среднего звена 

(ППССЗ) в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.11 

Технология продуктов питания из растительного сырья. 

Практика является обязательным разделом ППССЗ. Она представляет 

собой вид учебной деятельности, направленной на формирование, 

закрепление, развитие практических навыков и компетенций в процессе 

выполнения определенных видов работ, связанных с будущей 

профессиональной деятельностью.  

Производственная преддипломная практика проводится после изучения 

всех дисциплин профессионального цикла и прохождения всех видов 

практик (учебная, производственная), в организациях, направление 

деятельности которых соответствует профилю подготовки обучающихся. 

Вид профессиональной деятельности, на который ориентирует 

обучающихся производственная преддипломная практика:  

Ведение технологического процесса производства консервов и 

пищеконцентратов на автоматизированных технологических линиях; 

организационно-технологическое обеспечение производства консервов 

и пищеконцентратов на автоматизированных технологических линиях; 

лабораторный контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов 

питания из растительного сырья; 

организация работы структурного подразделения. 

1.2 Место производственной преддипломной практики в 

структуре программы подготовки специалистов среднего звена 

Рабочая программа производственной преддипломной практики 

является частью ППССЗ в соответствии с ФГОС СПО по специальности 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 

1.3 Цель и задачи производственной практики 

Цель производственной преддипломной практики: 

совершенствование практических умений и навыков по профессиональной 

деятельности; сбор материалов, необходимых для дипломного 

проектирования. 
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Задачи производственной преддипломной практики: 

– развитие у обучающегося общих и профессиональных 

компетенций; 

– закрепление и совершенствование приобретенных в процессе 

обучения знаний; 

– развитие практических навыков в процессе участия в 

производственных работах на профильном предприятии; 

– освоение современных технологий в области производства 

консервов и пищеконцентратов; 

– адаптация обучающихся к конкретным условиям 

профессиональной деятельности. 

В результате проведения производственной практики обучающийся 

должен 

иметь практический опыт: 

Ведения технологического процесса производства консервов и 

пищеконцентратов на автоматизированных технологических линиях; 

организационно-технологического обеспечения производства 

консервов и пищеконцентратов на автоматизированных технологических 

линиях; 

обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов 

питания из растительного сырья; 

организации работы структурного подразделения 

уметь: 

визуально оценивать исправность, использовать инструмент для 

очистки от загрязнений, смазки и санитарной обработки механических 

деталей и узлов, применять инструмент по наладке, настройке, ремонту и 

регулировке, документально оформлять результаты проделанной работы по 

обслуживанию технологического оборудования; 

рассчитывать необходимый объем сырья и расходных материалов, 

эксплуатировать оборудование для производства консервов, продуктов из 

картофеля, сушеных плодов, овощей, пищеконцентратов, упаковки и 

маркировки готовой продукции, настраивать автоматизированную 

программу технологического процесса производства консервов и 

пищеконцентратов; 

рассчитывать плановые показатели выполнения технологических 

операций, определять потребность в средствах производства и рабочей силе 

для выполнения общего объема работ по каждой технологической операции 

на основе технологических карт; 
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инструктировать операторов и аппаратчиков по выполнению 

производственных заданий, контролировать выполнение производственных 

заданий на всех стадиях технологического процесса; 

организовывать работу по проведению лабораторных исследований 

качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции; 

пользоваться методами контроля качества выполнения 

технологических операций; 

вести основные технологические процессы; 

рассчитывать производственные рецептуры производства консервов и 

пищеконцентратов; 

контролировать качество сырья, полуфабрикатов, качество и выход 

готовой продукции в процессе производства консервов и пищеконцентратов 

по всем этапам производства; 

проводить лабораторные исследования безопасности и качества сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания; 

пользоваться основным и вспомогательным лабораторным 

оборудованием, химической посудой, осуществлять мытье, сушку и 

стерилизацию химической посуды, готовить реактивы и растворы заданной 

концентрации, питательные среды заданного состава, отбирать средства 

измерения, приборы, лабораторное оборудование, химическую посуду и 

инструменты, необходимые для исследования состава сырья, 

полуфабрикатов и продуктов питания; 

отбирать пробы сырья, полуфабрикатов, готовой продукции на разных 

этапах производства пищевых продуктов; 

настраивать лабораторное оборудование и производить калибровку 

мерной посуды; 

соблюдать требования охраны труда при работе с химическими 

веществами и испытательным оборудованием; 

подготавливать пробы, материалы, комплектующие изделия и 

испытательное оборудование для проведения лабораторного исследования; 

применять в процессе лабораторных исследований спецодежду и 

средства индивидуальной защиты; 

вести и составлять необходимую документацию в процессе и по 

результатам исследований сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания из растительного сырья; 

рассчитывать выход готовой продукции в ассортименте;  

планировать работы исполнителям в соответствии с их должностными 

инструкциями;  

оформлять и проверять планы работ по установленной форме; 
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организовывать бесперебойную ритмичную работу на 

производственном объекте;  

обеспечивать безопасные условия труда на производстве; 

оформлять учетно-отчетную документацию, проверять операции по 

товарному оформлению и хранению продукции;  

проверять правильность оформления документов на отпущенную 

продукцию;  

составлять отчеты по расходу сырья, материалов и тары;  

вести учет брака и анализ причин образования дефектов продукции;  

определять потребности в рабочей силе;  

вести учет рабочего времени. 

Общая трудоемкость практики составляет 4 недели. (144 часа) 

Место практики в структуре ППССЗ: 

Программа производственной  (преддипломной) практики 

обучающихся является частью программы подготовки специалистов 

среднего звена (ППССЗ) в соответствии с ФГОС СПО по специальности 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья. 
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