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В рабочую программу вносятся следующие измененияна 2023 год начала
подготовки:

1) РИД актуализирована для направленности Продукты питанияиз растительного
сырья с улучшенными характеристиками

2) Цель освоения дисциплины

1. Цели освоения дисциплины
Целью изучения студентами дисциплины «Технология производства

плодовоягодных и виноградных вин и сидров» является формирование у
обучающихся способностей владеть прогрессивными методами подбора и
эксплуатации технологического оборудования при производстве продуктов
питания из растительного сырья, в том числе с использованием цифровых
средств и технологий, осуществлять управление действующими
технологическими линиями (процессами) и повышать технико-экономические
показатели пищевых производств из растительного сырья на основе глубоких
профессиональных знаний и анализа производственных показателей, в том
числе с использованием цифровых средств и технологий, осуществлять
контроль качества на всех этапах технологического процесса для организации
его рационального ведения, в том числе с использованием цифрового
инструментария.

Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихся
цифровых компетенций в области технологий винодельческого производства
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Требования к результатам освоения учебной дисцип
виноградных вин и сидров»

Таблица1
лины «Технология производства пл довоягодных,

№ Код
бодержание Индикаторы В результате изучения учебной дисциплины обучающиеся должны:компетен й компетенцийп/п

ции компетенции (или её части) знать Уметь владеть
ПКос-1 Способен владеть ПКос-1.1 Знает Назначение, принцип Эксплуатировать приборы Практическими навыкамипрогрессивными методами назначение, принцип действия и устройство оборудование и цифровые эксплуатации приборов,подбора и эксплуатации действия и состав оборудования, приборов, и устройства в условиях оборудования и цифровыхтехнологического оборудования оборудования, приборов цифровых устройств, предприятий, устройств на предприятиях,при производстве продуктов и цифровых устройств, используемых в осуществляющих осуществляющихпитания из растительного сырья. в|использующихся в технологиях производства производство производствотом числе с использованием производстве продуктов плодовоягодных. плодовоягодных, плодовоягодных,цифровых средств и технологий питания из виноградных винисилров. виноградных вини сидров.|виноградных вин и сидров.растительного сырья

ПКос-2 Способен осуществлять ПКос-2.1 Производит Методы расчета Осуществлять расчет Практическими навыкамиуправление действующими расчет нормативов нормативов, материальных|нормативов, материальных работыс программнымтехнологическими линиями материальных затрат, затрат, плановых затрат, плановых обеспечением для расчета(процессами) и повышать технико-|плановых показателей показателей выполнения и показателей выполнения и|нормативов, материальныхэкономические показатели выполнения и экономической экономической затрат, плановыхпищевых производств из экономической эффективности производства| эффективности производства показателей ирастительного сырья на основе эффективности плодовоягодных, плодовоягодных, экономическойглубоких профессиональных производства, в том виноградных вин и силров.. в|виноградных вини сидров., в эффективностизнаний и анализа числе с использованием том числе с том числе с винодельческогопроизводственных показателей. в|цифровых инструментов использованием цифровых использованием цифровых производства.томчисле с использованием инструментов. инструментов.цифровых средств и технологий
ПКос-4 Способен осуществлять контроль|ПКос-4.2 Знает Требования к качеству

качества на всех этапах
технологического процесса для
организации его рационального
ведения, в том числе с
использованием цифрового
инструментария

требования к качеству
выполнения, методы
контроля и оценки
качества, факторы,
влияющиена качество
технологических
операций

выполнения технологических
операций, методы контроля
и оценки качества, факторы,

влияющие на качество
технологических операций

плодовоягодных,
виноградных вин и сидров..

Осуществлять контроль
качества сырья, готовой
продукции и выполнения
всех технологических
операций технологии

производства
плодовоягодных,

виноградных вини сидров..

Практическими навыками
организации контроля
качества на всех этапах
технологии производства

плодовоягодных,
виноградных вин и

сидров.н.
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