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АННОТАЦИЯ 

рабочей программы учебной дисциплины Б1.В.ДВ.04.02 «Технология производ-

ства и экспертиза продуктов свиноводства» для подготовки бакалавра по направ-

лению 36.03.01 «Зоотехния», направленности «Ветеринарно-санитарная эксперти-

за» 

 

Цель освоения дисциплины: Целью освоения дисциплины «Техно-

логия производства и экспертиза продуктов свиноводства» является при-

обретение студентами теоретических и практических знаний по продук-

тивным качествам свиней, умений и навыков по созданию оптимальных 

технологических условий для проявления генетического потенциала про-

дуктивности свиней. Обучить бакалавра управлять технологическими про-

цессами в цехах свиноводческих комплексов для обеспечения эффективно-

го производства и переработки продукции. Обучить бакалавра методикам 

исследования продуктов свиноводства и их санитарной оценке.  

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина включена в вариа-

тивную часть учебного плана по направлению 36.03.01.  

Требования к результатам освоения дисциплины: в результате освое-

ния дисциплины формируются следующие компетенции: ПКос -1.1;  

ПКос -1.2; ПКос -1.3. 

Краткое содержание дисциплины: породы, происхождение, конститу-

ция, интерьер и экстерьер животных, биологические особенности свиней, 

качества пород разного направления продуктивности. Технология содер-

жания свиней разных технологических групп, кормление свиней. Корма и 

их влияние на качество мяса и сала свиней Технология производства каче-

ственной свинины. 

Общая трудоемкость дисциплины: 108 часов / 3 зач. ед. 

Промежуточный контроль: экзамен.  

 

1. Цели освоения дисциплины 

 

Цель освоения дисциплины: Целью освоения дисциплины «Техно-

логия производства и экспертиза продуктов свиноводства» обучить бака-

лавра методикам исследования продуктов свиноводства и их санитарной 

оценке.  

 

2. Место дисциплины в учебном процессе 

 

Дисциплина «Технология производства и экспертиза продуктов сви-

новодства» включена в обязательный перечень дисциплин учебного плана 

вариативной части. Дисциплина «Технология производства и экспертиза 

продуктов свиноводства» реализуется в соответствии с требованиями 



ФГОС, профессионального стандарта ОПОП ВО и Учебного плана по 

направлению 36.03.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза». 

Предшествующими курсами, на которых непосредственно базируется 

дисциплина «Технология производства и экспертиза продуктов свиновод-

ства» являются: «Биология», «Морфология животных», «Основы физиоло-

гии», «Анатомия животных», «Животноводство», «Технология и контроль 

качества продукции животноводства». 

Дисциплина «Технология производства и экспертиза продуктов сви-

новодства» является основополагающей для изучения следующих дисци-

плин: «Ветеринарно-санитарная экспертиза», «Технология и контроль ка-

чества продукции животноводства». 

Особенностью дисциплины является подготовка бакалавров к реше-

нию следующих профессиональных задач: организация технологических 

процессов производства в цехах свиноводческих комплексов для получе-

ния высококачественной продукции свиноводства, освоение методик ис-

следования и санитарной оценки продуктов свиноводства.  

Рабочая программа дисциплины «Технология производства и экспер-

тиза продуктов свиноводства» для инвалидов и лиц с ограниченными воз-

можностями здоровья разрабатывается индивидуально с учетом особенно-

стей психофизического развития индивидуальных возможностей и состоя-

ния здоровья таких обучающихся. 

 

3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, 

соотнесенных с планируемыми результатами освоения 

образовательной программы 

 

Изучение данной учебной дисциплины направлено на формирование 

компетенций, представленных в таблице 1.  



Таблица 1 

Требования к результатам освоения учебной дисциплины 

№ п/п 
Код  

компетенции 

Содержание  

компетенции  

(или её части) 

Индикаторы компетенции 

В результате изучения учебной дисциплины обучающиеся 

должны: 

знать уметь владеть 

1. ПКос-1 Способен компетентно 

оценить особенности тех-

нологии производства 

продуктов свиноводства и 

проводить ветеринарно-

санитарную и товаровед-

ческую экспертизу про-

дукции свиноводства раз-

личными методами 

 

ПКос-1.1  

Знать особенности произ-

водства, переработки и то-

вароведения продукции от-

расли свиноводства, в том 

числе кормопроизводства, с 

учётом возможности их 

биологического, техниче-

ского и радиационного за-

грязнения в зависимости от 

экологических показателей 

производства; знать методы 

оценки качества и безопас-

ности продукции на стадии 

производства, переработки и 

готовой продукции 

 

Организация произ-

водства свинины; 

специализация сви-

новодческих пред-

приятий; связь пле-

менных и промыш-

ленных предприя-

тий; схема техноло-

гического процесса 

производства мяса. 

Производство поро-

сят. Схема техноло-

гического процесса 

производства поро-

сят на реализацию. 

Технологическую 

схему убоя и пере-

работки свиней на 

мясо. 

Принципы и мето-

дику послеубойной 

ветеринарно-

санитарной экспер-

тизы органов и туш 

свиней. Ветеринар-

но-санитарные тре-

бования при строи-

тельстве и рекон-

струкции цехов убоя 

и переработки про-

  



дуктов свиновод-

ства. Знать методы 

сбора и анализа ре-

зультатов выращи-

вания и содержания 

свиней. Знать мето-

ды научных иссле-

дований в области 

свиноводства. Знать 

действующие указа-

ния и правила вете-

ринарно-санитарной 

экспертизы свиных 

туш. 

 

2. ПКос-1.2  

Уметь использовать в экс-

пертизе современные хими-

ческие и гистологические 

методы в соответствии с 

нормативной документаци-

ей; находить современную, 

актуальную и достоверную 

информацию об особенно-

стях производства, перера-

ботки и товароведения не-

традиционных продуктов 

свиноводства 

 

 Уметь организовать 

содержание различ-

ных половозрастных 

групп свиней. Уметь 

применять новые 

разработки в оценке 

качества свиновод-

ческой продукции. 

Организовать рабо-

ту по первичной пе-

реработке свиных 

туш. Проводить 

экспертизу туш и 

органов после убоя 

на конвейере. Про-

водить маркировку 

мяса. Проводить са-

нацию свиноводче-

ских помещений. 

Обосновать иссле-

дования, разрабаты-

вать методику, 

 



сформировать груп-

пы свиней для ис-

следований. Обос-

новать различные 

способы обработки, 

охлаждения, хране-

ния мясных продук-

тов. 

3. ПКос-1.3  

Владеть базовыми знаниями 

и умениями по технологии 

производства и переработки 

продукции свиноводства, 

товароведению и методам 

экспертизы, включая мор-

фологические, химические, 

микробиологические и ра-

диологические; владеть ак-

туальной нормативно-

правовой базой в сфере 

профессиональной деятель-

ности 

 

  Владеть методами 

сбора и анализа ин-

формации из свино-

водческих предпри-

ятий, современным 

оборудованием, 

средствами оценки 

качества продукции 

животных и кормов. 

Методами санитар-

ного и товароведче-

ского исследования 

яиц. Методами по 

первичной обработ-

ке свинины соглас-

но технологической 

схеме. 

Владеть современ-

ным оборудовани-

ем, средствами 

оценки качества 

продукции живот-

ных и кормов.  

Владеть технологи-

ями первичной об-

работки туш и тех-

нологическими про-

цессами переработ-

ки свиней. 
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4. Структура и содержание дисциплины 

 

4.1 Распределение трудоёмкости дисциплины по видам работ по семест-

рам 

 

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 3 зачетные единицы (108 

часов), их распределение по видам работ представлено в таблице 2.  

 

Таблица 2 

Распределение трудоёмкости дисциплины по видам работ по семестрам  

 

Вид учебной работы 

Трудоемкость 

час. все-

го/ПП 

в т.ч. по  

семестрам 

№ 8 

Общая трудоемкость дисциплины по учебному плану 108/4 108/4 

1. Контактная работа: 44,4/4 44,4/4 

Аудиторная работа 44,4/4 44,4/4 

Лекции (Л) 14 14 

Практические занятия (ПЗ)  28/4 28/4 

консультации перед экзаменом 2 2 

контактная работа на промежуточном контроле 

(КРА) 

0,4 
0,4 

Самостоятельная работа (СРС) 63,6 63,6 

самостоятельное изучение разделов, самоподготовка 

(проработка и повторение лекционного материала и 

материала учебников и учебных пособий, подготовка к 

лабораторным и практическим занятиям, коллоквиу-

мам и т.д.) 

39 39 

Подготовка к экзамену 24,6 24,6 

Вид контроля:  экзамен экзамен 
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4.2 Содержание дисциплины 

Таблица 3 

Тематический план учебной дисциплины 

 

Наименование разделов и тем дисциплин 

(укрупнённо) 

Всего 

часов

/ 

ПП 

Аудиторная работа Внеаудит

орная 

работа 

СР 

Л ПЗ/ПП ПКР 

Раздел 1. «Значение свиноводства. 

Технология производства гибридных 

свиней».  

11 2 4  5 

Раздел 2. «Продуктивность свиней. 

Репродуктивные качества свиней и 

показатели мясной продуктивности» 

12 2 4  6 

Раздел 3. «Технология производства 

поросят»  
14 2 6  6 

Раздел 4. «Технология производства 

свинины» 
17 2 6  9 

Раздел 5. «Оценка и сертификация 

племенной продукции в свиноводстве» 
13 2 4  7 

Раздел 6. «Оценка качества свиней для 

убоя. Убой свиней. Оценка качества 

свиных туш, переработка мяса. Экспертиза 

мяса и сала» 

14/4 4 4/4  6 

контактная работа на промежуточном 

контроле (КРА) 
0,4   0,4  

Подготовка к экзамену 24,6    24,6 

Итого по дисциплине 108/4 14 28/4 0,4 63,6 

 

Раздел 1. Значение свиноводства. Технология производства гибридных 

свиней. 

 

Тема 1. Значение свиноводства как отрасли сельского хозяйства 

Современное состояние и перспективы развития свиноводства. Характе-

ристика продуктов свиноводства. Свиноводство за рубежом. 

 

Тема 2. Породы свиней 

Происхождение и одомашнивание свиней. Биологические, анатомиче-

ские и физиологические особенности вида. Материнские и отцовские породы 

свиней в системе гибридизации. 

 

Тема 3. Разведение свиней. Гибридизация в свиноводстве. 

Чистопородное и линейное разведение в свиноводстве, их значение. Со-

здание специализированных и синтетических линий. Виды скрещивания по-

род свиней: заводское, поглотительное, вводное, промышленное и ротацион-

ное. Роль промышленного скрещивания.  Межлинейная и межвидовая гибри-

дизация; межлинейная гибридизация – основной метод разведения в свино-

водстве. Наиболее распространенные схемы гибридизации в свиноводстве. 

Взаимосвязь племенного и товарного свиноводства.  
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Раздел 2. Продуктивность свиней. Репродуктивные качества свиней и 

показатели мясной продуктивности. 

 

Тема 1. Репродуктивные качества свиней 

Физиология размножения свиней. Эмбриональный период развития. 

Многоплодие свиноматок и крупноплодность поросят, сохранность поросят 

и масса гнезда. Оценка репродуктивных качеств свиней. Влияние наслед-

ственности и факторов среды на воспроизводительные качества свиней. Пло-

довитость современных пород и гибридов свиней. 

 

Тема 2. Мясная продуктивность  

 Значение растущего молодняка и взрослого поголовья свиней в общем 

объеме производства мяса. Оценка мясной продуктивности по откормочным, 

убойным качествам и качеству свинины. Химический состав, питательные, 

вкусовые и диетические качества мяса. Факторы, влияющие на мясную про-

дуктивность. Характеристика мясной продуктивности свиней. Пути повыше-

ния мясной продуктивности. Получение экологически чистой продукции. 

 

Раздел 3. Технология производства поросят  

 

Тема 1. Технология производства поросят. Выращивание ремонтного 

молодняка 

Технология воспроизводства свиней. Биотехнические методы воспро-

изводства свиней. Технология содержания супоросных свиноматок. Органи-

зация и проведение опоросов. Основные принципы организации технологи-

ческого процесса производства. Взаимосвязь звеньев технологического про-

цесса. Технологические схемы выращивания ремонтного молодняка и со-

держания взрослых животных. Соотношение циклов выращивания и содер-

жания свиней. Режимы внешних факторов: температура, влажность, состав 

воздуха. Характеристика помещений и технологического оборудования для 

выращивания молодняка. Зоотехнический контроль выращивания ремонтно-

го молодняка. 

 

Тема 2. Содержание свиноматок родительского стада 

Формирование технологических групп свиней. Продолжительность ис-

пользования свиноматок. Способы содержания свиноматок в интенсивных 

условиях производства поросят. Технология выращивания товарного молод-

няка свиней. Внутрихозяйственная и внутриотраслевая специализация в про-

изводстве молодняка свиней. Контроль состояния и продуктивности свиней 

промышленного стада. Структура и размеры родительского стада. Числен-

ность родительского стада.  Сроки комплектования и эксплуатации роди-

тельского стада. Расчет потребности в молодняке. Воспроизводительные ка-

чества свиней родительского стада.  Технологические особенности и норма-

тивы содержания свиней родительского стада при разных способах содержа-

ния. 

Раздел 4. Технология производства свинины 
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Тема 1. Схема технологического процесса производства мяса от гибрид-

ного молодняка свиней 

Принципы современного промышленного производства гибридных 

свиней для откорма. Основные звенья технологического процесса производ-

ства мяса гибридов свиней: формирование родительского, прародительского 

и пра- прародительского стада, выращивание ремонтного молодняка, выра-

щивание откормочного гибридного молодняка, убой свиней и переработка 

туш.  
 

Тема 2. Технология выращивания откормочного гибридного молодняка 

свиней при разных способах содержания 
Способы содержания откормочного молодняка. Одно-, двух- и трех-

фазные системы выращивания молодняка. Технология выращивания молод-

няка свиней «отъем – откорм». Комплектование свинарников. Требования к 

помещениям, оборудованию. Технологические нормативы выращивания: 

плотность посадки; температурно-влажностный режим; предельно допусти-

мая концентрация вредных газов и пыли. Зоотехнический учет и организация 

контроля выращивания молодняка свиней. Способы и сроки откорма гибри-

дов свиней при разных способах содержания. Преимущества и недостатки 

технологий. Помещения и технологическое оборудование для откорма мо-

лодняка свиней. Технологические нормативы: плотность посадки, параметры 

микроклимата. Особенности кормления гибридного молодняка. Использова-

ние многофазового кормления. Производство «тяжелых» гибридов.   

 

Раздел 5. Оценка и сертификация племенной продукции в свиноводстве 

 

Тема 1. Технология получения и хранения спермы и эмбрионов свиньи 

Оборудование станции искусственного осеменения и трансплантации 

эмбрионов. Упаковочные материалы, тара. Хранение свежее разбавленной, 

замороженной спермы и эмбрионов свиньи. Сроки и режимы хранения спер-

мы и эмбрионов. Транспортировка. Подготовка спермы для проведения ис-

кусственного осеменения свиней. 

 

Тема 2. Оценка качества спермы и сертификация племенной продукции 

Основные показатели качества спермы хряков. Методы оценки ее каче-

ства и эмбрионов свиньи. Госты на спермопродукцию. Методы оценки пле-

менных качеств свиней. Племенные сертификаты. 

 

Раздел 6. Оценка качества свиней для убоя. Убой свиней. Оценка каче-

ства свиных туш, переработка мяса. Экспертиза мяса и сала 

 

Тема 1. Убой свиней, оценка и переработка свиных туш 

Общая технологическая схема убоя свиней.  Погрузка и транспорти-

ровка свиней на убой. Предубойная выдержка. Категории свиней для убоя. 

Убой и первичная обработка туш. Категории свиных туш. Деление свиных 

туш на классы. Охлаждение и сортовая разрубка свиных туш. Правила хра-

нения охлажденных и замороженных продуктов.  
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Тема 2. Экспертиза мяса 

Организация рабочего места ветеринарно-санитарной экспертизы. Дей-

ствующие указания и правила проведения экспертизы мяса и субпродуктов. 

Маркировка свиных туш. Органолептическая оценка качества мяса. Химиче-

ский анализ мяса. Методы оценки качества свинины.   

4.3 Лекции, практические занятия 

Таблица 4 

Содержание лекций, практических занятий и контрольных 

мероприятий 

 

№ 

п/п 
№ раздела 

№ и название лекций/ 

лабораторных/ 

практических/ семинарских 

занятий 

 

Формиру

емые 

компетен

ции 

Вид 

контрольного 

мероприятия 

Кол-

во ча-

сов/ 

из 

них 

ПП 

1. Раздел 1. «Значение свиноводства. Техноло-

гия производства гибридных свиней» 
  6 

Тема 1. Зна-

чение свино-

водства. Тех-

нология про-

изводства 

свиней 

Лекция №1 Значение свино-

водства. Технология произ-

водства свиней 
 

 

2 

Тема 2. По-

роды свиней  

 

Практическое занятие № 1.  

Классификация пород свиней 

в системе гибридизации. Ма-

теринские и отцовские породы 

свиней. ПКос-1.1, 

ПКос-1.2, 

ПКос-1.3 

Устный опрос 

2 

Тема 3. Раз-

ведение сви-

ней. Гибри-

дизация в 

свиноводстве  

 

Практическая занятие № 2.  

Классификация методов полу-

чения гибридных свиней. 

Определение параметров ги-

бридизации свиней. 

Устный опрос 2 

 

2. 
Раздел 2. «Продуктивность свиней. Репро-

дуктивные качества свиней и показатели 

мясной продуктивности» 

 

 

 

4 

Тема 1. Мяс-

ная продук-

тивность 

свиней 

Лекция № 2. Продуктивность 

свиней. Репродуктивные каче-

ства свиней и показатели мяс-

ной продуктивности 

ПКос-1.1, 

ПКос-1.2, 

ПКос-1.3  2 

Практическая занятие № 3 

Показатели убойных качеств 

свиней и качества свинины. 

Устный опрос 2 
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№ 

п/п 
№ раздела 

№ и название лекций/ 

лабораторных/ 

практических/ семинарских 

занятий 

 

Формиру

емые 

компетен

ции 

Вид 

контрольного 

мероприятия 

Кол-

во ча-

сов/ 

из 

них 

ПП 

 

3. 
 
Раздел 3. «Технология производства поро-

сят»  

 

 

 

6 

Тема 1. Тех-

нология про-

изводства по-

росят. Выра-

щивание ре-

монтного мо-

лодняка 

Лекция № 3 Технология про-

изводства поросят 

ПКос-1.1, 

ПКос-1.2, 

ПКос-1.3 

 2 

Практическое занятие № 4  

Расчет циклограммы произ-

водства поросят 

Устный опрос 2 

Тема 2. Со-

держание 

свиноматок 

родительско-

го стада  

 

Практическое занятие № 5 

Способы содержания свино-

маток 

 

Устный опрос 2 

4. 

 

 

Раздел № 4. «Технология производства сви-

нины» 
  14 

 

Тема 1. Схе-

ма техноло-

гического 

процесса 

производства 

мяса от ги-

бридного мо-

лодняка сви-

ней 

Лекция № 4 Технология про-

изводства свинины 
  2 

Практическое занятие № 6 

Расчет различных технологи-

ческих групп на свиноводче-

ском комплексе 

ПКос-1.1, 

ПКос-1.2, 

ПКос-1.3 

Устный опрос  

 

 

 

 

6 

 

 

 

 

 

Тема 2. Тех-

нология вы-

ращивания 

откормочного 

гибридного 

молодняка 

свиней при 

разных спо-

собах содер-

жания 

Практическое занятие № 7 

Способы содержания откор-

мочного гибридного молодня-

ка свиней 

Устный опрос 2 
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№ 

п/п 
№ раздела 

№ и название лекций/ 

лабораторных/ 

практических/ семинарских 

занятий 

 

Формиру

емые 

компетен

ции 

Вид 

контрольного 

мероприятия 

Кол-

во ча-

сов/ 

из 

них 

ПП 

Тема 3. Тех-

нология вы-

ращивания 

свиней 

Практическое занятие № 8  

Сравнение способов содержа-

ния свиноматок и способов 

содержания откормочного ги-

бридного молодняка свиней 

 

ПКос-1.1, 

ПКос-1.2, 

ПКос-1.3 
Устный опрос 2 

5. Раздел 5. Оценка и сертификация племен-

ной продукции в свиноводстве  

 
 

 
6 

 

Тема 2. 

Оценка каче-

ства спермы 

и сертифика-

ция племен-

ной продук-

ции 

  

Лекция № 5. Оценка и серти-

фикация племенной продук-

ции в свиноводстве 

  
2 

Практическое занятие № 9 

Оценка качества спермы. ГО-

СТы. 

 
ПКос-1.1, 

ПКос-1.2, 

ПКос-1.3 

Устный опрос 2 

Практическое занятие №10 

Оценка и сертификация пле-

менных свиней. 

Устный опрос 2 

6. 

 

Раздел 6. Оценка качества свиней для убоя. 

Убой свиней. Оценка качества свиных туш, 

переработка мяса. Экспертиза мяса и сала 
 

 

8/4 

Тема 1. Убой 

свиней, оцен-

ка и перера-

ботка свиных 

туш 

 

Лекция № 6. Оценка качества 

свиней для убоя. Убой свиней. 

Оценка качества свиных туш, 

переработка мяса. Экспертиза 

мяса и сала 

ПКос-1.1, 

ПКос-1.2, 

ПКос-1.3 

 4 

Практическое занятие № 11 

Сортовая разрубка свиных 

туш. Маркировка свиных туш. 

Устный опрос 2/2 

Тема 2. Экс-

пертиза мяса Практическое занятие № 12 

Оценка вкусовых, питатель-

ных и технологических 

свойств мяса и сала 

Устный опрос 2/2 
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Таблица 5 

Перечень вопросов для самостоятельного изучения дисциплины 

 
№ 

п/п 
№ раздела и темы 

Перечень рассматриваемых вопросов для самостоятель-

ного изучения 

Раздел 1 «Значение свиноводства. Технология производства гибридных 

свиней» 

1. Темы 2-3 Системы гибридизации свиней в странах Европы и Америки. 

Характеристика наиболее распространенных материнских и 

отцовских пород свиней в системах гибридизации. Селекция 

свиней в нуклеусном свиноводстве. Создание специализиро-

ванных и синтетических линий. Эффекты скрещивания и ме-

тоды их оценки. Методы разведения, реализуемые в рамках 

систем гибридизации свиней. Взаимосвязь племенного и то-

варного свиноводства. 

 

Раздел 2 «Продуктивность свиней. Репродуктивные качества свиней и 

показатели мясной продуктивности» 

2. Тема 1 - 2 

 

 

 

 

 

Физиология размножения свиней. Эмбриональный период 

развития. плодовитость свиней. Оценка репродуктивных ка-

честв свиней. Наследуемость признаков репродуктивных ка-

честв свиней. факторы, влияющие на воспроизводительные 

качества свиней. Плодовитость современных пород и гибри-

дов свиней. Особенности роста свиней. Оценка мясной про-

дуктивности по откормочным, убойным качествам и качеству 

свинины. Химический состав, питательные, вкусовые и дие-

тические качества мяса. Факторы, влияющие на мясную про-

дуктивность. Характеристика мясной продуктивности сви-

ней. Пути повышения мясной продуктивности. Получение 

экологически чистой продукции. 

 Раздел 3 «Технология производства поросят» 

3. Тема 1 Биотехника воспроизводства свиней. Технология содержания 

свиноматок. Техника проведения опоросов. Системы схемы 

выращивания ремонтного молодняка. Экологические требо-

вания к содержанию свиней. Помещения и технологическое 

оборудование для выращивания молодняка. 

 Тема 2 Формирование технологических групп свиней с разными 

ритмами производства поросят. Продолжительность исполь-

зования свиноматок. Способы содержания свиноматок в ин-

тенсивных условиях производства поросят. Технология вы-

ращивания товарного молодняка свиней. Внутрихозяйствен-

ная и внутриотраслевая специализация в производстве мо-

лодняка свиней.  Технологические особенности и нормативы 

содержания свиней родительского стада при разных способах 

содержания.  

 Раздел 4 Технология производства свинины 

5. Тема 1 Технологический процесс производства мяса гибридов сви-

ней: формирование родительского, прародительского и пра- 

прародительского стада, выращивание ремонтного молодня-

ка, выращивание откормочного гибридного молодняка, убой 

свиней и переработка туш.  

 Тема 2 Способы содержания и системы выращивания молодняка. 

Технология выращивания молодняка свиней «отъем – от-
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№ 

п/п 
№ раздела и темы 

Перечень рассматриваемых вопросов для самостоятель-

ного изучения 

корм». Комплектование свинарников. Требования к помеще-

ниям, оборудованию. Технологические нормативы выращи-

вания. Способы и сроки откорма гибридов свиней. Особенно-

сти кормления гибридного молодняка. Использование мно-

гофазового кормления.  

 Раздел 5 Оценка и сертификация племенной продукции в свиноводстве 

5. Темы 1-2 Оборудование станции искусственного осеменения и транс-

плантации эмбрионов. Упаковочные материалы, тара. Хране-

ние разбавленной, замороженной спермы и эмбрионов сви-

ньи. Сроки и режимы хранения спермы и эмбрионов. Транс-

портировка. Подготовка спермы для проведения искусствен-

ного осеменения свиней. Показатели качества спермы хря-

ков. Методы оценки ее качества и эмбрионов свиньи. Госты 

на спермопродукцию. Оценка племенных качеств свиней. 

Племенные сертификаты. 

 Раздел 6. Оценка качества свиней для убоя. Убой свиней. Оценка качества 

свиных туш, переработка мяса. Экспертиза мяса и сала 

7. Тема 1 Убой свиней.  Категории свиней для убоя. Убой и первичная 

обработка туш. Категории свиных туш. Деление свиных туш 

на классы. Маркировка туш. Ветеринарно-санитарная экс-

пертиза свиных туш. Охлаждение и сортовая разрубка сви-

ных туш. Правила хранения охлажденных и замороженных 

продуктов.  

8. Тема 2 Пищевая ценность мяса. Морфологический, химический со-

став и энергетическая ценность туш. Организация и проведе-

ние органолептической оценки качества мяса птицы. Основ-

ные показатели качества мяса. 
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5. Образовательные технологии  

Таблица 6 

Применение активных и интерактивных образовательных технологий  

 
№ 

п/п 
Тема и форма занятия 

Наименование используемых активных и интер-

активных образовательных технологий 

1. Практическое занятие 

№ 4  

Расчет циклограммы 

производства поросят 

ПЗ Проекты 

2. Практическое занятие 

№ 5 

Способы содержания 

свиноматок 

ПЗ Виртуальная экскурсия 

3. 
Практическое занятие 

№ 6 

Расчет различных 

технологических 

групп на свиноводче-

ском комплексе 

ПЗ Метод проектов 

4. 
Практическое занятие 

№ 11 

Сортовая разрубка 

свиных туш. Марки-

ровка свиных туш. 

ПЗ Виртуальная экскурсия 

5. Биотехника воспроиз-

водства свиней 
Л Деловая игра   

6. Технология производ-

ства свинины 
Л Деловая игра 

 

6. Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, 

промежуточной аттестации по итогам освоения дисциплины 

6.1 Оценочные средства текущего контроля успеваемости и сформиро-

ванности компетенций  

Оценка знаний, умений и навыков студента по дисциплине «Технология про-

изводства и экспертиза продуктов свиноводства» проводится при помощи те-

кущего и промежуточного контроля, позволяющих оценить знания и круго-

зор студента, умение логически построить ответ, владение речью и иные 

коммуникативные навыки. 

Виды текущего контроля: устный опрос. 

Вид промежуточного контроля: Экзамен. 
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Примерный перечень устных вопросов по дисциплине 

1. Классификация пород свиней. 

2. Основные материнские породы свиней. 

3. Основные отцовские породы свиней. 

4. Наиболее распространенные схемы гибридизации свиней. 

5. Цель гибридизации в свиноводстве. 

6. Понятие специализированной линии, синтетической линии, терминаль-

ной линии и гибрида в свиноводстве. 

7. Какие линии являются сочетающимися? 

8. Значение гетерозиса в производстве гибридных свиней. 

9. Значение специализации линий при производстве гибридных свиней.   

10. Уровень продуктивности современных   гибридов свиней. 

11. Показатели репродуктивных качеств свиней. 

12. Половая и физиологическая зрелость у свиней. 

13. Как определить выход поросят на свиноматку за год? 

14. Как рассчитать производство свинины на свиноматку за год? 

15. Как рассчитать репродуктивный период свиноматки? 

16. Как определить убойный выход у свиней. 

17. Понятие туши у свиней. 

18. Как проводится сортовая разрубка свиных туш? 

19. Как определить выход мышечной массы в тушах свиней? 

20. Измерение толщины и площади шпика и «мышечного глазка» у свиней.  

21. Показатели качества свинины. 

23.Способы получения спермы от хряков-производителей. 

22. Оценка качества спермы. 

23. Как рассчитать степень разбавления спермы? 

24. Хранение разбавленной спермы. 

25. Требования к качеству свежеполученной и криоконсервированной спер-

мы в соответствии с ГОСТами. 

26. Сертификация племенной продукции. 

27. Методы оценки племенных качеств свиней. 

28. Технологическая схема убоя свиней. 

29. Подготовка свиней к убою. 

30. Погрузка и транспортировка свиней птицы к месту убоя. 

31. Требования при операциях: оглушения, шпарки, удаления щетины. 

32. Правила ветеринарного осмотра и ветеринарно-санитарной экспертизы 

мяса. 

33. Охлаждение свиных туш. 

34. Назовите основные показатели качества мяса при органолептической 

оценке. 

35. Объективные методы оценки качества мяса. 

 

В качестве критерия оценки знаний, умений и навыков при текущем контро-

ле по дисциплине используется «зачет», «незачет» по каждой пройденной 

теме соответствующего раздела дисциплины с обязательным выполнением 
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индивидуальных практических заданий и теоретического обоснования полу-

ченных результатов. 

 

Примерный перечень вопросов к экзамену по дисциплине 

 

1. Классификация пород свиней. 

2. Понятие гибридизации в свиноводстве. Примеры наиболее распростра-

ненных программ гибридизации свиней. Понятие эффекта гетерозиса и 

способы его оценки. 

3. Значение свиноводства, его состояние в стране и мире, перспективы раз-

вития отрасли. 

4. Морфологическая и биохимическая характеристика свинины с признака-

ми PSE и DFD. 

5. Наиболее распространенные виды промышленного и ротационного скре-

щивания в свиноводстве.   

6. Содержание поросят-отъёмышей. 

7. Особенности роста и развития свиней. 

8. Искусственное осеменение свиней.  

9. Содержание свиноматок.  

10. Способы оценки мясной продуктивности свиней. 

11. Содержание ремонтного молодняка. 

12. Контрольное выращивание и контрольный откорм свиней. 

13. Оценка свиней по собственной продуктивности, происхождению и каче-

ству потомства. 

14. Половая и хозяйственная зрелость свиней.  

15. Виды откорма, их характеристика.  

16. Показатели убойных качеств свиней. 

17. Плодовитость и многоплодие свиней, основные факторы, влияющие на их 

уровень. 

18. Системы и способы содержания свиней.  

19. Оценка свиней по комплексу признаков. Понятие селекционного индекса. 

20. Техника выявления свиноматок в охоте, сроки оплодотворения.  

21. Опорос. Синхронизация опороса и техника проведения. 

22. Техника проведения и сроки отъема поросят.  

23. Супоросность, и методы ее диагностики.   

24. Показатели оценки качества свинины. 

25. Оборудование для содержания свиноматок. 

26. Синхронизация охоты у свиноматок и ее значение в практике свиновод-

ства. 

27. Трансплантация эмбрионов, её роль в практическом свиноводстве. 

28. Репродуктивные качества свиней и показатели, их характеризующие. 

29. Мясная продуктивность свиней и показатели, ее характеризующие. 

30. Происхождение и одомашнивание свиней. 

31. Наиболее распространенные гибриды свиней и цель их создания. 

32. Гибридизация в свиноводстве. 

33. Химический состав и биологическая полноценность свинины. 

34. Методы определения плотности яйца  
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35. Убой свиней. 

36. Организация ветсанэкспертизы свиных туш.  

37. Категории и сортность свиных туш. 

38. Определение показателей: среднее поголовье продуктивных свиноматок, 

мощность комплекса, циклы откорма. 

39. Показатели, определяющие размер родительского стада на товарном ком-

плексе.  

40. Технологические процессы в цехе выращивания ремонтного молодняка. 

6.2. Описание показателей и критериев контроля успеваемости, описа-

ние шкал оценивания 

Таблица 7 
Оценка Критерии оценивания 

Высокий уровень 

«5» 

(отлично) 

 

оценку «отлично» заслуживает студент, освоивший знания, уме-

ния, компетенции и теоретический материал без пробелов; выпол-

нивший все задания, предусмотренные учебным планом на высо-

ком качественном уровне; практические навыки профессионально-

го применения освоенных знаний сформированы. 

Средний уровень 

«4» 

(хорошо) 

 

оценку «хорошо» заслуживает студент, практически полностью 

освоивший знания, умения, компетенции и теоретический матери-

ал, учебные задания не оценены максимальным числом баллов, в 

основном сформировал практические навыки. 

Пороговый уро-

вень «3» (удовле-

творительно) 

 

оценку «удовлетворительно» заслуживает студент, частично с 

пробелами освоивший знания, умения, компетенции и теоретиче-

ский материал, многие учебные задания либо не выполнил, либо 

они оценены числом баллов близким к минимальному, некоторые 

практические навыки не сформированы. 

Минимальный 

уровень «2» (не-

удовлетвори-

тельно) 

оценку «неудовлетворительно» заслуживает студент, не освоивший 

знания, умения, компетенции и теоретический материал, учебные 

задания не выполнил, практические навыки не сформированы. 

 

К промежуточной аттестации (экзамену) допускаются студенты, про-

шедшие все практические задания. В качестве текущего контроля после за-

вершения разделов дисциплины предусмотрен устный опрос. 

7. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

 

7.1. Основная литература 

 

1. Свиньи: содержание, кормление и болезни : учебное пособие / А. Ф. 

Кузнецов, И. Д. Алемайкин, Г. М. Андреев [и др.] ; под редакцией А. Ф. 

Кузнецовой. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 544 с. — ISBN 978-5-

8114-0732-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 

система. — URL: https://e.lanbook.com/book/167689 (дата обращения: 

28.11.2021). — Режим доступа: для авториз. пользователей.Кабанов В.Д. 

Интенсивное производство свинины. Издание второе, переработанное. 

М. 2003. 
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2. Боровков, М. Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами техно-

логии и стандартизации продуктов животноводства : учебник для вузов / 

М. Ф. Боровков, В. П. Фролов, С. А. Серко. — 5-е изд., стер. — Санкт-

Петербург : Лань, 2021. — 476 с. — ISBN 978-5-8114-6848-5. — Текст : 

электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/152644 (дата обращения: 28.11.2021). — Режим 

доступа: для авториз. пользователей. 

 

3. Основы технологии производства и первичной обработки продукции жи-

вотноводства : учебное пособие / Л. Ю. Киселев, Ю. И. Забудский, А. П. 

Голикова, Н. А. Федосеева. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 448 с. — 

ISBN 978-5-8114-1364-5. — Текст : электронный // Лань : электронно-

библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/168489 (дата 

обращения: 29.11.2021). — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

7.2. Дополнительная литература 

1. Бажов, Г. М. Интенсивное свиноводство : учебник для вузов / Г. М. Ба-

жов. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 416 с. — ISBN 978-5-8114-

6531-6. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная си-

стема. — URL: https://e.lanbook.com/book/162347 (дата обращения: 

28.11.2021). — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

 

 

 

2. Кабанов В.Д. Практикум по свиноводству. М. Колос, 2008. 

 

 

 

3. Технология производства и переработки продукции свиноводства : учеб-

ник для во / В. Г. Кахикало, Н. Г. Фенченко, О. В. Назарченко, Н. И. Хай-

руллина. — Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 340 с. — ISBN 978-5-8114-

4645-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. 

— URL: https://e.lanbook.com/book/143674 (дата обращения: 28.11.2021). — 

Режим доступа: для авториз. пользователей. 

7.3. Методические указания, рекомендации и другие материалы к заня-

тиям 

1. Порядок и условия проведения бонитировки племенных свиней. М. 

2009, МСХ РФ. 

2. Правила генетической экспертизы племенного материала свиней. 2003. 

М. Росинформагротех. 

3. Ведомственные нормы технологического проектирования свиноводче-

ских предприятий. ВНТП 2-96, Минсельхозпрод России. М. 1998. 

4. ОСТ 10-030-94 Свиньи. Стимуляция воспроизводительной функции 

маток. Типовой технологический процесс. 
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5. ОСТ 10-34-87 Свиньи. Типовые технологические процессы воспроиз-

водства, выращивания и откорма при интенсивной технологии. Основ-

ные требования. 

6. ГОСТ Мясо. Разделка свинины на отрубы. Технические условия. 

М.:Стандартинформ. 2009. 

7. ГОСТ 53221-2012 «Свиньи для убоя». 

8. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети 

«Интернет», необходимых для освоения дисциплины 

Для освоения материала дисциплины необходимы основные Интернет ресур-

сы:  

1. http://www.ya-fermer.ru/. 

2. http://piginfo.ru/ 

3. http://www.fadr.msu.ru/ 

4. http://www.svinovod.su/ 

5. http://www.agroobzor.ru. 

 

9. Описание материально-технической базы, необходимой для 

осуществления образовательного процесса по дисциплине 

Сведения об обеспеченности специализированными аудиториями, 

кабинетами, лабораториями 

Наименование специальных* поме-

щений и помещений для самостоя-

тельной работы (№ учебного корпу-

са, № аудитории) 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы** 

1 2 

Аудитория №1 кафедры частной зоотех-

нии, учебный корпус 9,  

 

Аудитория №1 оснащена мультимедийным оборудо-

ванием, видеопроектором, настенным экраном и 

компьютером, телевизором для показа учебных 

фильмов. 

Аудитория № 2,3 учебный корпус 5 Используются для проведения практических занятий 

Центральная научная библиотека имени  

Н.И. Железнова,  

Читальные залы библиотеки 

Общежитие № Комната для самоподготовки 

 

10. Методические рекомендации студентам по освоению дисциплины 

Самостоятельная работа студентов над материалом по дисциплине 

«Технология производства и экспертиза продуктов свиноводства» заключа-

ется в систематической работе с учебной литературой и конспектами лекций 

при подготовке к лабораторно-практическим занятиям, коллоквиумам и заче-

ту с оценкой. 

 В учебном процессе выделяют два вида самостоятельной работы: аудитор-

ная и внеаудиторная. Аудиторная самостоятельная работа по дисциплине 

выполняется на учебных занятиях под непосредственным руководством пре-

подавателя и по его заданиям. Внеаудиторная самостоятельная работа вы-
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полняется студентом по заданию преподавателя, но без его непосредственно-

го участия. Внеаудиторная самостоятельная работа включает такие формы 

работы, как: - индивидуальные занятия (домашние занятия):  

 изучение программного материала дисциплины (работа с учебником 

и конспектом лекции); 

 изучение рекомендуемых литературных источников; 

  
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  



 26 

  


